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1. Œ¡Ÿ» œŒÀŒΔ≈Õ»fl

¬‡ÊÌË ËÌÒÚÛÍˆËË Á‡ ÒË„ÛÌÓÒÚ

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÓÔ‡ÒÌÓÒÚ ÓÚ ÔÓÊ‡, Ì‡·Î˛‰‡‚‡ÈÚÂ ÙÛÌ‡Ú‡ ‰ÓÍ‡ÚÓ
‡·ÓÚË. «‡‰‡‰ÂÌ‡Ú‡ Ï‡ÍÒËÏ‡ÎÌ‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ËÎË ÔÓ‰˙ÎÊËÚÂÎÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ Ì‡
„ÓÚ‚ÂÌÂ ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÔÂ‰ËÁ‚ËÍ‡Ú Û‚ÂÎË˜ÂÌËÂ Ì‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ Ì‡
ÔË„ÓÚ‚ˇÌ‡Ú‡ ı‡Ì‡, ÍÓÂÚÓ ‰‡ ‰Ó‚Â‰Â ‰Ó Á‡Ô‡Î‚‡ÌÂÚÓ È.

“ÓÁË ÛÂ‰ ÌÂ Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘ Á‡ ‚„‡Ê‰‡ÌÂ ‚ ÒÚÂÌ‡ ËÎË ¯Í‡Ù.
 ÓÌÚ‡ÍÚ˙Ú Úˇ·‚‡ ‰‡ ·˙‰Â ÎÂÒÌÓ ‰ÓÒÚ˙ÔÂÌ, Ú‡Í‡ ̃ Â ̆ ÂÔÒÂÎ˙Ú ‰‡ ·˙‰Â ËÁ‰˙Ô‡Ì

·˙ÁÓ ‚ ÒÎÛ˜‡È Ì‡ ‡‚‡Ëˇ.
Õ‡ÔÂÊÂÌËÂÚÓ Úˇ·‚‡ ‰‡ ·˙‰Â 230 V, 50 Hz.
œÂÔÓ˙˜‚‡ ÒÂ ÛÂ‰˙Ú ‰‡ ÒÂ ‚ÍÎ˛˜Ë ‚ ÌÂÁ‡‚ËÒËÏ‡ ÂÎÂÍÚË˜ÂÒÍ‡ ‚ÂË„‡.
ÕÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ÛÂ‰‡ Ì‡ ÏˇÒÚÓ, Í˙‰ÂÚÓ ‚Î‡ÊÌÓÒÚÚ‡ Â „ÓÎˇÏ‡ ËÎË ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ

Ó·‡ÁÛ‚‡ ÍÓÌ‰ÂÌÁ.
ÕÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ Ë ÌÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÛÂ‰‡ Ì‡ ÓÚÍËÚÓ.
¿ÍÓ ı‡Ì‡Ú‡, ÍÓˇÚÓ Á‡ÚÓÔÎˇÚÂ Á‡ÔÓ˜ÌÂ ‰‡ ÔÛ¯Ë, ÌÂ ÓÚ‚‡-ˇÈÚÂ ‚ ÌËÍ‡Í˙‚

ÒÎÛ˜‡È ‚‡Ú‡Ú‡. »ÁÍÎ˛˜ÂÚÂ ÛÂ‰‡ Ë ËÁ˜‡Í‡ÈÚÂ ‰ÓÍ‡ÚÓ ı‡Ì‡Ú‡ ÔÂÒÚ‡ÌÂ ‰‡ ÔÛ¯Ë.
ŒÚ‚‡ˇÌÂÚÓ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡ ÏÓÊÂ ‰‡ ÔË˜ËÌË Á‡Ô‡Î‚‡ÌÂÚÓ È.

»ÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Ò‡ÏÓ Ò˙‰Ó‚Â Ë ÛÂ‰Ë ÔÂÌ‡ÁÌ‡˜ÂÌË Á‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ë ÙÛÌË.
ÕËÍÓ„‡ ÌÂ ÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ÛÂ‰‡ ·ÂÁ Ì‡·Î˛‰ÂÌËÂ, ÍÓ„‡ÚÓ ‚˙ÚÂ ËÏ‡ ı‡ÚËˇ, ËÁÍÛÒÚ‚ÂÌË
Ï‡ÚÂË‡ÎË ËÎË ‰Û„Ë ÎÂÒÌÓ Á‡Ô‡ÎËÏË ‚Â˘ÂÒÚ‚‡.

œÓ˜ËÒÚ‚‡ÈÚÂ Í‡Ô‡Í‡, Á‡ÍË‚‡˘ ‚˙ÎÌÓ‚Ó‰Ó‚Ëˇ ÓÚ‚Ó, ‚˙Ú-Â¯ÌÓÒÚÚ‡ Ì‡
ÙÛÌ‡Ú‡, ‚˙Úˇ˘ÓÚÓ ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ Ë ÓÒÌÓ‚‡Ú‡ ÏÛ ÒÎÂ‰ ‚ÒˇÍÓ ÔÓÎÁ‚‡ÌÂ. “ÂÁË ̃ ‡ÒÚË Úˇ·‚‡
‰‡ ·˙‰‡Ú ‚ËÌ‡„Ë ˜ËÒÚË Ë ·ÂÁ ÌËÍ‡Í‚‡ Ï‡ÁÌËÌ‡. ŒÒÚ‡Ì‡Î‡Ú‡ Ï‡ÁÌËÌ‡ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ
Ò„ÓÂ˘Ë, ‰‡ Á‡ÔÓ˜ÌÂ ‰‡ ÔÛ¯Ë Ë ‰‡ ÒÂ Á‡Ô‡ÎË.

ÕÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ  ÎÂÒÌÓ Á‡Ô‡ÎËÏË Ï‡ÚÂË‡ÎË ‚ ·ÎËÁÓÒÚ ‰Ó ÙÛÌ‡-Ú‡ ËÎË ‰Ó
ÓÚ‚ÓËÚÂ Á‡ ‚ÂÌÚËÎ‡ˆËˇ.

ÕÂ ·ÎÓÍË‡ÈÚÂ ÓÚ‚ÓËÚÂ Á‡ ‚ÂÌÚËÎ‡ˆËˇ.
ŒÚÒÚ‡Ìˇ‚‡ÈÚÂ ‚ÒË˜ÍË ÏÂÚ‡ÎÌË ̃ ‡ÒÚË, ÍÓËÚÓ ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ÒÂ˘Ì‡Ú ‚ ÓÔ‡ÍÓ‚Í‡Ú‡

Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌËÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚË. œÓˇ‚ˇ‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ ËÒÍ‡ ÏÓÊÂ ‰‡ ÔÂ‰ËÁ‚ËÍ‡ ÔÓÊ‡.
ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÔÂ˜Í‡ Á‡ Ô˙ÊÂÌÂ Ì‡ ı‡ÌË ‚ ÏÌÓ„Ó Ï‡ÁÌËÌ‡

ËÎË ÓÎËÓ. “ÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ Ì‡ Ï‡ÁÌËÌ‡Ú‡ ÌÂ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÍÓÌÚÓÎË‡ Ë Úˇ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ
‚˙ÁÔÎ‡ÏÂÌË.

«‡ ‰‡ Ì‡Ô‡‚ËÚÂ ÔÛÍ‡ÌÍË ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Ò‡ÏÓ ÒÔÂˆË‡ÎÌËÚÂ Á‡ ÚÓ‚‡ Ò˙‰Ó‚Â.
ÕÂ ÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ‡ ‚ ÔÂ˜Í‡Ú‡.
œÓ‚Âˇ‚‡ÈÚÂ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡Ú‡ Ì‡ ÛÂ‰‡ ‚ÒÂÍË Ô˙Ú, Á‡ ‰‡ ÒÚÂ ÒË„ÛÌË, ̃ Â ÚÓÈ ‡·ÓÚË

Ô‡‚ËÎÌÓ.
»ÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Ú‡ÁË ËÌÒÚÛÍˆËˇ Ë Ú‡·ÎËˆËÚÂ ÔÓ - ‰ÓÎÛ.

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ Ì‡‡Ìˇ‚‡ÌËˇ

ÕÂ ÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÛÂ‰‡ ‡ÍÓ Â ÔÓ‚Â‰ÂÌ. œÂ‰Ë ÛÔÓÚÂ·‡ Ì‡Ô‡‚ÂÚÂ ÒÎÂ‰ÌËÚÂ
ÔÓ‚ÂÍË:
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‡). ¬‡Ú‡Ú‡ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ‰‚ËÊË Ò‚Ó·Ó‰ÌÓ.
·). ÃÂÚ‡ÎÌËÚÂ ÒÍÓ·Ë Ë ÂÁÂÚ‡Ú‡ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ Ò‡ Ò˜ÛÔÂÌË ËÎË

ÔÓ‚Â‰ÂÌË.
‚). ”ÔÎ˙ÚÌÂÌËˇÚ‡ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ·˙‰‡Ú Ì‡‡ÌÂÌË.
„). ¬˙ÚÂ¯ÌÓÒÚÚ‡ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡ ËÎË ‚‡Ú‡Ú‡ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ·˙‰‡Ú Ì‡‡ÌÂÌË.
‰). «‡ı‡Ì‚‡˘Ëˇ Í‡·ÂÎ Ë ÍÓÌÚ‡ÍÚ˙Ú Úˇ·‚‡ ‰‡ ·˙‰‡Ú ‚ ËÁÔ‡‚ÌÓÒÚ.
ÕÂ ÒÂ ÓÔËÚ‚‡ÈÚÂ ‰‡ ÔÓÔ‡‚ˇÚÂ ÛÂ‰‡ Ò‡ÏË. “ÓÈ Úˇ·‚‡ ‰‡ ·˙‰Â Á‡ÌÂÒÂÌ Ì‡

ÔÓÔ‡‚Í‡ ‚˙‚ ÙËÏÂÌËˇ ÒÂ‚ËÁ Ì‡ SHARP.
ÕÂ ÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÙÛÌ‡Ú‡ Ò ÓÚ‚ÓÂÌ‡ ‚‡Ú‡ Ë ÌÂ ÔÓÏÂÌˇÈÚÂ Ì‡˜ËÌ‡, ÔÓ ÍÓÈÚÓ Úˇ

ÒÂ Á‡Ú‚‡ˇ.
ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÛÂ‰‡, ‡ÍÓ ‚ ÛÔÎ˙ÚÌÂÌËÂÚÓ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡ Â ÔÓÔ‡‰Ì‡Î ÔÂ‰ÏÂÚ.
»Á·ˇ„‚‡ÈÚÂ Ì‡ÒÎ‡„‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ Ï‡ÁÌËÌ‡ Ë ÌÂ˜ËÒÚÓÚËË ÔÓ ÛÔÎ˙ÚÌÂÌËˇÚ‡ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.

—ÎÂ‰‚‡ÈÚÂ ËÌÒÚÛÍˆËËÚÂ ‚ „Î‡‚‡Ú‡ ìœÓ˜ËÒÚ‚‡ÌÂ Ë ÔÓ‰‰˙ÊÍ‡î.
¿ÍÓ ËÏ‡ÚÂ Ò˙‰Â˜ÂÌ ÒÚËÏÛÎ‡ÚÓ ÒÂ ÔÓÒ˙‚ÂÚ‚‡ÈÚÂ Ò ‚‡¯Ëˇ ÎÂÍ‡ ËÎË Ò

ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎˇ Ì‡ ÒÚËÏÛÎ‡ÚÓ‡, Á‡ ‰‡ ‡Á·ÂÂÚÂ, Í‡Í‚Ë ÔÂ‰Ô‡ÁÌË ÏÂÍË Úˇ·‚‡ ‰‡
‚ÁÂÏÂÚÂ ÔË ÔÓÎÁ‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡.

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÚÓÍÓ‚ Û‰‡

¬ ÌËÍ‡Í˙‚ ÒÎÛ˜‡È ÌÂ Ò‚‡ÎˇÈÚÂ Í‡Ô‡Í‡ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡.
ÕÂ ‰ÓÔÛÒÍ‡ÈÚÂ ÔÂ‰ÏÂÚË ËÎË ÚÂ˜ÌÓÒÚË ‰‡ ÔÓÔ‡‰‡Ú ‚ ÓÚ‚ÓËÚÂ  Á‡ Á‡ÍÎ˛˜‚‡˘ÓÚÓ

ÛÒÚÓÈÒÚ‚Ó Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡ Ë ÚÂÁË Ì‡ ‚ÂÌÚËÎ‡ˆËˇÚ‡. ¿ÍÓ ÒÂ ËÁÎÂÂ ÏÌÓ„Ó ÚÂ˜ÌÓÒÚ ‚˙ıÛ
ÙÛÌ‡Ú‡, ‚Â‰Ì‡„‡ ˇ ËÁÍÎ˛˜ÂÚÂ Ë ÒÂ Ó·‡‰ÂÚÂ ‚ ÒÂ‚ËÁ‡ Ì‡ SHARP.

ÕÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ Í‡·ÂÎ‡ ËÎË ˘ÂÔÒÂÎ‡ ‚˙‚ ‚Ó‰‡ ËÎË ÌˇÍ‡Í‚‡ ‰Û„‡ ÚÂ˜ÌÓÒÚ.
ÕÂ ‰ÓÔÛÒÍ‡ÈÚÂ Í‡·ÂÎ‡ ‰‡ ÔÂÏËÌ‡‚‡ ÔÓÍ‡È ÓÒÚË ˙·Ó‚Â.
œ‡ÁÂÚÂ ¯ÌÛ‡ ÓÚ Ò„ÓÂ˘ÂÌË ÔÓ‚˙ıÌÓÒÚË.
¬ ÌËÍ‡Í˙‚ ÒÎÛ˜‡È ÌÂ ÒÂ ÓÔËÚ‚‡ÈÚÂ ‰‡ ÒÏÂÌˇÚÂ ÍÛ¯Í‡Ú‡ Ò‡ÏË. “Ó‚‡ Úˇ·‚‡ ‰‡

ÒÂ ËÁ‚˙¯Ë ‚ ÒÂ‚ËÁ‡ Ì‡ SHARP.
¿ÍÓ Í‡·ÂÎ˙Ú ÒÂ ÔÓ‚Â‰Ë, Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ Á‡ÏÂÌË ÓÚ ÚÂıÌËÍ‡ Ì‡ SHARP Ò ÌÓ‚

(QACCVA062WREO)

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÂÍÒÔÎÓÁËˇ ËÎË ‚ÌÂÁ‡ÔÌÓ ÍËÔÂÌÂ

ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÌËÍÓ„‡ Á‡ÔÂ˜‡Ú‡Ì Ò˙‰. ŒÚÒÚ‡Ìˇ‚‡ÈÚÂ ÏÂÚ‡ÎÌËÚÂ ˜‡ÒÚË.
«‡ÔÂ˜‡Ú‡ÌËÚÂ Ò˙‰Ó‚Â ÏÓ„‡Ú ‰‡ ËÁ·ÛıÌ‡Ú ‚ÒÎÂ‰ÒÚ‚ËÂ Ì‡ Û‚ÂÎË˜‡‚‡ÌÂ Ì‡ Ì‡Îˇ„‡ÌÂÚÓ.

œË ÒÚÓÔÎˇÌÂ Ì‡ ÚÂ˜ÌÓÒÚË ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Ò˙‰ Ò „ÓÎˇÏ ÓÚ‚Ó, Á‡ ‰‡ ÒÂ ËÁÔ‡ˇÚ
ÏÂıÛ˜ÂÚ‡Ú‡.

ÕËÍÓ„‡ ÌÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÚÂÒÂÌ Ë ‚ËÒÓÍ Ò˙‰ Á‡ ÒÚÓÔÎˇÌÂ Ì‡ ÚÂ˜ÌÓÒÚË (Ì‡Ô.
·Â·Â¯ÍË ̄ Ë¯ÂÚ‡), Á‡˘ÓÚÓ Ò˙‰˙Ê‡ÌËÂÚÓ ÏÓÊÂ ‰‡ ËÁÎÂÁÂ ËÁ‚˙Ì ÌÂ„Ó Ë ÏÓÊÂ ‰‡ ‰Ó‚Â‰Â
‰Ó ÔÓÊ‡.
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«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ËÁ„‡ˇÌËˇ Ë ‚ÌÂÁ‡ÔÌÓ ÍËÔÂÌÂ:

‡) ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ ÚÂ˜ÌÓÒÚÚ‡ ÔÂ‰Ë Ò‚‡ˇ‚‡ÌÂÚÓ ËÎË ÚÓÔÎÂÌÂÚÓ;
·) ÔÂÔÓ˙˜‚‡ ÒÂ ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ ÒÚÓÔÎˇÌÂÚÓ ‰‡ ÒÎÓÊËÚÂ ÒÚ˙ÍÎÂÌ‡ Ô˙˜Ëˆ‡ ËÎË

ÌˇÍ‡Í˙‚ ÔÓ‰Ó·ÂÌ ÔÂ‰ÏÂÚ.
‚) ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Ò˙‰‡ Ò ÚÂ˜ÌÓÒÚÚ‡ ‚˙‚ ÙÛÌ‡Ú‡ Á‡ ËÁ‚ÂÒÚÌÓ ‚ÂÏÂ ÒÎÂ‰ Á‡ÚÓÔÎˇÌÂÚÓ

È, Á‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ‚ÌÂÁ‡ÔÌÓÚÓ ÍËÔÂÌÂ;
ÕÂ ‚‡ÂÚÂ ̌ Èˆ‡Ú‡ Ò ̃ ÂÛÔÍ‡Ú‡, Á‡˘ÓÚÓ ÚÂ ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÂÍÒÔÎÓ‰Ë‡Ú. œË Á‡ÚÓÔÎˇÌÂ

Ì‡ Ò‚‡ÂÌË ‚Â˜Â ˇÈˆ‡ Ï‡ıÌÂÚÂ ˜ÂÛÔÍ‡Ú‡ Ë „Ë Ì‡ÂÊÂÚÂ Ì‡ ÂÁÂÌ˜ÂÚ‡.
œÓ·Ë‚‡ÈÚÂ Ó·‚Ë‚ÍËÚÂ Ì‡ Í‡ÚÓÙË, Ò‡Î‡Ï˜ÂÚ‡ Ë ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË, Á‡ ‰‡ ÏÓÊÂ ‰‡

ËÁÎÂÁÂ Ô‡‡Ú‡.

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ËÁ„‡ˇÌÂ
»ÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÔË·Ó Á‡ ı‚‡˘‡ÌÂ ËÎË ˙Í‡‚Ëˆ‡, ÍÓ„‡ÚÓ ‚‡‰ËÚÂ ı‡Ì‡Ú‡ ÓÚ

ÙÛÌ‡Ú‡. ŒÚ‚‡ˇÈÚÂ Ò˙‰Ó‚ÂÚÂ ‚ÌËÏ‡ÚÂÎÌÓ, Í‡ÚÓ Ô‡ÁËÚÂ ÎËˆÂÚÓ Ë ˙ˆÂÚÂ ÒË, Á‡ ‰‡ ÌÂ ÒÂ
ËÁ„ÓËÚÂ Ò Ô‡‡Ú‡.  Ó„‡ÚÓ ÓÚ‚‡ˇÚÂ ‚‡Ú‡Ú‡ ÔËÒÚ˙Ô‚‡ÈÚÂ Ì‡Á‡‰, Á‡ ‰‡ ÌÂ ÒÂ ËÁ„ÓËÚÂ
Ò Ô‡‡ ËÎË Ò ËÁÎËÁ‡˘‡Ú‡ ÚÓÔÎËÌ‡. —ÎÂ‰ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ ‚ËÌ‡„Ë ‡ÁˇÁ‚‡ÈÚÂ ̌ ÒÚËˇ Ò Ô˙ÎÌÂÊË,
Á‡ ‰‡ ËÁÎÂÁÂ Ô‡‡Ú‡.

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ËÁ„‡ˇÌËˇ, ‚ËÌ‡„Ë ÔÓ‚Âˇ‚‡ÈÚÂ ÚÂÏÔÂ‡-ÚÛ‡Ú‡ Ì‡
ˇÒÚËÂÚÓ, ÔÂ‰Ë ‰‡ „Ó ÒÂ‚Ë‡ÚÂ. ŒÒÓ·ÂÌÓ ‚ÌËÏ‡ÌËÂ ÒÂ ÔÂÔÓ˙˜‚‡, ÍÓ„‡ÚÓ ı‡Ì‡Ú‡
ÒÂ ‰‡‚‡ Ì‡ ·Â·ÂÚ‡, ‰Âˆ‡ ËÎË ‚˙Á‡ÒÚÌË ıÓ‡.

“ÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ Ì‡ Ò˙‰‡ ÌÂ Â ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎ Á‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ Ì‡ Ò˙‰˙Ê‡ÌËÂÚÓ.

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÌÂÔ‡‚ËÎÌ‡Ú‡ ÛÔÓÚÂ·‡ ÓÚ ‰Âˆ‡
ƒÂˆ‡ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒË ÒÎÛÊ‡Ú Ò ÙÛÌ‡Ú‡, ·ÂÁ ‰‡ Ò‡ Ì‡·Î˛‰‡‚‡ÌË ÓÚ ‚˙Á‡ÒÚÌË.

ƒ‡ ÌÂ ÒÂ Ó·Îˇ„‡Ú ËÎË ÓÚÔÛÒÍ‡Ú Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡. “ˇ ÌÂ Â Ë„‡˜Í‡.
ƒÂˆ‡Ú‡ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÁÌ‡ˇÚ Á‡ ‚ÒË˜ÍË ËÌÒÚÛÍˆËË Á‡ ÒË„ÛÌÓÒÚ  ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ì‡

˙ÍÓı‚‡ÚÍË Ë ‚ÌËÏ‡ÚÂÎÌÓ ‚‰Ë„‡ÌÂ Ì‡ Í‡Ô‡Í‡.

ƒÛ„Ë ÔÂ‰ÛÔÂÊ‰ÂÌËˇ
ÕÂ ‚Ë‰ÓËÁÏÂÌˇÈÚÂ ÙÛÌ‡Ú‡.
“ÓÁË ÛÂ‰ Â ÔÂ‰Ì‡ÁÌ‡˜ÂÌ Ò‡ÏÓ Á‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ ‚ ‰ÓÏ‡¯Ì‡ Ó·ÒÚ‡ÌÓ‚Í‡ Ë ‚

ÌÂ„Ó Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ÔÂÍ‡Ú Ò‡ÏÓ ı‡ÌË. ÕÂ Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘ Á‡ ÔÓÎÁ‚‡ÌÂ ‚ Î‡·Ó‡ÚÓËˇ.

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÌÂÂ‰ÌÓÒÚË ÔË ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂÚÓ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡ Ë
ÔÓ‚Â‰‡Ú‡ È:

ÕÂ ‚ÍÎ˛˜‚‡ÈÚÂ ÙÛÌ‡Ú‡, ‰ÓÍ‡ÚÓ Â Ô‡ÁÌ‡.
œË ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ Ò‡ÏÓÁ‡ÚÓÔÎˇ˘Ë ÒÂ ËÎË ÒÔÂˆË‡ÎÌË Ò˙‰Ó‚Â Úˇ·‚‡ ‰‡

ÔÓÒÚ‡‚ËÚÂ ËÁÓÎ‡ˆËˇ ÏÂÊ‰Û ‚˙Úˇ˘ÓÚÓ ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ Ë ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌËˇ Ò˙‰. “‡Í‡ ÒÂ ËÁ·ˇ„‚‡
ÔÓ‚ÂÊ‰‡ÌÂ Ì‡ ÔÎ‡ÚÓÚÓ Ë ÓÒÌÓ‚‡Ú‡ ÏÛ ÓÚ ÚÓÔÎËÌ‡Ú‡. ŒÔÂ‰ÂÎÂÌÓÚÓ ÓÚ ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎˇ
‚ÂÏÂ Á‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ì‡ Ò˙‰‡ ‚˙‚ ÙÛÌ‡Ú‡ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ÔÂ‚Ë¯‡‚‡.
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ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÏÂÚ‡ÎÌË Ò˙‰Ó‚Â. “Â ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÓÚ‡ÁˇÚ ‚˙ÎÌËÚÂ Ë ‰‡ ÔÂ‰ËÁ‚ËÍ‡Ú
ËÒÍ‡.

ÕÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ÍÓÌÒÂ‚Ë ‚˙‚ ÙÛÌ‡Ú‡.
»ÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Ò‡ÏÓ ÔÂ‰‚Ë‰ÂÌÓÚÓ Á‡ ÚÓÁË ÛÂ‰ ‚˙Úˇ˘Ó ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ Ë ÓÒÌÓ‚‡.
«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ Ô˙ÒÍ‡ÌÂ Ì‡ Ò˙‰‡:
‡) ÔÂ‰Ë ‰‡ ÔÓ˜ËÒÚËÚÂ ÔÎ‡ÚÓÚÓ „Ó ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‰‡ ËÁÒÚËÌÂ;
·) ÌÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ı‡Ì‡ ‰ËÂÍÚÌÓ ‚˙ıÛ ÔÎ‡ÚÓÚÓ;
‚) ÌÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ÒÚÛ‰ÂÌË ı‡ÌË ËÎË Ò˙‰ ‚˙ıÛ „ÓÂ˘Ó ÔÎ‡ÚÓ;
«‡·ÂÎÂÊÍË:
œË ‚˙ÔÓÒË ÓÚÌÓÒÌÓ ‚ÍÎ˛˜‚‡ÌÂ Ì‡ ÛÂ‰‡ ÒÂ Ó·˙ÌÂÚÂ Í˙Ï ÒÔÂˆË‡ÎËÒÚ.
ÕËÚÓ ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎˇÚ, ÌËÚÓ Ú˙„Ó‚Âˆ˙Ú ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÌÓÒˇÚ ÓÚ„Ó‚ÓÌÓÒÚ Á‡ ÔÓ‚Â‰Ë,

ÔË˜ËÌÂÌË ÓÚ ÌÂÔ‡‚ËÎÌÓ ËÌÒÚ‡ÎË‡ÌÂ.
ÃÓÊÂ ‰‡ ÒÂ Ó·‡ÁÛ‚‡ Ô‡‡ ËÎË Í‡ÔÍË ‚Ó‰‡ ÔÓ ÒÚÂÌËÚÂ Ì‡ ‚˙ÚÂ¯ÌÓÒÚÚ‡ ËÎË ÓÍÓÎÓ

ÛÔÎ˙ÚÌÂÌËˇÚ‡. “Ó‚‡ Â ÌÓÏ‡ÎÌÓ Ë ÌÂ Â ÁÌ‡Í Á‡ ÔÓ‚Â‰‡.

»ÌÒÚ‡ÎË‡ÌÂ

1.ŒÚÒÚ‡ÌÂÚÂ ÓÔ‡ÍÓ‚˙˜ÌËˇ Ï‡ÚÂË‡Î ÓÚ ‚˙ÚÂ¯ÌÓÒÚÚ‡ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡. Ã‡ıÌÂÚÂ
ÔÓÎËÂÚËÎÂÌÓ‚‡Ú‡ ÎÂÌÚ‡ ÏÂÊ‰Û ‚‡Ú‡Ú‡  Ë ‚˙ÚÂ¯ÌÓÒÚÚ‡.

ÕÂ ÓÚÒÚ‡Ìˇ‚‡ÈÚÂ ÔÂ‰Ô‡ÁÌÓÚÓ ÙÓÎËÓ ÓÚ ‚˙ÚÂ¯ÌÓÒÚÚ‡ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡.
2.ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÛÂ‰‡, ÍÓ„‡ÚÓ Â ÔÓ‚Â‰ÂÌ.
3.œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ÛÂ‰‡ Ì‡ ‡‚Ì‡ ÔÓ‚˙ıÌÓÒÚ, ÍÓˇÚÓ Â ‰ÓÒÚ‡Ú˙˜ÌÓ ÒÚ‡·ËÎÌ‡, Á‡ ‰‡

ËÁ‰˙ÊË ÚÂÊÂÒÚÚ‡ Ì‡ ÛÂ‰‡ Ë Ì‡ ÔÓÒÚ‡‚ÂÌ‡Ú‡ ‚ ÌÂ„Ó ı‡Ì‡.
4.¬ÍÎ˛˜ÂÚÂ ˘ÂÔÒÂÎ‡ Í˙Ï ÌÓÏ‡ÎÂÌ, Á‡ÁÂÏÂÌ ÍÓÌÚ‡ÍÚ.

œÓ˜ËÒÚ‚‡ÌÂ Ë ÔÓ‰‰˙ÊÍ‡

¬ÌËÏ‡ÌËÂ: ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ‡·‡ÁË‚ÌË ÒÂ‰ÒÚ‚‡ Á‡ ÔÓ˜ËÒÚ‚‡ÌÂ ËÎË ÏÂÚ‡ÎÌË „˙·Ë
Á‡ Ú˙Í‡ÌÂ, Á‡ ‰‡ ÔÓ˜ËÒÚËÚÂ ÔÂ˜Í‡Ú‡.

¬˙Ì¯Ì‡ ˜‡ÒÚ: ¬˙Ì¯Ì‡Ú‡ ˜‡ÒÚ Ì‡ ÛÂ‰‡ ÒÂ ÔÓ˜ËÒÚ‚‡ Ò ÏÂÍ Ò‡ÔÛÌÂÌ ‡ÁÚ‚Ó.
—‡ÔÛÌÂÌËˇÚ ‡ÁÚ‚Ó ÒÂ Á‡·˙Ò‚‡ ‰Ó·Â Ò ‚Î‡ÊÌ‡ Í˙Ô‡ Ë ÒÂ ÔÓ‰ÒÛ¯‡‚‡.

 ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ: œÂ‰Ë ÔÓ˜ËÒÚ‚‡ÌÂÚÓ ÓÚ‚ÓÂÚÂ ‚‡Ú‡Ú‡, Á‡ ‰‡ ÌÂ ÒÂ ‡ÍÚË‚Ë‡
Ú‡·ÎÓÚÓ.  ÓÏ‡Ì‰ÌÓÚÓ Ú‡·ÎÓ ÒÂ ÔÓ˜ËÒÚ‚‡ ‚ÌËÏ‡ÚÂÎÌÓ Ò ‚Î‡ÊÌ‡ Í˙Ô‡. ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ
ÏÌÓ„Ó ‚Ó‰‡ ËÎË ıËÏË˜ÂÒÍË ‚Â˘ÂÒÚ‚‡. ÕÂ Ú˙Í‡ÈÚÂ, Á‡˘ÓÚÓ Ú‡·ÎÓÚÓ ÒÂ ÔÓ‚ÂÊ‰‡ ÎÂÒÌÓ.

¬˙ÚÂ¯Ì‡ ̃ ‡ÒÚ:
1.—ÎÂ‰ ‚ÒˇÍÓ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ ‚ÒÂ Ó˘Â ÚÓÔÎËˇ ÛÂ‰ ÒÂ Á‡·˙Ò‚‡ Ò ÏÂÍ‡ Ë ‚Î‡ÊÌ‡

Í˙Ô‡ ËÎË „˙·‡, Á‡ ‰‡ ÒÂ ËÁ·Â„Ì‡Ú ÎÂÍËÚÂ Á‡Ï˙Òˇ‚‡ÌËˇ. «‡ ÔÓ-„ÓÎÂÏË Á‡Ï˙Òˇ‚‡ÌËˇ
ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÏÂÍ Ò‡ÔÛÌÂÌ ‡ÁÚ‚Ó Ë ÒÎÂ‰ ÚÓ‚‡ Á‡·˙¯ÂÚÂ ÌÂÍÓÎÍÓÍ‡ÚÌÓ Ò ÏÂÍ‡, ‚Î‡ÊÌ‡
Í˙Ô‡, ‰ÓÍ‡ÚÓ ÒÂ ÓÚÒÚ‡ÌˇÚ ‚ÒË˜ÍË ÓÒÚ‡ÌÍË.

2.—‡ÔÛÌÂÌ ‡ÁÚ‚Ó Ë ‚Ó‰‡ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÔÓÌËÍ‚‡Ú ‚ Ï‡ÎÍËÚÂ ÓÚ‚ÓË ÔÓ ÒÚÂÌËÚÂ,
Á‡˘ÓÚÓ Ú‡Í‡ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÔÓ‚Â‰Ë ÛÂ‰˙Ú.

3.ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÔÓ˜ËÒÚ‚‡˘Ë ÒÂ‰ÒÚ‚‡, ÍÓËÚÓ ÒÂ Ô˙ÒÍ‡Ú, Á‡ ‚˙ÚÂ¯ÌÓÒÚÚ‡ Ì‡
ÙÛÌ‡Ú‡.
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 ¬˙Úˇ˘Ó ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ Ë ÓÒÌÓ‚‡Ú‡ ÏÛ: œ˙‚Ó ËÁ‚‡‰ÂÚÂ ÔÎ‡ÚÓÚÓ Ë ÓÒÌÓ‚‡Ú‡ ÏÛ Ë
ÒÎÂ‰ ÚÓ‚‡ „Ë ÔÓ˜ËÒÚÂÚÂ Ò ÏÂÍ Ò‡ÔÛÌÂÌ ‡ÁÚ‚Ó. œÓÒÎÂ „Ë ÔÓ‰ÒÛ¯ÂÚÂ Ò ÏÂÍ‡ Í˙Ô‡. »
‰‚ÂÚÂ ˜‡ÒÚË ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÚ ‚ Ò˙‰ÓÏËˇÎÌ‡ Ï‡¯ËÌ‡.

¬‡Ú‡: ¬‡Ú‡Ú‡, ÌÂÈÌËˇ ÛÔÎ˙ÚÌËÚÂÎ Ë ÒÚ‡ÌËÚÂ ÏÛ Â‰Ó‚ÌÓ Á‡·˙Ò‚‡ÈÚÂ Ò ‚Î‡ÊÌ‡
Í˙Ô‡, Á‡ ‰‡ ÓÚÒÚ‡ÌËÚÂ Á‡Ï˙Òˇ‚‡ÌËˇÚ‡.

œÓ‚ÂÍ‡ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂÚÓ

œÂ‰Ë ‰‡ ËÁ‚ËÍ‡ÚÂ ÚÂıÌËÍ‡, Ì‡Ô‡‚ÂÚÂ ÒÎÂ‰ÌËÚÂ ÔÓ‚ÂÍË:
1.«‡ı‡Ì‚‡ÌÂ: ÔÓ‚ÂÂÚÂ ‰‡ÎË Ô‡‚ËÎÌÓ ÒÚÂ Ò‚˙Á‡ÎË ÙÛÌ‡Ú‡ Í˙Ï ÍÓÌÚ‡ÍÚ‡.

œÓ‚ÂÂÚÂ ‰‡ÎË ÔÂ‰Ô‡ÁËÚÂÎËÚÂ Ì‡ ÏÂÊ‡Ú‡ Ò‡ ‚ ËÁÔ‡‚ÌÓÒÚ.
2.œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Ò˙‰ Ò ÓÍÓÎÓ 150 ÏÎ. ‚Ó‰‡ ‚˙‚ ÙÛÌ‡Ú‡ Ë Á‡Ú‚ÓÂÚÂ ‚‡Ú‡Ú‡. Õ‡ÒÚÓÈÚÂ

ÛÂ‰‡ Ì‡ 1 ÏËÌ. ÔË 100– ÏÓ˘ÌÓÒÚ Ë „Ó ÒÚ‡ÚË‡ÈÚÂ.
—‚ÂÚË ÎË Î‡ÏÔ‡Ú‡? ‰‡ ...... ÌÂ .......
¬˙ÚË ÎË ÒÂ ÔÎ‡ÚÓÚÓ? ‰‡ ....... ÌÂ .......

«‡·ÂÎÂÊÍ‡: ÔÎ‡ÚÓÚÓ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ‚˙ÚË Ë ‚ ‰‚ÂÚÂ ÔÓÒÓÍË.

¬ÂÌÚËÎ‡ˆËˇÚ‡ ‡·ÓÚË ÎË? ‰‡ ....... ÌÂ .......
(ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ˙Í‡ Ì‡ ‚ÂÌÚËÎ‡ˆËÓÌÌËÚÂ ÓÚ‚ÓË Ë ÔÓ‚ÂÂÚÂ ‰‡ÎË ËÁÎËÁ‡ ‚˙Á‰Ûı

          ÓÚÚ‡Ï)
◊Û‚‡ ÎË ÒÂ ÒË„Ì‡Î ÒÎÂ‰ 1 ÏËÌÛÚ‡? ‰‡ ....... ÌÂ .......
«‡„‡Ò‚‡ ÎË ËÌ‰ËÍ‡ÚÓ˙Ú ìÔÂ˜ÂÌÂî? ‰‡ ....... ÌÂ .......
(ÕÂ ‚‡ÊË Á‡ ÙÛÌ‡ R 210 A)
¬Ó‰‡Ú‡ ‚ Ò˙‰‡ „ÓÂ˘‡ ÎË Â ÒÎÂ‰ ÚÓÍÛ-˘Ó ËÁ‚˙¯ÂÌËˇ ÔÓˆÂÒ?

‰‡ ....... ÌÂ .......
¿ÍÓ ÓÚ„Ó‚Ó˙Ú Ì‡ ÌˇÍÓÈ ÓÚ ÔÓ-„ÓÌËÚÂ ‚˙ÔÓÒË Â ìÌÂî, Û‚Â‰ÓÏÂÚÂ Ú˙„Ó‚Âˆ‡ ËÎË

ÒÂ‚ËÁ‡ Ì‡ SHARP.

 ‡Í‚Ó Ò‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ?

¬ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ ÒÂ ÔÓËÁ‚ÂÊ‰‡Ú ÓÚ Ï‡„ÌÂÚÓÌ Ë
ÔÂ‰ËÁ‚ËÍ‚‡Ú ÚÂÔÚÂÌËˇ Ì‡ ‚Ó‰ÌËÚÂ ÏÓÎÂÍÛÎË ‚ ı‡ÌËÚÂÎÌËÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚË. ŒÚ Ò˙Á‰‡‰ÂÌÓÚÓ
ÚËÂÌÂ ÒÂ Ò˙Á‰‡‚‡ ÚÓÔÎËÌ‡, ÍÓˇÚÓ Â ÔË˜ËÌ‡Ú‡ Á‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ, ÚÓÔÎÂÌÂÚÓ ËÎË
„ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ.

œÓ‰ıÓ‰ˇ˘Ë Ò˙‰Ó‚Â

—Ú˙ÍÎÓ Ë ÒÚ˙ÍÎÂÌ‡ ÍÂ‡ÏËÍ‡: “ÓÔÎÓÛÒÚÓÈ˜Ë‚ËÚÂ ÒÚ˙ÍÎÂÌË Ò˙‰Ó‚Â Ò‡ ÏÌÓ„Ó
ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘Ë Á‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡. œÓˆÂÒ˙Ú Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ
Ì‡·Î˛‰‡‚‡ ÓÚ ‚ÒË˜ÍË ÒÚ‡ÌË. —Ú˙ÍÎÓÚÓ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ËÏ‡ ÔËÏÂÒË Ì‡ ÏÂÚ‡Î ËÎË ÏÂÚ‡ÎÌË
˙·Ó‚Â.

 Â‡ÏËÍ‡Ú‡ Ò˙˘Ó Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘‡.  Â‡ÏË˜ÌËÚÂ Ò˙‰Ó‚Â Úˇ·‚‡ ‰‡ Ò‡ „ÎÂ‰ÊÓÒ‡ÌË,
Á‡˘ÓÚÓ ‚ ÔÓÚË‚ÂÌ ÒÎÛ˜‡È ÏÓÊÂ ‰‡ ÔÓÌËÍÌÂ ‚Î‡„‡ ‚ Ò˙‰‡ Ë Ú‡ÁË ‚Î‡„‡ ‰‡ ÔÂ‰ËÁ‚ËÍ‡
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Ô˙ÒÍ‡ÌÂ. ¿ÍÓ ÌÂ ÒÚÂ ÒË„ÛÌË, ̃ Â Ò˙‰˙Ú Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘ Á‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡, ÔÓ‚Â‰ÂÚÂ
ÚÂÒÚ‡, ÍÓÈÚÓ ÒÎÂ‰‚‡ ÔÓ-‰ÓÎÛ.

œÓˆÂÎ‡Ì˙Ú Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘. ¬ÌËÏ‡‚‡ÈÚÂ ‰‡ ÌˇÏ‡ ÔËÏÂÒË Ì‡ ÏÂÚ‡Î ËÎË ‰‡ ÌˇÏ‡
ÁÎ‡ÚÌË ËÎË ÒÂ·˙ÌË ÎÂÌÚË ËÎË ˙·Ó‚Â.

“ÓÔÎÓÛÒÚÓÈ˜Ë‚ËÚÂ ËÁÍÛÒÚ‚ÂÌË Ë ı‡ÚËÂÌË Ò˙‰Ó‚Â Ò‡ ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘Ë, ÌÓ ‚ÁÂÏ‡ÈÚÂ
ÔÓ‰ ‚ÌËÏ‡ÌËÂ ËÌÒÚÛÍˆËËÚÂ Ì‡ ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎˇ.

“Ó·Ë˜ÍËÚÂ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ Ò˙˘Ó ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ÔÓÎÁ‚‡Ú ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡, ÌÓ
ÏÂÚ‡ÎÌË ÍÎËÔÒÓ‚Â Á‡ Á‡Ú‚‡ˇÌÂ Ì‡ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ÛÔÓÚÂ·ˇ‚‡Ú «‡ ‰‡ Á‡Ú‚ÓËÚÂ ÚÓ·Ë˜Í‡Ú‡,
ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÍÓÌÂˆ Ë ̌  ÔÓ·ËÈÚÂ ÌˇÍÓÎÍÓ Ô˙ÚË. ÕÂÚÓÔÎÓÛÒÚÓÈ˜Ë‚Ó ÙÓÎËÓ ÌÂ Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘Ó
Á‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡.

—ÔÂˆË‡ÎÌËÚÂ Ò˙‰Ó‚Â Á‡ Á‡ÔË˜‡ÌÂ Ò‡ Ì‡Ô‡‚ÂÌË ÓÚ ÒÚ˙ÍÎÂÌ‡ ÍÂ‡ÏËÍ‡ Ò ÏÂÚ‡ÎÌ‡
ÒÔÎ‡‚ Ì‡ ‰˙ÌÓÚÓ, ÍÓˇÚÓ ÔÓÏ‡„‡ ˇÒÚËÂÚÓ ‰‡ ÒÂ Á‡ÔÂ˜Â. œË ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ Ú‡ÍË‚‡
Ò˙‰Ó‚Â Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ÔÓÒÚ‡‚Ë ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘ ËÁÓÎ‡ÚÓ, Ì‡ÔËÏÂ ÔÓˆÂÎ‡ÌÓ‚‡ ̃ ËÌËˇ, ÏÂÊ‰Û
ÔÎ‡ÚÓÚÓ Ë Ò˙‰‡. —Ô‡Á‚‡ÈÚÂ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎÌÓ Á‡ÚÓÔÎˇÌÂ, ÓÔÂ‰ÂÎÂÌÓ ÓÚ
ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÂÎˇ. œË Ì‡Û¯ÂÌËÂ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÔÓÎÛ˜Ë ÔÓ‚Â‰‡ Ì‡ ÔÎ‡ÚÓÚÓ ËÎË Ì‡ ÓÒÌÓ‚‡Ú‡
ÏÛ, Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌÓ ‰‡ ÒÂ ‚ÍÎ˛˜Ë ÓÒË„ÛËÚÂÎÌ‡Ú‡ ÒËÒÚÂÏ‡ Ì‡ ÛÂ‰‡ Ë ÚÓÈ ‰‡ ÒÂ Ò‡ÏÓËÁÍÎ˛˜Ë.

ÃÂÚ‡Î ÔÓ ÔËÌˆËÔ ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡, Ú.Í. ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ ÌÂ ÏËÌ‡‚‡Ú ÔÂÁ
ÌÂ„Ó Ë Ú‡Í‡ ÌÂ ‰ÓÒÚË„‡Ú ‰Ó ı‡Ì‡Ú‡, ÌÓ ËÏ‡ ËÁÍÎ˛˜ÂÌËˇ: Ú˙ÌÍË ÎÂÌÚË ÓÚ ‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó
ÙÓÎËÓ ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡Ú Á‡ ÔÓÍË‚‡ÌÂ Ì‡ ̃ ‡ÒÚË, Á‡ ‰‡ ÌÂ ÒÂ ‡ÁÏ‡ÁˇÚ ËÎË ÓÔÂÍ‡Ú
ÔÂÍ‡ÎÂÌÓ ·˙ÁÓ (Ì‡ÔËÏÂ ÍËÎ‡Ú‡ ÔË ÔËÎÂ). Ã‡ÎÍË ÏÂÚ‡ÎÌË Ò˙‰Ó‚Â Ë ‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ë
ÍÛÔË (Ì‡Ô. ÔË „ÓÚÓ‚Ë ˇÒÚËˇ) ÏÓ„‡Ú ‰‡ ·˙‰‡Ú ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌË. ÕÓ ÚÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ·˙‰‡Ú
Ò‡‚ÌËÚÂÎÌÓ Ï‡ÎÍË ‚ Ò‡‚ÌÂÌËÂ Ò ı‡Ì‡Ú‡. Õ‡ÔËÏÂ ‡ÎÛÏËÌËÂ‚‡Ú‡ ÍÛÔ‡ Úˇ·‚‡ ‰‡
·˙‰Â Ô˙ÎÌ‡ Ò ı‡Ì‡ ÔÓÌÂ 2/3.

œÂÔÓ˙˜‚‡ ÒÂ ı‡Ì‡Ú‡ ‰‡ ÒÂ ÔÂı‚˙Îˇ ‚ ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘ Á‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡
Ò˙‰. œË ÛÔÓÚÂ·‡ Ì‡ ‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ë ÍÛÔË ËÎË ÏÂÚ‡ÎÌË Ò˙‰Ó‚Â Úˇ·‚‡ ‰‡ ËÏ‡ ÏËÌËÏ‡ÎÌÓ
‡ÁÒÚÓˇÌËÂ ÓÚ 2 ÒÏ. ÓÚ Ò‰‡ ‰Ó ÒÚÂÌËÚÂ Ì‡ ÔÂ˜Í‡Ú‡, Ú˙È Í‡ÚÓ ËÏ‡ ÓÔ‡ÒÌÓÒÚ ÓÚ ÔÓˇ‚‡ Ì‡
ËÒÍ‡.

ÕÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Ò˙‰Ó‚Â Ò ÏÂÚ‡ÎÌË ˜‡ÒÚË, ‰˙ÊÍË Ë ˙·Ó‚Â.

“ÂÒÚ Á‡ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ˇ‚‡ÌÂ Ò˙‚ÏÂÒÚËÏÓÒÚÚ‡ Ì‡ Ò˙‰‡ Ò ÏËÍÓ‚˙Î-ÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡.
 Ó„‡ÚÓ ÌÂ ÒÚÂ ÒË„ÛÌË, ‰‡ÎË Ò˙‰˙Ú Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘, Úˇ·‚‡ ‰‡ ÔÓ‚Â‰ÂÚÂ ÒÎÂ‰ÌËˇ ÚÂÒÚ.
œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Ò˙‰‡ ‚ ÔÂ˜Í‡Ú‡. œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ÒÚ˙ÍÎÂÌ Ò˙‰ Ò˙Ò 150 ÏÎ. ‚Ó‰‡ ‚ ËÎË ‰Ó ÚÂÒÚ‚‡ÌËˇ
Ò˙‰. Õ‡ÒÚÓÈÚÂ ÛÂ‰‡ Ì‡ 1-2 ÏËÌ. ÔË 100– ÏÓ˘ÌÓÒÚ. ¿ÍÓ Ò˙‰˙Ú ÓÒÚ‡ÌÂ ÒÚÛ‰ÂÌ ËÎË ÎÂÍÓ
Á‡ÚÓÔÎÂÌ, ÚÓ ÚÓÈ Â ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘. ÕÂ ÔËÎ‡„‡ÈÚÂ ÚÓÁË ÚÂÒÚ Á‡ ËÁÍÛÒÚ‚ÂÌË Ò˙‰Ó‚Â, Á‡˘ÓÚÓ ÚÂ
ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ‡ÁÚÓÔˇÚ.
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—˙‚ÂÚË Ë ÚÂıÌËÍË

ŒÔÂ‰ÂÎˇÌÂ Ì‡ ‚ÂÏÂÚÓ.

¬ÂÏÂÚÓ Á‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ, ÔÂÚÓÔÎˇÌÂ Ë „ÓÚ‚ÂÌÂ Á‡‚ËÒË ÓÚ ËÁıÓ‰Ì‡Ú‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡
Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌËˇ ÔÓ‰ÛÍÚ. «‡ÚÓ‚‡ ÒÂ ÔË‰˙Ê‡ÈÚÂ Í˙Ï ‚ÂÏÂÚÓ, ‰‡‰ÂÌÓ ‚ Ú‡·ÎËˆËÚÂ.
Õ‡ÒÚÓÈ‚‡ÈÚÂ ÔÓ-ÒÍÓÓ Á‡ ÔÓ-Í˙ÒÓ ‚ÂÏÂ, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ ‰‡ ÔÓ-‰˙Î„Ó. —ÎÂ‰ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ
ÔÓ‚Âˇ‚‡ÈÚÂ; ÔÓ-‰Ó·Â Ï‡ÎÍÓ ‰‡ ‰ÓÔË˜‡ÚÂ, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ ˇÒÚËÂÚÓ ‰‡ ·˙‰Â ËÁ„ÓÂÌÓ.

»ÁıÓ‰Ì‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡

¬ÂÏÂÚÓ Á‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ, ÔÂÚÓÔÎˇÌÂ Ë „ÓÚ‚ÂÌÂ Á‡‚ËÒË ÓÚ ËÁıÓ‰Ì‡Ú‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡
Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌËˇ ÔÓ‰ÛÍÚ. ƒ˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡ÁÂÌË Ë ËÁ‚‡‰ÂÌË ÓÚ ıÎ‡‰ËÎÌËÍ‡ ı‡ÌËÚÂÎÌË
ÔÓ‰ÛÍÚË ÒÂ ÌÛÊ‰‡ˇÚ ÓÚ ÔÓ‚Â˜Â ‚ÂÏÂ, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ ÚÂÁË Ò˙Ò ÒÚ‡ÈÌ‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡. «‡
ÚÓÔÎÂÌÂ ËÎË ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌËÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚË ÒÂ ÔÂ‰ÔÓÎ‡„‡, ˜Â ÚÂ ˘Â Ò‡ Ò ÌÓÏ‡ÎÌ‡
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ (ıÎ‡‰ËÎÌ‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ ÓÍÓÎÓ 50 —, ÒÚ‡ÈÌ‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ ÓÍÓÎÓ 200 —,
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ ÔË ‰˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡Áˇ‚‡ÌÂ -180 —).

¬ÒˇÍÓ ‰‡‰ÂÌÓ ‚ÂÏÂ ‚ ÚÂÁË Ú‡·ÎËˆË Â ÔÂÔÓ˙˜ËÚÂÎÌÓ Ë ÏÓÊÂ ‰‡ ‚‡Ë‡ ÒÔÓÂ‰
ËÁıÓ‰Ì‡Ú‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡, ÚÂ„ÎÓÚÓ Ë Í‡˜ÂÒÚ‚ÓÚÓ Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡.

—ÓÎ Ë ÔÓ‰Ô‡‚ÍË

flÒÚËˇ, ÔË„ÓÚ‚ÂÌË ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡, Á‡Ô‡Á‚‡Ú ÒÓ·ÒÚ‚ÂÌËˇ ÒË ‚ÍÛÒ ÔÓ-
‰Ó·Â, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ ÔË ÍÓÌ‚ÂÌˆËÓÌ‡ÎÌËÚÂ Ì‡˜ËÌË Ì‡ ÔË„ÓÚ‚ˇÌÂ. œÓ‡‰Ë ÚÓ‚‡ ÒÓÎÂÚÂ
ÔÓ-Ï‡ÎÍÓ Ë ÔÓ ÔËÌˆËÔ ÒÎÂ‰ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ. —ÓÎÚ‡ ËÏ‡ ÌÛÊ‰‡ ÓÚ ÚÂ˜ÌÓÒÚ Ë ËÁÒÛ¯‡‚‡ „ÓÌËˇ
ÒÎÓÈ.

ƒÓ·‡‚ˇÌÂ Ì‡ ‚Ó‰‡

«ÂÎÂÌ˜ÛˆË Ë ‰Û„Ë Ò˙‰˙Ê‡˘Ë ‚Ó‰‡ ı‡ÌËÚÂÎÌË ÔÓ‰ÛÍÚË ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ „ÓÚ‚ˇÚ ‚
ÒÓ·ÒÚ‚ÂÌ ÒÓÍ ËÎË Ò Ï‡ÎÍÓ ‚Ó‰‡. œÓ ÚÓÁË Ì‡˜ËÌ ÏÌÓ„Ó ‚ËÚ‡ÏËÌË Ë ÏËÌÂ‡ÎË ÓÒÚ‡‚‡Ú ‚
Úˇı.

Ã‡ÁÌË ̌ ÒÚËˇ

ÃÂÒÓ Ò˙Ò ÒÎ‡ÌËÌ‡ ÒÂ ÔÂ˜Â ÔÓ-·˙ÁÓ ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ ÓÒÚ‡Ì‡ÎÓÚÓ. «‡ÚÓ‚‡ ÔË ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ
ÔÓÍË‚‡ÈÚÂ ÚÂÁË ˜‡ÒÚË Ò ‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó ÙÓÎËÓ ËÎË ÒÎ‡„‡ÈÚÂ ÏÂÒÓÚÓ Ò Ï‡ÁÌ‡Ú‡ ÒÚ‡Ì‡
Ì‡‰ÓÎÛ.

’‡ÌËÚÂÎÌË ÔÓ‰ÛÍÚË Ò ÍÓÊ‡ ËÎË ÍÓ‡

Í‡ÚÓ Ì‡‰ÂÌË˜ÍË, ÔËÎÂ, ÔËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡, Í‡ÚÓÙË (Ò Ó·ÂÎÍ‡Ú‡), ‰ÓÏ‡ÚË, ˇ·˙ÎÍË
ËÎË ÔÓ‰Ó·ÌË Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ÔÓ‰ÛÔ˜‡Ú Ò ‚ËÎËˆ‡ ËÎË ÍÎÂ˜Í‡ Á‡ Á˙·Ë. “‡Í‡ Ô‡‡Ú‡ ÏÓÊÂ ‰‡
ËÁÎËÁ‡, ·ÂÁ ÍÓÊ‡Ú‡ ‰‡ ÒÂ Ô˙ÒÍ‡.

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚‡ Ì‡ ÔË„ÓÚ‚ˇÌ‡Ú‡ ı‡Ì‡

¬ÂÏÂÚÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ Á‡‚ËÒË ÓÚ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚ÓÚÓ Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌËˇ ÔÓ‰ÛÍÚ, ÍÓÈÚÓ ËÒÍ‡ÚÂ
‰‡ Ó·‡·ÓÚËÚÂ. “Ó‚‡ ÓÁÌ‡˜‡‚‡ - Ï‡ÎÍË ÔÓˆËË ÒÂ ÔÂÍ‡Ú ÔÓ-·˙ÁÓ, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ „ÓÎÂÏË.
 ‡ÚÓ ÓÒÌÓ‚ÌÓ Ô‡‚ËÎÓ ‚‡ÊË:

‰‚ÓÈÌÓ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó - ÔÓ˜ÚË ‰‚ÓÈÌÓ ‚ÂÏÂ

ÔÓÎÓ‚ËÌ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó - ÔÓÎÓ‚ËÌ ‚ÂÏÂ
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¬ËÒÓÍË Ë ÔÎÓÒÍË Ò˙‰Ó‚Â

¿ÍÓ ‰‚‡Ú‡ ‚Ë‰‡ Ò˙‰Ó‚Â ËÏ‡Ú Â‰Ì‡Í‚‡ ‚ÏÂÒÚËÏÓÒÚ, ËÏ‡ÈÚÂ ÔÂ‰‚Ë‰, ̃ Â ‚ ÔÓ-‚ËÒÓÍËˇ
Ò˙‰ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ Â ÔÓ-‰˙Î„Ó. «‡ÚÓ‚‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ÔÓ-ÔÎËÚÍË Ò˙‰Ó‚Â Ò ÔÓ-„ÓÎˇÏ‡
ÔÓ‚˙ıÌÓÒÚ. ¬ËÒÓÍË Ò˙‰Ó‚Â ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Ò‡ÏÓ ÚÓ„‡‚‡, ÍÓ„‡ÚÓ ËÏ‡ ÓÔ‡ÒÌÓÒÚ ÓÚ ÍËÔ‚‡ÌÂ,
Ì‡ÔËÏÂ Ï‡Í‡ÓÌË, ÓËÁ, ÏÎˇÍÓ Ë ‰.

 ˙„ÎË Ë Ó‚‡ÎÌË Ò˙‰Ó‚Â
¬ Í˙„ÎË Ë Ó‚‡ÎÌË Ò˙‰Ó‚Â ı‡Ì‡Ú‡ ÒÂ ÔÂ˜Â ÔÓ-‡‚ÌÓÏÂÌÓ, Á‡˘ÓÚÓ ‚ ˙„ÎËÚÂ Ì‡

˜ÂÚ‚˙ÚËÚËÚÂ Ò˙‰Ó‚Â ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÂÌÂ„Ëˇ ÒÂ ÍÓÌˆÂÌÚË‡ Ë Ì‡ ÚÂÁË ÏÂÒÚ‡ ı‡Ì‡Ú‡
ÏÓÊÂ ‰‡ ËÁ„ÓË.

œÓÍË‚‡ÌÂ
◊ÂÁ ÔÓÍË‚‡ÌÂÚÓ ‚Î‡ÊÌÓÒÚÚ‡ ÓÒÚ‡‚‡ ‚ ı‡Ì‡Ú‡ Ë ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ ÒÂ ÒÍ˙Òˇ‚‡.

«‡ ÔÓÍË‚‡ÌÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ Í‡Ô‡Í ËÎË ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ. ’‡ÌË, ÍÓËÚÓ Úˇ·‚‡ ‰‡
ı‚‡Ì‡Ú ÍÓË˜Í‡, ÌÂ ÔÓÍË‚‡ÈÚÂ. ¬‡ÊË ÒÎÂ‰ÌÓÚÓ Ô‡‚ËÎÓ: ÚÓ‚‡, ÍÓÂÚÓ ‚ Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌ‡Ú‡
ÙÛÌ‡ ÒÂ ÔÓÍË‚‡, ÒÂ ÔÓÍË‚‡ Ë ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡.

ÕÂ‡‚ÌÓÏÂÌË ̃ ‡ÒÚË
ÒÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÚ Ò ÔÓ-‰Â·ÂÎ‡Ú‡, Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌÓ ÔÓ-ÍÓÏÔ‡ÍÚÌ‡Ú‡ ÒÚ‡Ì‡ Ì‡‚˙Ì. «ÂÎÂÌ˜ÛˆË,

Ì‡ÔËÏÂ ·ÓÍÓÎË, ÒÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÚ Ò ‰˙ÊÍ‡Ú‡ Ì‡‚˙Ì. œÓ-‰Â·ÂÎËÚÂ ˜‡ÒÚË ËÏ‡Ú ÌÛÊ‰‡ ÓÚ
ÔÓ‚Â˜Â ÂÌÂ„Ëˇ.

–‡Á·˙Í‚‡ÌÂ
–‡Á·˙Í‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ ̌ ÒÚËˇÚ‡ Â ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ, Ú˙È Í‡ÚÓ ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ Á‡ÚÓÔÎˇÚ Ô˙‚Ó

‚˙Ì¯ÌËÚÂ ˜‡ÒÚË. œÓ ÚÓÁË Ì‡˜ËÌ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ ÒÂ ËÁ‡‚Ìˇ‚‡ Ë ˇÒÚËÂÚÓ ÒÂ Á‡ÚÓÔÎˇ
‡‚ÌÓÏÂÌÓ.

œÓ‰ÂÊ‰‡ÌÂ
œÓ‚Â˜Â ÓÚ‰ÂÎÌË ÔÓˆËË, Ì‡Ô. ÙÓÏË˜ÍË Ò ÍÂÏ, ˜‡¯Ë ËÎË ÌÂ·ÂÎÂÌË Í‡ÚÓÙË

ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ‚˙ıÛ ÔÎ‡ÚÓÚÓ ‚˙‚ ÙÓÏ‡Ú‡ Ì‡ Í˙„. ÃÂÊ‰Û ÔÓˆËËÚÂ ÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ÏˇÒÚÓ,
Ú‡Í‡ ˜Â ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÂÌÂ„Ëˇ ‰‡ ÏÓÊÂ ‰‡ ÔÓÌËÍÌÂ ÓÚ ‚ÒË˜ÍË ÒÚ‡ÌË.

Œ·˙˘‡ÌÂ
—Â‰ÌÓ „ÓÎÂÏË ̃ ‡ÒÚË, Í‡ÚÓ Ì‡ÔËÏÂ ı‡Ï·Û„ÂË ËÎË Ô˙ÊÓÎË Ó·˙˘‡ÈÚÂ ‚Â‰Ì˙Ê

ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ, Á‡ ‰‡ Ò˙Í‡ÚËÚÂ ‚ÂÏÂÚÓ. √ÓÎÂÏË ˜‡ÒÚË Í‡ÚÓ Ì‡ÔËÏÂ ÔËÎÂ
Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ Ó·˙˘‡Ú, Ú˙È Í‡ÚÓ Ó·˙Ì‡ÚËÚÂ Ì‡„ÓÂ ˜‡ÒÚË ÔÓÎÛ˜‡‚‡Ú ÔÓ‚Â˜Â
ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÂÌÂ„Ëˇ Ë ·Ëı‡ ÏÓ„ÎË ‰‡ ËÁÒ˙ıÌ‡Ú, ‡ÍÓ ÌÂ ÒÂ Ó·˙˘‡Ú.

¬ÂÏÂ Á‡ ÔÓÍÓÈ
—Ô‡Á‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÓÍÓÈ Â Â‰ÌÓ ÓÚ Ì‡È-‚‡ÊÌËÚÂ Ô‡‚ËÎ‡. œÓ˜ÚË ‚ÒË˜ÍË

ı‡ÌË, ÍÓËÚÓ ÒÂ Ó·‡·ÓÚ‚‡Ú ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡, ËÏ‡Ú ÌÛÊ‰‡ ÓÚ Ï‡ÎÍÓ ËÎË ÔÓ‚Â˜Â
‚ÂÏÂ, ‚ ÍÓÂÚÓ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ ÒÂ ËÁ‡‚Ìˇ‚‡ Ë ‚Î‡ÊÌÓÒÚÚ‡ ÒÂ ‡ÁÔÂ‰ÂÎˇ ‡‚ÌÓÏÂÌÓ.

—Â‰ÒÚ‚‡ Á‡ Á‡ÔË˜‡ÌÂ
’‡ÌËÚÂÎÌËÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚË Á‡ÔÓ˜‚‡Ú ‰‡ ÒÂ Á‡˜Â‚ˇ‚‡Ú ÒÎÂ‰ ÓÍÓÎÓ 15 ÏËÌ., ÍÓÂÚÓ

Ó·‡˜Â ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ Ò‡‚Ìˇ‚‡ Ò˙Ò Á‡˜Â‚ˇ‚‡ÌÂÚÓ Ë ÍÓË˜Í‡Ú‡, Í‡ÍÚÓ ÔË Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌËÚÂ
ÙÛÌË. «‡ ‰‡ ÒÂ ÔÓÎÛ˜Ë ‡ÔÂÚËÚÂÌ Á‡˜Â‚ÂÌ ˆ‚ˇÚ, ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡Ú ÒÂ‰ÒÚ‚‡ Á‡
Á‡ÔË˜‡ÌÂ. “Â ÒÎÛÊ‡Ú Ë Í‡ÚÓ ÔÓ‰Ô‡‚ÍË. œÓ-‰ÓÎÛ ˘Â Ì‡ÏÂËÚÂ ÔÂÔÓ˙ÍË Á‡ Ú‡ÍË‚‡
ÒÂ‰ÒÚ‚‡ Ë ‚˙ÁÏÓÊÌÓÒÚË Á‡ ÚˇıÌÓÚÓ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ.
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—Â‰ÒÚ‚Ó Á‡ Á‡ÔË˜‡ÌÂ flÒÚËÂ ÔÚË˜Â ÏÂÒÓ
–‡ÁÚÓÔÂÌÓ Ï‡ÒÎÓ Ò ˜Â‚ÂÌ ÔËÔÂ
◊Â‚ÂÌ ÔËÔÂ √ÓÚ‚ÂÌÓ, ÚÓÒÚ Ò˙Ò ÒËÂÌÂ
—ÓÂ‚ ÒÓÒ ÃÂÒÓ Ë ÔÚËˆË
¡‡·ÂÍ˛ ËÎË ”Ó˜ÂÒÚ˙-ÒÓÒ ÔÂ˜ÂÌÓ, ÙËÍ‡‰ÂÎË
œ‡˜ÂÌˆ‡ ÒÎ‡ÌËÌ‡ ËÎË ÒÛı ÎÛÍ √ÓÚ‚ÂÌÓ, ÚÓÒÚÓ‚Â, ÒÛÔË
 ‡Í‡Ó, ¯ÓÍÓÎ‡‰Ó‚Ë Ô˙˜ËˆË, ÒÎ‡‰ÍË¯Ë, ‰ÂÒÂÚË
Í‡Ùˇ‚Ë „Î‡ÁÛË, ÏÂ‰ Ë Ï‡Ï‡Î‡‰

œÂÚÓÔÎˇÌÂ
∑ √ÓÚÓ‚Ë ̌ ÒÚËˇ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ËÁ‚‡‰ˇÚ ÓÚ ‡ÎÛÏËÌËÂ‚ËÚÂ Ò˙‰Ó‚Â Ë ‰‡  ÒÂ ÔÂı‚˙ÎˇÚ
‚ ÍÛÔ‡;
∑ flÒÚËˇ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ ËÎË ˜ËÌËË ‰‡ ÒÂ ÔÓÍË‚‡Ú, Á‡ ‰‡ ÌÂ ËÁÒ˙ı‚‡Ú;
∑ œË ‰Ó·Â Á‡Ú‚ÓÂÌË Ò˙‰Ó‚Â ÒÌÂÏ‡ÈÚÂ Í‡Ô‡Í‡;
∑ œË Á‡‚Ë‡ÌÂ Ì‡ ÚÂ˜ÌÓÒÚË Í‡ÚÓ ‚Ó‰‡, Í‡ÙÂ, ˜‡È ËÎË ÏÎˇÍÓ ÔÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ÒÚ˙ÍÎÂÌ‡
Ô˙˜Ëˆ‡ ‚ Ò˙‰‡;
∑ –‡Á·˙Í‚‡ÈÚÂ ÔÓ-„ÓÎÂÏËÚÂ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡, Á‡ ‰‡ ÒÂ ‡ÁÔÂ‰ÂÎˇ Ô‡‚ËÎÌÓ
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡;
∑ ¬ÂÏÂÚÓ Â ‰‡‰ÂÌÓ Á‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌËˇ ÔÓ‰ÛÍÚ ÔË 200 —, ÔË ı‡ÌËÚÂÎÂÌ
ÔÓ‰ÛÍÚ Ò ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ ÓÚ ıÎ‡‰ËÎÌËÍ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÒÚÓÔÎˇÌÂ ÒÂ Û‚ÂÎË˜‡‚‡ Ï‡ÎÍÓ;
∑ ŒÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ˇÒÚËÂÚÓ ÒÎÂ‰ ÒÚÓÔÎˇÌÂÚÓ Á‡ 1-2 ÏËÌ., Á‡ ‰‡ ÏÓÊÂ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ ‰‡ ÒÂ
‡ÁÔÂ‰ÂÎË ‡‚ÌÓÏÂÌÓ;
∑ ƒ‡‰ÂÌËÚÂ ÒÚÓÈÌÓÒÚË Á‡ ‚ÂÏÂ Ò‡ ÔÂÔÓ˙˜ËÚÂÎÌË Ë ÏÓ„‡Ú ‰‡ ‚‡Ë‡Ú ÒÔÓÂ‰
ËÁıÓ‰Ì‡Ú‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡, ÚÂ„ÎÓ, Ò˙‰˙Ê‡ÌËÂ Ì‡ ‚Ó‰‡, Ò˙‰˙Ê‡ÌËÂ Ì‡ Ï‡ÁÌËÌË Ë ÊÂÎ‡ÌËˇ
ÂÁÛÎÚ‡Ú;

–‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ
ÃËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Â Ë‰Â‡ÎÌ‡ Á‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌË ÔÓ‰ÛÍÚË. ¬ÂÏÂÚÓ
Á‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Â ÔÓ Ô‡‚ËÎÓ ÏÌÓ„Ó ÔÓ-Í˙ÒÓ, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ ÔÓ
Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌËÚÂ Ì‡˜ËÌË. —ÎÂ‰‚‡Ú ÌˇÍÓË Ò˙‚ÂÚË:
∑ »Á‚‡‰ÂÚÂ ı‡Ì‡Ú‡ Á‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ ÓÚ ÓÔ‡ÍÓ‚Í‡Ú‡ Ë ˇ ÒÎÓÊÂÚÂ ‚ ˜ËÌËˇ;
∑ »Ï‡ ÓÔ‡ÍÓ‚ÍË, ÍÓËÚÓ Ò‡ ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘Ë Í‡ÍÚÓ Á‡ ‰˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡Áˇ‚‡ÌÂ, Ú‡Í‡ Ë Á‡
ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÔÂ˜Í‡. “‡Í‡ ÏÓÊÂÚÂ ‰‡ ‡ÁÏ‡ÁËÚÂ Ë ‰‡ Ò„ÓÚ‚ËÚÂ ̌ ÒÚËÂÚÓ
‚ Â‰ËÌ Ë Ò˙˘Ë Ò˙‰;

∑ œÂ‰Ë ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ ÔÓÍËÈÚÂ ÔÓ-Ú˙ÌÍËÚÂ ˜‡ÒÚË Ò ‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó ÙÓÎËÓ.
–‡ÁÏ‡ÁÂÌË ËÎË ÒÚÓÔÎÂÌË ˜‡ÒÚË ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ Ò˙˘Ó ÔÓÍË‚‡ÈÚÂ. “Ó‚‡
ÔÂ‰Ô‡Á‚‡ Ú˙ÌÍËÚÂ ˜‡ÒÚË ‰‡ ÌÂ ÒÂ Ò„ÓÂ˘ˇ‚‡Ú, ‰ÓÍ‡ÚÓ ÔÓ-‰Â·ÂÎËÚÂ ‚ÒÂ Ó˘Â ÌÂ Ò‡
‡ÁÏ‡ÁÂÌË;

∑ »Á·Ë‡ÈÚÂ ÔÓ-ÒÍÓÓ ÔÓ-ÌËÒÍ‡, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ ÏÌÓ„Ó ‚ËÒÓÍ‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ. “‡Í‡ ˘Â
ÔÓÒÚË„ÌÂÚÂ ‡‚ÌÓÏÂÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ. ¿ÍÓ ÏÓ˘ÌÓÒÚÚ‡ Â ÔÂÍ‡ÎÂÌÓ ‚ËÒÓÍ‡,
ÔÓ‚˙ıÌÓÒÚÚ‡ Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡ Á‡ÔÓ˜‚‡ ‰‡ ÒÂ ÔÂ˜Â, ‡ ‚˙ÚÂ¯ÌÓÒÚÚ‡ Ó˘Â ÌÂ ÒÂ Â ‡ÁÏ‡ÁËÎ‡.
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∑ œÓ˜ÚË ‚ÒË˜ÍË ÔÓ‰ÛÍÚË ËÏ‡Ú ÌÛÊ‰‡ ÏÂÊ‰Û‚ÂÏÂÌÌÓ ‚Â‰Ì˙Ê ‰‡ ÒÂ ‡Á·˙Í‚‡Ú ËÎË
Ó·˙˘‡Ú. ◊‡ÒÚË, ÍÓËÚÓ Ò‡ Á‡ÎÂÔÌ‡ÎË Â‰Ì‡ Á‡ ‰Û„‡, ‡Á‰ÂÎˇÈÚÂ Ë ‡Á·˙Í‚‡ÈÚÂ ‚˙ÁÏÓÊÌÓ
Ì‡È-·˙ÁÓ.
∑ Ã‡ÎÍË ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡ ÒÂ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡Ú ÔÓ-‡‚ÌÓÏÂÌÓ, ÓÚÍÓÎÍÓÚÓ „ÓÎÂÏË. «‡ÚÓ‚‡ ¬Ë
ÔÂÔÓ˙˜‚‡ÏÂ ‰‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÚÂ ÔÓ-Ï‡ÎÍË ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚‡. “‡Í‡ ÏÓÊÂÚÂ ÔÓ-·˙ÁÓ Ë ÎÂÒÌÓ
‰‡ Ò˙ÒÚ‡‚ˇÚÂ ÏÂÌ˛Ú‡.
∑ ’‡ÌËÚÂÎÌË ÔÓ‰ÛÍÚË Í‡ÚÓ ÚÓÚË, ÒÏÂÚ‡Ì‡, ÒËÂÌÂ Ë ıÎˇ· ÌÂ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÈÚÂ
Ì‡Ô˙ÎÌÓ, ‡ Ò‡ÏÓ Á‡ÔÓ˜ÌÂÚÂ ‰‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÚÂ Ë ‰Ó‡ÁÏ‡ÁÂÚÂ ÔË ÒÚ‡ÈÌ‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡;
∑ ŒÒÓ·ÂÌÓ ‚‡ÊÌÓ ÒÎÂ‰ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ Â ı‡Ì‡Ú‡ ‰‡ ·˙‰Â ÓÒÚ‡‚ÂÌ‡ Á‡ ËÁ‚ÂÒÚÌÓ
‚ÂÏÂ, Ú˙È Í‡ÚÓ ÔÓˆÂÒ˙Ú ÔÓ‰˙ÎÊ‡‚‡ Ë ÒÎÂ‰ ÚÓ‚‡. ¬ Ú‡·ÎËˆ‡Ú‡ Á‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ ˘Â
‚Ë‰ËÚÂ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÓÍÓÈ Ì‡ ‡ÁÎË˜ÌËÚÂ ‚Ë‰Ó‚Â ı‡ÌË. ¿ÍÓ ı‡Ì‡Ú‡ ÌÂ ÒÂ Â ‡ÁÏ‡ÁËÎ‡
‰ÓÒÚ‡Ú˙˜ÌÓ, ÏÓÊÂÚÂ ‰‡ ÔÓ‰˙ÎÊËÚÂ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ ËÎË
Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌÓ ‰‡ Û‰˙ÎÊËÚÂ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÓÍÓÈ. ÕÂ Á‡Ï‡Áˇ‚‡ÈÚÂ ÔÓ‚ÚÓÌÓ ÔÓ‰ÛÍÚË.

Œ·‡·ÓÚÍ‡ Ì‡ ÔÂÒÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË
∑ œË ÔÓÍÛÔÍ‡ Ì‡ ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË „ÎÂ‰‡ÈÚÂ ·ÓÈÍËÚÂ ‰‡ Ò‡ ÔË·ÎËÁËÚÂÎÌÓ Â‰Ì‡Í‚Ó „ÓÎÂÏË.
“Ó‚‡ Â ÓÒÓ·ÂÌÓ ‚‡ÊÌÓ, ÍÓ„‡ÚÓ ËÒÍ‡ÚÂ ‰‡ „Ë „ÓÚ‚ËÚÂ ˆÂÎË.
∑ »ÁÏËÈÚÂ ÁÂÎÂÌ˜ÛˆËÚÂ ÔÂ‰Ë Ó·‡·ÓÚÍ‡Ú‡, ÔÓ˜ËÒÚÂÚÂ „Ë Ë Â‰‚‡ ÚÓ„‡‚‡ ÔÂÚÂ„ÎÂÚÂ
ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓÚÓ Á‡ ÂˆÂÔÚ‡Ú‡ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó;
∑  —Î‡„‡ÈÚÂ ÔÓ‰Ô‡‚ÍË Í‡ÍÚÓ Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌÓ, ÌÓ ÒÓÎÂÚÂ ÔÓ ÔËÌˆËÔ ÒÎÂ‰ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ;
∑ Õ‡ 500 „. ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË ÔË·‡‚ÂÚÂ ÓÍÓÎÓ 5 ÒÛÔ. Î˙ÊËˆË ‚Ó‰‡. œÂÔÓ˙ÍË ̆ Â Ì‡ÏÂËÚÂ
‚ Ú‡·ÎËˆ‡Ú‡.
∑ «ÂÎÂÌ˜ÛˆËÚÂ ÒÂ „ÓÚ‚ˇÚ Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌÓ ‚ ÍÛÔ‡. ¡Ó„‡ÚË Ì‡ ‚Ó‰ÌÓ Ò˙‰˙Ê‡ÌËÂ ‚Ë‰Ó‚Â
ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË Í‡ÚÓ Ì‡Ô. ÎÛÍ ËÎË ÌÂ·ÂÎÂÌË Í‡ÚÓÙË  ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ „ÓÚ‚ˇÚ Ë ·ÂÁ ‚Ó‰‡ ‚
ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ;
∑ —ÎÂ‰ ËÁÚË˜‡ÌÂ Ì‡ ÔÓÎÓ‚ËÌ‡Ú‡ ÓÚ ‚ÂÏÂÚÓ ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ ËÎË Ó·˙ÌÂÚÂ;
∑ —ÎÂ‰ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ÁÂÎÂÌ˜ÛˆËÚÂ, Á‡ ‰‡ ÒÂ ‡ÁÔÂ‰ÂÎË ‡‚ÌÓÏÂÌÓ
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡;
∑ ƒ‡‰ÂÌËÚÂ ÒÚÓÈÌÓÒÚË Á‡ ‚ÂÏÂ Ò‡ ÔÂÔÓ˙˜ËÚÂÎÌË Ë Á‡‚ËÒˇÚ ÓÚ ÚÂ„ÎÓÚÓ, ËÁıÓ‰Ì‡Ú‡
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ Ë Í‡˜ÂÒÚ‚ÓÚÓ Ì‡ ÁÂÎÂÌ˜ÛˆËÚÂ.  ÓÎÍÓÚÓ ÔÓ-ÔÂÒÌË Ò‡ ÁÂÎÂÌ˜ÛˆËÚÂ, ÚÓÎÍÓ‚‡
ÔÓ-Í˙ÒÓ Â ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ;

Œ·‡·ÓÚÍ‡ Ì‡ ÏÂÒÓ, Ë·‡ Ë ÔÚËˆË
∑ œË ÔÓÍÛÔÍ‡Ú‡ ‚ÌËÏ‡‚‡ÈÚÂ ÓÚ‰ÂÎÌËÚÂ ˜‡ÒÚË ‰‡ Ò‡ Ò‡‚ÌËÚÂÎÌÓ Â‰Ì‡Í‚Ë ÔÓ
„ÓÎÂÏËÌ‡;
∑ »ÁÏËÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ‡ ÔÓ‰ ÚÂ˜‡˘‡ ‚Ó‰‡ Ë ÔÓ‰ÒÛ¯ÂÚÂ Ò ÍÛıÌÂÌÒÍ‡ ı‡ÚËˇ. —ÎÂ‰ ÚÓ‚‡
Ó·‡·ÓÚ‚‡ÈÚÂ Í‡ÍÚÓ Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌÓ;
∑ “ÂÎÂ¯ÍÓÚÓ Úˇ·‚‡ ‰‡ Â ·ÂÁ ÊËÎË;
∑ ¬˙ÔÂÍË Â‰Ì‡Í‚‡Ú‡ „ÓÎÂÏËÌ‡ Ì‡ Ô‡˜ÂÚ‡Ú‡, ÂÁÛÎÚ‡Ú˙Ú ÔÓÌˇÍÓ„‡ ÏÓÊÂ ‰‡ Â ‡ÁÎË˜ÂÌ,
ÍÓÂÚÓ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ‰˙ÎÊË Ì‡ ‚Ë‰‡ Ì‡ ı‡ÌËÚÂÎÌËˇ ÔÓ‰ÛÍÚ, ‡ÁÎË˜ÌÓ Ò˙‰˙Ê‡ÌËÂ Ì‡
‚Ó‰‡ Ë Ï‡ÁÌËÌË, Í‡ÍÚÓ Ë Ì‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ ÔË „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ;
∑ —ÎÂ‰ 15 ÏËÌ. ÔÂ˜ÂÌÂ ÒÂ ÔÓÎÛ˜‡‚‡ Á‡ÔË˜‡ÌÂ Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡, ÍÓÂÚÓ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ Û‚ÂÎË˜Ë
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˜ÂÁ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ì‡ Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌËÚÂ ÒÂ‰ÒÚ‚‡. «‡ ‰‡ ÔÓÎÛ˜ËÚÂ ÓÒ‚ÂÌ ÚÓ‚‡ ıÛÔÍ‡‚‡ ÍÓË˜Í‡,
Úˇ·‚‡ ‰‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÚÂ ÒÔÂˆË‡ÎÂÌ Ò˙‰ ËÎË ‰‡ Á‡ÔÂ˜ÂÚÂ ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎÌÓ Ï‡ÎÍÓ ‚
Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌ‡ ÙÛÌ‡. œÓ ÚÓÁË Ì‡˜ËÌ ÔÓÎÛ˜‡‚‡ÚÂ ‚ Ò˙˘ÓÚÓ ‚ÂÏÂ ÓÒÌÓ‚‡ Á‡ ÔË„ÓÚ‚ˇÌÂÚÓ
Ì‡ ÒÓÒ;
∑ œÓ-„ÓÎÂÏË Ô‡˜ÂÚ‡ Ó·˙˘‡ÈÚÂ ÒÎÂ‰ ËÁÚË˜‡ÌÂ Ì‡ ÔÓÎÓ‚ËÌ‡Ú‡ ‚ÂÏÂ, Á‡ ‰‡ ÒÂ ÓÔÂ˜Â
‡‚ÌÓÏÂÌÓ ÓÚ ‚ÒË˜ÍË ÒÚ‡ÌË;
∑ —ÎÂ‰ Ó·‡·ÓÚÍ‡Ú‡ ÔÓÍËÈÚÂ ÔÂ˜ÂÌÓÚÓ Ò ‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó ÙÓÎËÓ Ë „Ó ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Á‡ ÓÍÓÎÓ
10 ÏËÌ. œÂÁ ÚÓ‚‡ ‚ÂÏÂ ̌ ÒÚËÂÚÓ ÒÂ ‰ÓÔË˜‡ Ë ‚Ó‰‡Ú‡ ÒÂ ‡ÁÔÂ‰ÂÎˇ ‡‚ÌÓÏÂÌÓ Ë Ú‡Í‡
ÔË ˇÁ‡ÌÂÚÓ ÏÛ ÒÂ Á‡„Û·‚‡ ÔÓ-Ï‡ÎÍÓ ÓÚ ÒÓ·ÒÚ‚ÂÌËˇ ÏÛ ÒÓÒ;

–‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ Ë „ÓÚ‚ÂÌÂ
ƒ˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡ÁÂÌË ˇÒÚËˇ ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ‡ÁÏ‡ÁˇÚ Ë „ÓÚ‚ˇÚ Â‰ÌÓ‚ÂÏÂÌÌÓ ‚
ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡. —Ô‡Á‚‡ÈÚÂ Ó·˘ËÚÂ ÛÔ˙Ú‚‡ÌËˇ ‚ ìœÂÚÓÔÎˇÌÂî Ë ì–‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂî.
«‡ ÔË„ÓÚ‚ˇÌÂ Ì‡ Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌËÚÂ ‰˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡ÁÂÌË ̌ ÒÚËˇ ÒÂ ÍÓÌÒÛÎÚË‡ÈÚÂ Ò ÛÔ˙Ú‚‡ÌÂÚÓ
‚˙ıÛ ÓÔ‡ÍÓ‚Í‡Ú‡. Œ·ËÍÌÓ‚ÂÌÓ Ú‡Ï ÒÂ ‰‡‚‡Ú ÚÓ˜ÌË ËÌÒÚÛÍˆËË Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ËÏ ‚
ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡.

»ÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ì‡ ÍÓÌ‚ÂÌˆËÓÌ‡ÎÌËÚÂ ÂˆÂÔÚË
¿ÍÓ ËÒÍ‡ÚÂ ‰‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÚÂ ÒÚ‡ËÚÂ ÒË ÂˆÂÔÚË ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡, Úˇ·‚‡ ‰‡
ËÏ‡ÚÂ ÔÂ‰‚Ë‰ ÒÎÂ‰ÌÓÚÓ:
¬ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ Ì‡Ï‡ÎË Ò 1/3.
—˙‰˙Ê‡˘Ë ÏÌÓ„Ó ‚Ó‰‡ ÔÓ‰ÛÍÚË Í‡ÚÓ ÏÂÒÓ, Ë·‡, ÔÚËˆË, ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË, ÔÎÓ‰Ó‚Â Ë ÒÛÔË
ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ÔË„ÓÚ‚ˇÚ ·ÂÁ ÔÓ·ÎÂÏ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡. œË ı‡ÌË, ÌÂÒ˙‰˙Ê‡˘Ë
ÏÌÓ„Ó ‚Ó‰‡, ÔÓ‚˙ıÌÓÒÚÚ‡ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ Ì‡‚Î‡ÊÌË ÔÂ‰Ë „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ. œË ‚‡ÂÌÂ Ì‡
ÒÛÓ‚Ë ÔÓ‰ÛÍÚË ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚ÓÚÓ Ì‡ ‰Ó·‡‚ˇÌ‡Ú‡ ‚Ó‰‡ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ Ì‡Ï‡ÎË Ò 1/3. ¿ÍÓ Â
ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ, ‰Ó·‡‚ÂÚÂ ÚÂ˜ÌÓÒÚ ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ.

ƒÓ·‡‚ˇÌÂÚÓ Ì‡ Ï‡ÁÌËÌË ÏÓÊÂ ÏÌÓ„Ó ‰‡ ÒÂ Ì‡Ï‡ÎË. —˙‚ÒÂÏ Ï‡ÎÍÓ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó
Ï‡ÒÎÓ, Ï‡„‡ËÌ ËÎË ÓÎËÓ Â ‰ÓÒÚ‡Ú˙˜ÌÓ ‰‡ ÔË‰‡‰Â ‚ÍÛÒ Ì‡ ˇÒÚËÂÚÓ. «‡ÚÓ‚‡
ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Â ÓÒÓ·ÂÌÓ ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘‡ Á‡ ÔË„ÓÚ‚ˇÌÂ Ì‡ ̌ ÒÚËˇ Ò Ï‡ÎÍÓ Ï‡ÁÌËÌË,
Ì‡ÔËÏÂ ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ ‰ËÂÚ‡.

ÃËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ

œË ˙˜ÌÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ËÁ·Ë‡ ÏÂÊ‰Û 5 ‡ÁÎË˜ÌË ÒÚÂÔÂÌË Ì‡
ÏÓ˘ÌÓÒÚ. «‡ ËÁ·Ó Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ÓËÂÌÚË‡ÚÂ ÒÔÓÂ‰ ‰‡ÌÌËÚÂ
‚ Ú‡·ÎËˆËÚÂ ÔÓ-‰ÓÎÛ.  ‡ÚÓ ÓÒÌÓ‚ÌÓ Ô‡‚ËÎÓ ÒÎÛÊ‡Ú ÒÎÂ‰ÌËÚÂ ÔÂÔÓ˙ÍË:

800W - 100P (100%) ÏÓ˘ÌÓÒÚ

»ÁÔÓÎÁ‚‡ ÒÂ Á‡ Á‡‚Ë‡ÌÂ ËÎË ÒÚÓÔÎˇÌÂ, Ì‡ÔËÏÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÓ ËÎË Ì‡ „ÓÂ˘Ë Ì‡ÔËÚÍË,
ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË, Ë·‡ Ë.Ú.Ì
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560W - 70P (70%) ÏÓ˘ÌÓÒÚ

»ÁÔÓÎÁ‚‡ ÒÂ Á‡ ÔÓ-‰˙Î„Ó Ó·‡·ÓÚ‚‡ÌÂ Ì‡ ÍÓÏÔ‡ÍÚÌË ̌ ÒÚËˇ, Ì‡Ô. „ÓÚ‚ÂÌÂ ËÎË ÔË ÓÒÓ·ÂÌË
ˇÒÚËˇ Í‡ÚÓ Ì‡Ô. ÒÓÒ Ò˙Ò ÒËÂÌÂ, ÍÓËÚÓ Â‰ÛˆË‡Ú ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ. œË ÔÓ-
ÌËÒÍ‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ̌ ÒÚËˇÚ‡ ÌÂ ÒÂ ÔÂ‚‡ˇ‚‡Ú Ë ÏÂÒÓÚÓ ÒÂ ÔÂ˜Â ‡‚ÌÓÏÂÌÓ, ·ÂÁ ‰‡ ËÁ„‡ˇ
ÓÚÒÚ‡ÌË.

400W - 50P (50%) ÏÓ˘ÌÓÒÚ

«‡ ÍÓÏÔ‡ÍÚÌË ̌ ÒÚËˇ, ÍÓËÚÓ ËÁËÒÍ‚‡Ú Ó·ËÍÌÓ‚ÂÌÓ ÔÓ-‰˙Î„Ó ‚ÂÏÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ, Ì‡Ô. ̌ ÒÚËˇ
ÓÚ „Ó‚ÂÊ‰Ó.  ‡ÚÓ ÒÂ Ì‡Ï‡ÎË ÏÓ˘ÌÓÒÚÚ‡ Ë ÒÂ Û‚ÂÎË˜Ë ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ, ÏÂÒÓÚÓ ÒÚ‡‚‡
ÔÓ-ÏÂÍÓ.

240W - 30P (30%) ÏÓ˘ÌÓÒÚ

«‡ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ ÒÂ ËÁ·Ë‡ ÔÓ-ÌËÒÍ‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ, ÍÓÂÚÓ ÓÒË„Ûˇ‚‡ ‡‚ÌÓÏÂÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ.
“Ó‚‡ ÌË‚Ó Â Ë‰Â‡ÎÌÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ Ì‡ ÓËÁ, Ï‡Í‡ÓÌÂÌË ËÁ‰ÂÎËˇ Ë Í˛ÙÚÂÚ‡.

80W - 10P (10%) ÏÓ˘ÌÓÒÚ

«‡ ‚ÌËÏ‡ÚÂÎÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ, Ì‡Ô. Ì‡ ÚÓÚË, ËÁ·Ë‡ÈÚÂ Ì‡È-ÌËÒÍ‡Ú‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
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2.1. ÃŒƒ≈À R 211A Ë R 212 W

1. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÒÚÂÔÂÌ Ì‡
ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
2. ¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈ-Í‡ Ì‡
˜‡Ò‡ - Ú‡ÈÏÂ.
3. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÓÚ‚‡ˇÌÂ Ì‡
‚‡Ú‡Ú‡.

—ÚÂÔÂÌË  Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ:
¬‡¯‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡
ÙÛÌ‡ ‡ÁÔÓÎ‡„‡ Ò 5
ÓÔÂ‡ÚË‚ÌË ÒÚÂÔÂÌË.

—˙ÓÚ‚ÂÚÌÓ:
max 800 W = 100%

560 W = 70%
400 W = 50%
240 W = 30%

min 80 W   = 10%

◊ÂÁ Á‡‚˙Ú‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡
‚ËÂ ÏÓÊÂÚÂ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ
Â‰Ì‡ ÓÚ ÒÚÂÔÂÌËÚÂ.

¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ (Ú‡ÈÏÂ):
—ÎÂ‰ Í‡ÚÓ ÛÍ‡ÊÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ÓÚ ‚‡Ò ‚ÂÏÂ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Á‡ÔÓ˜‚‡ ‰‡ ÔÂ˜Â,
ÓÚ˜ËÚ‡ÈÍË ‚ÂÏÂÚÓ Ì‡ Ò‚ÂÚÂ˘ËˇÚ ÂÍ‡Ì ‚ ÔÓÒÓÍ‡ Ó·‡ÚÌ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡.
 Ó„‡ÚÓ ÛÍ‡Á‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ Ò‚˙¯Ë, Á‡ÔÓ˜‚‡ Ó·‡ÚÌÓ ·ÓÂÌÂ, ÒÎÂ‰ ÍÓÂÚÓ ÛÂ‰˙Ú ÒÂ
ËÁÍÎ˛˜‚‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ.

«‡·ÂÎÂÊÍË:
¬‡¯‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ Â ÔÓ„‡ÏË‡Ì‡ Ò Ï‡ÍÒ. ‚ÂÏÂ 30 ÏËÌÛÚË.
≈‰ËÌÒÚ‚ÂÌÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ ËÎË ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ ÏÓÊÂÚÂ ‰‡ Á‡‰‡‰ÂÚÂ ÓÚ 15 ÒÂÍ. ‰Ó 5 ÏËÌ., ÒÎÂ‰
Í‡ÚÓ Â ÛÍ‡Á‡Ì‡ ÔÓ‰˙ÎÊËÚÂÎÌÓÒÚÚ‡ ËÎË Â ÓÚ·ÂÎˇÁ‡Ì‡ Ì‡ Ò‚ÂÚÂ˘ËˇÚ ‰ËÒÔÎÂÈ.
 Ó„‡ÚÓ ·ÛÚÓÌ˙Ú Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ (Ú‡ÈÏÂ‡) ÒÚÓË ÔÓ‚Â˜Â ÓÚ 1 ÏËÌ. Ì‡ ì0î,
ÓÚ‚ÓÂÚÂ ‚‡Ú‡Ú‡ Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Ë  ÒÎÂ‰ ÚÓ‚‡ ÓÚÌÓ‚Ó ˇ Á‡Ú‚ÓÂÚÂ ÔÂ‰Ë ‰‡
Ì‡ÒÚÓËÚÂ Ú‡ÈÏÂ‡.
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2.3. ÃŒƒ≈À» R 220 A, R 230 A, R 233 W Ë R 234 W

”Â‰˙Ú

1 .  ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ.
2. ŒÒ‚ÂÚÎÂÌËÂ.
3.  Î˛˜‡ÎÍ‡.
4. ¬˙ÎÌÓ‚Ó‰Ó‚ ÓÚ‚Ó.
5. «‡‰‚ËÊ‚‡˘Ó ÛÒÚÓÈÒÚ‚Ó.
6. ¬˙ÚÂ¯ÌÓÒÚ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡.
7. ”ÔÎ˙ÚÌËÚÂÎË Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
8. ¬Ë‰ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡.
9. ¬ÂÌÚËÎ‡ˆËÓÌÌË ÓÚ‚ÓË.
10. ¬˙Ì¯Ì‡ ˜‡ÒÚ.
11. «‡ı‡Ì‚‡˘ Í‡·ÂÎ.
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¿ÍÒÂÒÓ‡Ë
œÓ‚ÂÂÚÂ ‰‡ÎË ‚ÒË˜ÍË ̃ ‡ÒÚË Ò‡ Ì‡ÎËˆÂ: ÓÒÌÓ‚‡Ú‡ Ì‡ ÔÎ‡ÚÓÚÓ (2) ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‚

ÛÔÎ˙ÚÌËÚÂÎˇ (3), ‡ ‚˙ıÛ ÌÂ„Ó ‚˙Úˇ˘ÓÚÓ ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ.
«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÔÓ‚Â‰Ë Ì‡ ÔÎ‡ÚÓÚÓ, Úˇ·‚‡ ‰‡ Ó·˙ÌÂÚÂ ‚ÌËÏ‡ÌËÂ Ì‡

ÒÎÂ‰ÌÓÚÓ: ÔË ËÁ‚‡Ê‰‡ÌÂ Ò˙‰˙Ú ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ‰ÓÍÓÒ‚‡.
«‡·ÂÎÂÊÍ‡: ¿ÍÓ ÔÓ˙˜‡ÚÂ ÂÁÂ‚ÌË ̃ ‡ÒÚË, Úˇ·‚‡ ‰‡ ‰‡‰ÂÚÂ Ì‡ Ú˙„Ó‚Âˆ‡ ËÎË

Ì‡ ÚÂıÌËÍ‡ ÓÔËÒ‡ÌËÂ Ì‡ ÂÁÂ‚Ì‡Ú‡ ˜‡ÒÚ Ë ÏÓ‰ÂÎ‡ Ì‡ ÛÂ‰‡.

◊‡ÒÓ‚ÌËÍ
«‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ Ì‡ 12-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ, Ì‡ÚËÒÍ‡ÈÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ÒÚÂÔÂÌ

Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ‚ ÔÓ‰˙ÎÊÂÌËÂ Ì‡ 3 ÒÂÍÛÌ‰Ë (ÓÔÂ‡ˆËˇ 1 ÓÚ ÔÓ-‰ÓÎÌËˇ ÔËÏÂ). Õ‡ ‰ËÒÔÎÂˇ
ÒÂ ‚ËÊ‰‡ ì12Õî.

«‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ Ì‡ 24-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ, ÒÎÂ‰ ÓÔÂ‡ˆËˇ 1 Ô‡Í Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ
·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ, ‰ÓÍ‡ÚÓ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë ì24Õî.
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ÃÓ‰ÂÎ R 230 A, R 234 W

1. ƒËÒÔÎÂÈ.

2. »Ì‰ËÍ‡ÚÓË.

»Ì‰ËÍ‡ÚÓËÚÂ ÏÓ„‡Ú ‰‡ Ò‚ÂÚˇÚ ËÎË
ÏË„‡Ú. ¿ÍÓ ÌˇÍÓÈ ÓÚ ËÌ‰ËÍ‡ÚÓËÚÂ
ÏË„‡, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ Ò˙ÓÚ-‚ÂÚÌËˇ ·ÛÚÓÌ
(Ò˙Ò Ò˙˘Ëˇ ÒËÏ‚ÓÎ) ËÎË ËÁ‚˙¯ÂÚÂ
Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌ‡Ú‡ ÓÔÂ‡ˆËˇ.

3. ¿‚ÚÓÏ‡ÚËÍ-·ÛÚÓÌ.

4. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÒÚÂÔÂÌ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.

5. —ÚÓÔ-·ÛÚÓÌ.

6. œÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú-·ÛÚÓÌ.

7. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ‚ÂÏÂ/Í„/ÔÓˆËË

–˙˜ÌÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ

–˙˜ÌÓÚÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ ‰‡‚‡
‚˙ÁÏÓÊÌÓÒÚ ‰‡ ÒÂ Ì‡ÒÚÓË ‚ÂÏÂ Á‡
ÔÂ˜ÂÌÂ („ÓÚ‚ÂÌÂ) ÓÚ 0 ‰Ó 90 ÏËÌ.
≈‰ËÌËˆËÚÂ ÓÚ ‚ÂÏÂ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ
(‡ÁÏ‡-Áˇ‚‡ÌÂ) ‚‡Ë‡Ú ÓÚ 10 ÒÂÍ.
‰Ó 5 ÏËÌÛÚË ‚ Á‡‚ËÒËÏÓÒÚ ÓÚ
Ó·˘ÓÚÓ ‚ÂÏÂ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ ËÎË
‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ, Í‡ÍÚÓ Â ÔÓÍ‡Á‡ÌÓ ‚
Ú‡·ÎËˆ‡Ú‡.

R 230 A, R 234 W
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1. ¡ÛÚÓÌ —“¿–“.
2. ¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡Ï‡Îˇ‚‡ÌÂ/Û‚ÂÎË˜‡‚‡ÌÂ.
3. —ÚÂÔÂÌË Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
4. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÒÚÂÔÂÌË Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
5. ¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈ‚‡ÌÂ Ì‡ ‚ÂÏÂÚÓ.
6. ¡ÛÚÓÌ Á‡ Â„ÛÎË‡ÌÂ Ì‡ ‚ÂÏÂÚÓ ‚ Á‡‚ËÒËÏÓÒÚ ÓÚ Ó·ÂÏ‡ Ì‡ ÔÓˆËˇÚ‡.

¬ÂÏÂ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ ≈‰ËÌËˆ‡ ‚ÂÏÂ
0-5 ÏËÌ 10 ÒÂÍ.
5-10 ÏËÌ. 30 ÒÂÍ.
10-30 ÏËÌ. 1 ÏËÌ.
30-90 ÏËÌ. 5 ÏËÌ.

œËÏÂ:

œÂÚÓÔÎˇÌÂ Ì‡ ÒÛÔ‡ Á‡ 2 ÏËÌ. Ë 30 ÒÂÍ. ÔË 70– ÏÓ˘ÌÓÒÚ. ΔÂÎ‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ ÒÂ Ì‡ÒÚÓÈ‚‡
˜ÂÁ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ÓÔÂ‰ÂÎˇÌÂ Ì‡ ‚ÂÏÂ. Õ‡ÒÚÓÈ‚‡ ÒÂ ÌË‚ÓÚÓ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ. Õ‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ
ÔÓˇ‚ˇ‚‡ 70–.

—Ú‡ÚË‡ÌÂ.

œÓ‚ÂÍ‡ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ

”Ô˙Ú‚‡ÌÂ:

1. ¿ÍÓ ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ÒÂ ÓÚ‚ÓË ‚‡Ú‡Ú‡, ·Óˇ˜˙Ú ÒÔË‡ Ë ÔÓÍ‡Á‚‡ ÓÒÚ‡Ì‡ÎÓÚÓ
‚ÂÏÂ. —ÎÂ‰ Á‡Ú‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡ Ë Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ œÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú, ·Óˇ˜˙Ú
ÓÚÌÓ‚Ó Á‡ÔÓ˜‚‡ ‰‡ ·ÓË.

2. œÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ̃ ÂÁ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÍÓÌÚÓÎË‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚÚ‡.
“ˇ ÒÂ ÔÓÍ‡Á‚‡ ‰ÓÍ‡ÚÓ ·ÛÚÓÌ˙Ú Â Ì‡ÚËÒÌ‡Ú.

3.  ¡ÛÚÓÌ˙Ú Á‡ ‚ÂÏÂ ÒÂ ‚˙ÚË ÔÓ Ë Ó·‡ÚÌÓ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡.  Ó„‡ÚÓ ·ÛÚÓÌ˙Ú
ÒÂ ‚˙ÚË Ó·‡ÚÌÓ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡, ‚ÂÏÂÚÓ ÒÂ Ì‡Ï‡Îˇ‚‡ ÔÓÒÚÂÔÂÌÌÓ ÓÚ
90 Í˙Ï 0 ÏËÌ.
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œÓÂÚ‡ÔÌÓ „ÓÚ‚ÂÌÂ

œË ˙˜ÌÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ ˜ÂÁ ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎÌ‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ Ë
ÒÚÂÔÂÌÚ‡ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ÏÓ„‡Ú ‰‡ ÒÂ ÔÓ„‡ÏË‡Ú ÚË Ù‡ÁË Ì‡ ÔÂ˜ÂÌÂ.

œËÏÂ:

œÂ˜ÂÌÂ Ì‡ ÓËÁ Á‡ 5 ÏËÌ. ÔË ÏÓ˘ÌÓÒÚ 100– Ë ÒÎÂ‰ ÚÓ‚‡ Á‡ 16 ÏËÌ. ÔË ÏÓ˘ÌÓÒÚ 30–.

«‡‰‡‚‡ ÒÂ ‚ÂÏÂ «‡‰‡‚‡ ÒÂ ¬ÂÏÂ Á‡ —ÚÂÔÂÌ Ì‡ «‡ÔÓ˜‚‡ÌÂ Ì‡

Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ÔÂ˜ÂÌÂ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂÚÓ

(5 ÏËÌ.) (100–) (16 ÏËÌ.) (30–)

 œ˙‚‡ Ù‡Á‡ ¬ÚÓ‡ Ù‡Á‡

¡ÛÚÓÌ ¡ÛÚÓÌ Á‡ ¡ÛÚÓÌ ¡ÛÚÓÌ —Ú‡Ú
Á‡ ‚ÂÏÂ ÏÓ˘ÌÓÒÚ Á‡ ‚ÂÏÂ Á‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ

ı 1 ı 4

«‡·ÂÎÂÊÍ‡: ¿ÍÓ Á‡ ÔÓÒÎÂ‰Ì‡Ú‡ Ù‡Á‡ ÒÂ ËÒÍ‡ 100– ÏÓ˘ÌÓÒÚ, ÌÂ Â ÌÛÊÌÓ ‰‡ Ì‡ÚËÒÍ‡ÚÂ
·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.

ƒÛ„Ë ‚‡ÊÌË ÙÛÌÍˆËË.

œÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú-·ÛÚÓÌ˙Ú ‰‡‚‡ ‰‚Â ‚˙ÁÏÓÊÌÓÒÚË:
1. ƒËÂÍÚÌÓ ÒÚ‡ÚË‡ÌÂ - ̃ ÂÁ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ÚÓÁË ·ÛÚÓÌ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÒÚ‡ÚË‡

‰ËÂÍÚÌÓ (Â‰Ì‡ ÏËÌÛÚ‡ Á‡ Â‰ÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ ÔË ÏÓ˘ÌÓÒÚ 100–)
«‡·ÂÎÂÊÍ‡: «‡ ÔÂ‰Ô‡Á‚‡ÌÂ ÓÚ ‰Âˆ‡ œÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú-·ÛÚÓÌ˙Ú ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÔÓÎÁ‚‡ Ò‡ÏÓ ‚
ÚÂ˜ÂÌËÂ Ì‡ Â‰Ì‡ ÏËÌÛÚ‡ ÒÎÂ‰ ÌˇÍ‡Í‚‡ ‰Û„‡ ÓÔÂ‡ˆËˇ.

2. ”‚ÂÎË˜‡‚‡ÌÂ Ì‡ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ.
¬ÒˇÍÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ ÔË ÚÂ˜‡˘ ÔÓˆÂÒ Û‚ÂÎË˜‡‚‡ ÔÓÒÎÂ‰ÌËˇ Ò Â‰Ì‡ ÏËÌÛÚ‡.

“‡·ÎËˆË - ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌË Ò˙Í‡˘ÂÌËˇ: Ò.Î. - ÒÛÔÂÌ‡ Î˙ÊËˆ‡
˜.Î - ˜‡ÂÌ‡ Î˙ÊË˜Í‡
˜. - ˜‡¯‡
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“‡·ÎËˆ‡: œÂÚÓÔÎˇÌÂ Ì‡ Ì‡ÔËÚÍË Ë ̌ ÒÚËˇ

Õ‡ÔËÚÍ‡, ˇÒÚËÂ  ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó, „. ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ, ÏËÌ. ”Ô˙Ú‚‡ÌÂ
Í‡ÙÂ 1 ˜ 150 100– ÓÍ. 1 ÏËÌ. ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡
ÏÎˇÍÓ 1 ˜. 150 100– ÓÍ. 1 ÏËÌ. ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡
‚Ó‰‡ 1 ˜. 150 100– 1 1/2 - 2 ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡,

ÓÒÚ‡‚ˇ ÒÂ ‰‡ ÍËÔÌÂ
6 ˜. 900 100– 8 - 11 - // -
1 ÍÛÔ‡ 1000 100– 11 1/2 - 12 - // -

„ÓÚ‚ÂÌÓ ˇÒÚËÂ, 400 100– 3 - 6 ÒÓÒ˙Ú ÒÂ ‰ÓÎË‚‡ Ò
ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË, ÏÂÒÓ, ‚Ó‰‡, ÔÓÍË‚‡ ÒÂ,
„‡ÌËÚÛË ‡Á·˙Í‚‡ ÒÂ
„ÓÚ‚ÂÌÓ 200 100– 2 - 3 ÔÓÍËÈÚÂ,

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÒÛÔ‡, ·ËÒÚ‡ 200 100– 2 - 2 1/2 ÔÓÍËÈÚÂ,

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÍÂÏ-ÒÛÔ‡ 200 100– 2 - 3 ÔÓÍËÈÚÂ,

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

“‡·ÎËˆ‡: ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ

’‡ÌËÚÂÎÂÌ  ÓÎ-‚Ó ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ ”Ô˙Ú‚‡ÌÂ ¬ÂÏÂ Á‡
ÔÓ‰ÛÍÚ „. ÏËÌ. ÔÓÍÓÈ
ÏÂÒÓ Ò‚ËÌÒÍÓ 1500 10– 58-64 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‚˙ıÛ 30-90
‡„ÌÂ¯ÍÓ, ÚÂÎÂ¯ÍÓ 1000 10– 42-48 Ó·˙Ì‡Ú‡ ˜ËÌËˇ 30-90

500 10– 10-14 30-90
Ô˙ÊÓÎË, ¯ÌËˆÂÎ, ‰Ó· 200 30– 4-5 Ó·˙ÌÂÚÂ 10-15
„ÛÎ‡¯ 500 30– 8-12 Ó·˙ÌÂÚÂ Ë ‡Á‰ÂÎÂÚÂ 10-15
Ò‡Î‡Ï˜ÂÚ‡, ÍÂÌ‚Ë¯Ë 600 30– 6-9 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Â‰ÌÓ ‰Ó 5-10

300 30– 4-5  ‰Û„Ó, ‡Á‰ÂÎÂÚÂ 5-10
ÔÛÈÍ‡ 1500 10– 48-52 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‚/Û Ó·˙- 30-90

Ì‡Ú‡ ˜ËÌËˇ, Ó·˙ÌÂÚÂ
ÔËÎÂ 1200 10– 39-43 - // - 30-90

1000 10– 33-57 - // - 30-90
ÔËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡ 200 30– 4-5 Ó·˙ÌÂÚÂ 10-15
Ë·‡ Ì‡ Ô‡˜ÂÚ‡ 800 30– 9-12 Ó·˙ÌÂÚÂ 10-15
Ë·ÌÓ ÙËÎÂ 400 30– 7-10 Ó·˙ÌÂÚÂ 5-10
‡ˆË 300 30– 6-8 Ó·˙ÌÂÚÂ, ‡Á‰ÂÎÂÚÂ 30
ıÎÂ·˜ÂÚ‡, 2 ·. 80 30– ÓÍ.1
ıÎˇ· Ì‡ ÙËÎËË 250 30– 2-4 ÔÓÒÚ‡‚ˇÚ ÒÂ Â‰Ì‡ 5

‰Ó ‰Û„‡
ıÎˇ· ˆˇÎ 750 30– 7-10 Ó·˙ÌÂÚÂ 30
ÒÎ‡‰ÍË¯, 1 Ô‡˜Â 100-150 10– 2-5 - // - 5
ÒÏÂÚ. ÚÓÚ‡, 1 Ô‡˜Â 10– 2-3 - // - 10
ˆˇÎ‡ ÚÓÚ‡, 10– 20-24 - // - 30-60
‰Ë‡ÏÂÚ˙ 28 ÒÏ
Ï‡ÒÎÓ 250 30– 2-4 - // - 15
ˇ„Ó‰Ë, Ï‡ÒÎËÌË, ˜ÂÂ¯Ë 250 30– 2-4 ÔÓ‰Â‰ÂÚÂ, Ó·˙ÌÂÚÂ 5
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“‡·ÎËˆ‡: ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ Ë „ÓÚ‚ÂÌÂ

’‡ÌËÚÂÎÂÌ  ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ ƒÓ·‡‚ÂÚÂ ”Ô˙Ú‚‡ÌÂ ¬ÂÏÂ Á‡
ÔÓ‰ÛÍÚ „. ÏËÌ. ‚Ó‰‡ ÔÓÍÓÈ

Ë·ÌÓ ÙËÎÂ 300 100– 10-15 - ÔÓÍËÈÚÂ 1-2
Ô˙ÒÚ˙‚‡ 250 100– 5-7 - ÔÓÍËÈÚÂ
„ÓÚ‚ÂÌÓ ˇÒÚËÂ 400 100– 8-10 - ÔÓÍËÈÚÂ,

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÒÔ‡Ì‡Í 300 100– 7-9 - ÔÓÍËÈÚÂ 2
·ÓÍÓÎË 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
„‡ı 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
‡Î‡·‡¯ 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
ÒÏÂÒÂÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË 500 100– 12-14 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
·˛ÍÒÂÎÒÍÓ ÁÂÎÂ 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
˜Â‚ÂÌÓ ÁÂÎÂ 450 100– 11-13 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2

“‡·ÎËˆ‡: ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ ÔÂÒÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË

’‡ÌËÚÂÎÂÌ  ÓÎ-‚Ó ÏÓ˘ÌÓÒÚ ‚ÂÏÂ ÛÔ˙Ú‚‡ÌÂ ‰Ó·‡‚ˇÌÂ
ÔÓ‰ÛÍÚ „. ÏËÌ. ‚Ó‰‡

ÒÔ‡Ì‡Í 300 100– 5-7 ÒÎÂ‰ ÏËÂÌÂÚÓ ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‰‡ ÒÂ
ËÁˆÂ‰ˇÚ ‰Ó·Â, ÔÓÍËÈÚÂ

ˆ‚ÂÚÌÓ ÁÂÎÂ 800 100– 15-17 ‡Á‰ÂÎÂÚÂ Ì‡ Ô‡˜ÂÚ‡, 5-6 Ò.Î
500 100– 10-12 ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.

·ÓÍÓÎË 500 100– 10-12 ‡Á˜ÛÔÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
„˙·Ë 500 100– 8-10 ˆÂÎË, ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
„‡ı 500 100– 9-11 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
ÎÛÍ 550 100– 5-7 ˆˇÎ, ÔÂ˜Â ÒÂ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ
‡Î‡·‡¯ 500 100– 10-12 Ì‡ÂÊÂÚÂ Ì‡ ÍÛ·˜ÂÚ‡, ÔÓÍËÈÚÂ, 50 ÏÎ.

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÏÓÍÓ‚Ë 500 100– 10-12 ‡ÁÂÊÂÚÂ Ì‡ ÙËÎËÈÍË, 4-5 Ò.Î.

300 100– 7-9 ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 2-3 Ò.Î.
ÔËÔÂÍË 500 100– 9-10 Ì‡ÂÊÂÚÂ Ì‡ ÍÛ·˜ÂÚ‡,‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
Í‡ÚÓÙË, 500 100– 9-11 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
            ÌÂ·ÂÎÂÌË
Ô‡Á 500 100– 9-11 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
˜Â‚ÂÌÓ ÁÂÎÂ 500 100– 10-12 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 50 ÏÎ.
·˛ÍÒÂÎÒÍÓ ÁÂÎÂ 500 100– 9-11 ˆÂÎË, ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 50 ÏÎ.
Í‡ÚÓÙË 500 100– 9-11 ‡ÁÂÊÂÚÂ, ÔÓÒÓÎÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ 150 ÏÎ.
ˆÂÎËÌ‡ 500 100– 9-11 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 50 ÏÎ.

·ˇÎÓ ÁÂÎÂ 500 100– 10-12 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 50 ÏÎ.
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¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË ÔÓ„‡ÏË R 230 ¿, R 233 W, R 234 W

œË ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌËÚÂ ÔÓ„‡ÏË Ô‡‚ËÎÌ‡Ú‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ Ë ‚ÂÏÂ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ ÒÂ ÔÂÒÏˇÚ‡Ú
‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ. ÃÓÊÂÚÂ ‰‡ ËÁ·Ë‡ÚÂ ÏÂÊ‰Û 10 ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË ÏÂÌ˛Ú‡. œË ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓÚÓ
ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ ÒÂ ËÏ‡ ÔÂ‰‚Ë‰ ÒÎÂ‰ÌÓÚÓ:
1. —ÎÂ‰ Â‰ÌÓÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ¿‚ÚÓÏ‡ÚËÍ-·ÛÚÓÌ‡ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ ËÁÔËÒ‚‡:

Auto cook x 1

‡/ ¡ÛÚÓÌ ¿‚ÚÓÏ‡ÚËÍ
·/ ÕÓÏÂ Ì‡ ÔÓ„‡Ï‡Ú‡

»Ì‰ËÍ‡ÚÓ˙Ú Á‡ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ÏË„‡.
2. «‡ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ ÏÂÌ˛, Ì‡ÚËÒÍ‡ÈÚÂ ¿‚ÚÓÏ‡ÚËÍ-·ÛÚÓÌ‡, ‰ÓÍ‡ÚÓ ÒÂ ËÁÔË¯Â ÊÂÎ‡ÌËˇ
ÌÓÏÂ ÏÂÌ˛. ¬ËÊ ¿‚ÚÓÏ‡ÚËÍ-Ú‡·ÎËˆ‡Ú‡.
3.“Â„ÎÓÚÓ ËÎË ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚ÓÚÓ Ì‡ ÔÓ‰ÛÍÚ‡ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ ÒÂ Á‡‰‡‚‡ ̃ ÂÁ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/Í„./
ÔÓˆËË. “ÓÁË ·ÛÚÓÌ ÒÂ ‚˙ÚË ‰Ó ÚÓ„‡‚‡, ‰ÓÍ‡ÚÓ ÒÂ ËÁÔË¯Â ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó.

¡ÛÚÓÌ Á‡ ‚ÂÏÂ/Í„./ ÔÓˆËË

- Á‡‰‡‚‡ ÒÂ Ò‡ÏÓ ÚÂ„ÎÓÚÓ Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡, ÚÂ„ÎÓÚÓ Ì‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌËÚÂ Ò˙‰Ó‚Â ÒÂ ËÁ‚‡Ê‰‡
ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎÌÓ;

- ÌÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌËÚÂ ÔÓ„‡ÏË, ‡ÍÓ ÚÂ„ÎÓÚÓ (ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚ÓÚÓ) Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡
Ì‡‰‚Ë¯‡‚‡ ËÎË Â ÔÓ-Ï‡ÎÍÓ ÓÚ ‰‡‰ÂÌÓÚÓ. ¬ Ú‡ÍË‚‡ ÒÎÛ˜‡Ë ÔÂÏËÌÂÚÂ Ì‡ ˙˜ÌÓ
ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ;

- ÒÔ‡Á‚‡ÈÚÂ ÛÔ˙Ú‚‡ÌËˇÚ‡ ‚ Ú‡·ÎËˆËÚÂ, Á‡ ‰‡ ÔÓÎÛ˜ËÚÂ ÓÚÎË˜ÌË ÂÁÛÎÚ‡ÚË;
4. «‡ ‰‡ Á‡ÔÓ˜ÌÂÚÂ ÔÓˆÂÒ‡ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ,  Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ œÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú.

œÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú-·ÛÚÓÌ

5.  Ó„‡ÚÓ Â ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ, Ì‡ÔËÏÂ Á‡ Ó·˙˘‡ÌÂ Ì‡ ˇ‰ÂÌÂÚÓ, ÛÂ‰˙Ú ÒÔË‡ Ë ÒÂ ˜Û‚‡
ÒË„Ì‡Î. »Ì‰ËÍ‡ÚÓ˙Ú Á‡ ÓÒÚ‡‚‡˘ÓÚÓ ‚ÂÏÂ Á‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ Ë ‰Û„ËÚÂ ËÌ‰ËÍ‡ÚÓË ÏË„‡Ú.
«‡ ‰‡ ÔÓ‰˙ÎÊËÚÂ, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ œÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú.
“ÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ ‚ Í‡ˇ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ Á‡‚ËÒË ÓÚ ËÁıÓ‰Ì‡Ú‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡.

œÓ‚Âˇ‚‡ÈÚÂ, ‰‡ÎË ˇÒÚËˇÚ‡ Ò‡ ‰Ó·Â ÓÔÂ˜ÂÌË. ¿ÍÓ Â ÌÛÊÌÓ, ÏÓÊÂÚÂ ‰‡ Û‚ÂÎË˜ËÚÂ
‚ÂÏÂÚÓ ËÎË ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ Ì‡ ÔÓ-‚ËÒÓÍ‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
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œËÏÂ:
œË„ÓÚ‚ˇÌÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÓ ˇÒÚËÂ (1 Í„.)

Auto cook x 7 ¡ÛÚÓÌ Á‡ Í„. —Ú‡Ú ·ÛÚÓÌ 22.30
»Á·Ë‡ ÒÂ «‡‰‡‚‡ ÒÂ ÒÚ‡ÚË‡ ÒÂ œÓ‚Âˇ‚‡ ÒÂ
‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜Ì‡Ú‡ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ÔÓˆÂÒ˙Ú Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ

ÔÓ„‡Ï‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ

“‡·ÎËˆ‡ Á‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË ÔÓ„‡ÏË R-230A

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—-1

Õ‡ÔËÚÍË
 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 1-5 ˜‡¯Ë
—˙‰: ˜‡¯Ë, 150 ÏÎ./˜.
≈‰ËÌË˜ÌÓ   ÚÂ„ÎÓ: 150 ÏÎ.
œË·ÎËÁËÚÂÎÌ‡ ËÁıÓ‰Ì‡
ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡: 20 0 — (ÒÚ‡ÈÌ‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡)
œËÏÂÌÓ ÏÂÌ˛: Í‡ÙÂ
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: ◊‡¯ËÚÂ ÒÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇÚ Ì‡ Í‡ˇ Ì‡ ÔÎ‡ÚÓÚÓ.

—ÎÂ‰ ÒÚÓÔÎˇÌÂÚÓ ÒÂ ‡Á·˙Í‚‡ Ë ÒÂ ÓÒÚ‡‚ˇ Á‡ 1-2 ÏËÌ.
œÂÔÓ˙Í‡: Õ‡ÔËÚÍË, Ò˙ı‡Ìˇ‚‡ÌË ‚ ıÎ‡‰ËÎÌËÍ,

ÒÚÓÔÎˇÈÚÂ ˜ÂÁ ˙˜Ì‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—-2 —ÛÔË

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 200-800 ÏÎ.
—˙‰: 200 ÏÎ. ˜‡¯Ë Á‡ ÒÛÔ‡ + ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ

400-800 ÏÎ. ÍÛÔ‡ + ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ
ËÎË Í‡Ô‡Í

≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 200 ÏÎ.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. 20 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: ◊‡¯‡Ú‡ ÒÂ ÔÓÒÚ‡‚ˇ ‚ Í‡ˇ Ì‡ ÔÎ‡ÚÓÚÓ, ‡

ÍÛÔ‡Ú‡ - ‚ ÒÂ‰‡Ú‡
œÓÍËÈÚÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ  ËÎË Í‡Ô‡Í
—ÎÂ‰ ÒÚÓÔÎˇÌÂÚÓ ÒÂ ‡Á·˙Í‚‡ Ë ÒÂ ÓÒÚ‡‚ˇ
Â‰Ì‡-‰‚Â ÏËÌÛÚË
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œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—-3  ‡ÚÓÙË

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,1-0,8 Í„.
—˙‰: ÍÛÔ‡ Ò Í‡Ô‡Í
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. 20 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: Œ·ÂÎÂÌËÚÂ Í‡ÚÓÙË ÒÂ ÂÊ‡Ú Ì‡ Â‰Ì‡Í‚Ó

„ÓÎÂÏË Ô‡˜ÂÚ‡. ÕÂ·ÂÎÂÌËÚÂ Í‡ÚÓÙË ÒÂ ÒÎ‡„‡Ú ‚ ÍÛÔ‡,
‰Ó·‡‚ˇ ÒÂ ÌÛÊÌÓÚÓ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ‚Ó‰‡ (ÔË·Î.
2 Ò.Î. Ì‡ 100 „.) Ë Ï‡ÎÍÓ ÒÓÎ.  Ó„‡ÚÓ ÛÂ‰˙Ú  ÒÔÂ Ë
ÒÂ ˜ÛÂ ÒË„Ì‡Î‡, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ Ë ÒÎÓÊÂÚÂ  Í‡Ô‡Í‡. —ÎÂ‰
„ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ Í‡ÚÓÙËÚÂ ÒÂ ÓÒÚ‡‚ˇÚ Á‡ ÓÍÓÎÓ 1-2 ÏËÌ.

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—4 ƒ˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡ÁÂÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,1-0,6 Í„.

—˙‰: ÍÛÔ‡ Ò Í‡Ô‡Í
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. -18 0 —
œÂÔÓ˙˜‚‡ÌË ÒÓÚÓ‚Â: ·˛ÍÒÂÎÒÍÓ ÁÂÎÂ, ÁÂÎÂÌ ·Ó·, „‡ı, ÒÏÂÒÂÌË

ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ÁÂÎÂÌ˜ÛˆËÚÂ ‚ ÍÛÔ‡. ƒÓ·‡‚ÂÚÂ

ÓÍÓÎÓ 1-4 Ò.Î. ‚Ó‰‡. Õ‡ „˙·Ë ÌÂ ÒÂ ‰ÓÎË‚‡ ‚Ó‰‡.
«‡Ú‚ÓÂÚÂ Í‡Ô‡Í‡.  Ó„‡ÚÓ ÛÂ‰˙Ú ÒÔÂ Ë ÒÂ
˜ÛÂ ÒË„Ì‡Î˙Ú, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ Ë Ô‡Í Á‡Ú‚ÓÂÚÂ.
—ÎÂ‰ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Á‡ ÓÍ. 1-2 ÏËÌ.

œÂÔÓ˙Í‡: «ÂÎÂÌ˜ÛˆË, Á‡Ï‡ÁÂÌË ÍÓÏÔ‡ÍÚÌÓ, ‡ÁÏ‡-
Áˇ‚‡ÈÚÂ ˜ÂÁ ˙˜ÌÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ.

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—5 œÂÒÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,1-0,6 Í„.
—˙‰: ÍÛÔ‡ Ò Í‡Ô‡Í
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. 20 0 —
œÂÔÓ˙˜‚‡ÌË ÒÓÚÓ‚Â: ˆ‚ÂÚÌÓ ÁÂÎÂ, ·ÓÍÓÎË, Ô‡Á, ˜Û¯ÍË, ·˛ÍÒÂÎÒÍÓ ÁÂÎÂ
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: Õ‡ÂÊÂÚÂ  ÁÂÎÂÌ˜ÛˆËÚÂ  Ë „Ë ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‚

ÍÛÔ‡. ƒÓ·‡‚ÂÚÂ ÌÛÊÌÓÚÓ ÍÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó (ÔË·Î.
1 Ò.Î. Ì‡ 100 „.) ‚Ó‰‡ Ë ÒÓÎ. «‡Ú‚ÓÂÚÂ Í‡Ô‡Í‡.
 Ó„‡ÚÓ ÛÂ‰˙Ú ÒÔÂ Ë ÒÂ ˜ÛÂ ÒË„Ì‡Î˙Ú,
‡Á·˙Í‡ÈÚÂ Ë Ô‡Í Á‡Ú‚ÓÂÚÂ. —ÎÂ‰
ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Á‡ ÓÍ. 1-2 ÏËÌ.

œÂÔÓ˙Í‡: «ÂÎÂÌ˜ÛˆË, Á‡Ï‡ÁÂÌË ÍÓÏÔ‡ÍÚÌÓ,
‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÈÚÂ ˜ÂÁ ˙˜ÌÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ.
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œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—6 –Ë·ÌÓ ÙËÎÂ Ò˙Ò ÒÓÒ

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,4-1,2 Í„. Ë·‡: 0,2-0,6 Í„. ÒÓÒ, ÒÓÒ- 0,2-0,6 Í„.
—˙‰: ÔÎËÚ˙Í Ò˙‰ Ë ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. -18 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ÙËÎÂÚÓ Ò Ú˙ÌÍËÚÂ ˜‡ÒÚË Í˙Ï

ÒÂ‰‡Ú‡, ÔÓÎÂÈÚÂ Ò ÔË„ÓÚ‚ÂÌËˇ ÒÓÒ,
ÔÓÍËÈÚÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ. —ÎÂ‰
ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Á‡ ÓÍ. 1-2 ÏËÌ.

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—7 √ÓÚ‚ÂÌË ˇÒÚËˇ
 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,5-1,5 Í„.
—˙‰: ÔÎËÚ˙Í Ó‚‡ÎÂÌ Ò˙‰
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. 20 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: —Ô‡Á‚‡ÈÚÂ ÂˆÂÔÚ‡Ú‡. —ÎÂ‰ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ

ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Á‡ ÓÍ. 5-10 ÏËÌ.

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—8 ¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ 1:
Ô˙ÊÓÎË, ÍÓÚÎÂÚË, ÔËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡,
Ë·ÌÓ ÙËÎÂ

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,2-0,8 Í„.
—˙‰: ‚ËÊ ìœÂÔÓ˙ÍËî
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. -18 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ı‡Ì‡Ú‡ ‚˙ıÛ ˜ËÌËˇ ‚ ÒÂ‰‡Ú‡

Ì‡ ‚˙Úˇ˘ÓÚÓ ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ.  Ó„‡ÚÓ ̃ ÛÂÚÂ ÒË„Ì‡Î‡, Ó·˙ÌÂÚÂ
Ë ‡Á‰ÂÎÂÚÂ Ì‡ ‡‚ÌË ̃ ‡ÒÚË. “‡ÁË ÓÔÂ‡ˆËˇ ÒÂ ÔÓ‚Ú‡ˇ
‰‚‡ Ô˙ÚË. —ÎÂ‰ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ Û‚ËÈÚÂ ı‡Ì‡Ú‡ ‚
‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó ÙÓÎËÓ Á‡ ÓÍÓÎÓ 10-30 ÏËÌ., Á‡ ‰‡ ÒÂ
‰Ó‡ÁÏ‡ÁË.

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—8 ¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ 1: ÔÚËˆË
 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,2-0,8 Í„.
—˙‰: ‚ËÊ ìœÂÔÓ˙ÍËî
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. -18 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ı‡Ì‡Ú‡ ‚˙ıÛ ˜ËÌËˇ ‚ ÒÂ‰‡Ú‡ Ì‡

‚˙Úˇ˘ÓÚÓ ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ.  Ó„‡ÚÓ ̃ ÛÂÚÂ ÒË„Ì‡Î‡, Ó·˙ÌÂÚÂ Ë
‡Á‰ÂÎÂÚÂ Ì‡ ‡‚ÌË ˜‡ÒÚË. “‡ÁË ÓÔÂ‡ˆËˇ ÒÂ ÔÓ‚Ú‡ˇ
‰‚‡ Ô˙ÚË. —ÎÂ‰ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ Û‚ËÈÚÂ ı‡Ì‡Ú‡ ‚
‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó ÙÓÎËÓ Á‡ ÓÍÓÎÓ 10-30 ÏËÌ., Á‡ ‰‡ ÒÂ
‰Ó‡ÁÏ‡ÁË.
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œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—9 ¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ 2: ÏÂÒÓ
 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,5-1,5 Í„.
—˙‰: ‚ËÊ ìœÂÔÓ˙ÍËî
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. -18 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: —ÎÓÊÂÚÂ ÏÂÒÓÚÓ ‚˙ıÛ Ó·˙Ì‡Ú‡ ˜ËÌËˇ.   Ó„‡ÚÓ ˜ÛÂÚÂ

ÒË„Ì‡Î‡, Ó·˙ÌÂÚÂ. —ÎÂ‰ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ Û‚ËÈÚÂ Ò
‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó ÙÓÎËÓ Á‡ ÓÍÓÎÓ 10-30 ÏËÌ., Á‡ ‰‡ ÒÂ
‰Ó‡ÁÏ‡ÁË.

œÓ„‡ÏÂÌ ÌÓÏÂ ¿—0 ¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ 3: ıÎˇ·

 ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó: 0,1-1,0 Í„.
—˙‰: ˜ËÌËˇ
≈‰ËÌË˜ÌÓ ÚÂ„ÎÓ: 100 „.
œË·Î. ËÁı. ÚÂÏÔ. -18 0 —
”Ô˙Ú‚‡ÌÂ: œÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ıÎˇ·‡ ‚˙ıÛ ˜ËÌËˇ.  Ó„‡ÚÓ ˜ÛÂÚÂ ÒË„Ì‡Î‡,

Ó·˙ÌÂÚÂ Ë ‡Á‰ÂÎÂÚÂ ‡ÁÏ‡ÁÂÌËÚÂ ÙËÎËË. —ÎÂ‰
‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ ÔÓÍËÈÚÂ Á‡ ÓÍÓÎÓ 10 ÏËÌ., Á‡ ‰‡ ÒÂ
‰Ó‡ÁÏ‡ÁË.

œÂÔÓ˙ÍË:

¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ

1. œ˙ÊÓÎË, ÍÓÚÎÂÚË, ÔËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡ Ë Ë·ÌÓ ÙËÎÂ Úˇ·‚‡ ‰‡ Ò‡ Á‡Ï˙ÁÌ‡ÎË ‚
Â‰ËÌ Â‰, Â‰ÌÓ ‰Ó ‰Û„Ó.

2. —ÎÂ‰ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ ÔÓÍË‚‡ÈÚÂ ‚Â˜Â „ÓÚÓ‚ËÚÂ ˜‡ÒÚË Ò ÎÂÌÚ‡ ÓÚ ‡ÎÛÏËÌËÂ‚Ó
ÙÓÎËÓ.

3. œÚËˆË Ë ÏÂÒÓ Ó·‡·ÓÚ‚‡ÈÚÂ ‚Â‰Ì‡„‡ ÒÎÂ‰ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂÚÓ.

4. œÓÒÚ‡‚ˇÈÚÂ ı‡ÌËÚÂÎÌËÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚË, Í‡ÍÚÓ Â ÔÓÍ‡Á‡ÌÓ Ì‡ Í‡ÚËÌÍ‡Ú‡:

1/

2/

3/

1/ ’‡ÌËÚÂÎÂÌ ÔÓ‰ÛÍÚ

2/ ◊ËÌËˇ

3/ ¬˙Úˇ˘Ó ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ
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 ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ

1. ƒËÒÔÎÂÈ

2. »Ì‰ËÍ‡ÚÓË Ë ÒËÏ‚ÓÎË

¬ÒÂÍË ÓÔÂ‰ÂÎÂÌ ËÌ‰ËÓÍ‡ÚÓ ˘Â
Ò‚ÂÚËÓ ËÎË ÔÂÏË„‚‡ ÚÓˆıÌÓ Ì‡‰
ÓÔÂ‰ÂÎÂÌË‡ ÒËÏ‚ÓÎ ÒÔÓÂ‰
ËÌÒÚÛÍˆËˇÚ‡.  Ó„‡ÚÓ ËÌ‰ËÍ‡ÚÓ˙Ú
ÔÂÏË„‚‡, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘ËˇÚ
·ÛÚÓÌ (ËÏ‡˘ Ò˙˘Ëˇ ÒËÏ‚ÓÎ) ËÎË
ËÁ‚˙¯ÂÚÂ ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏ‡Ú‡ ÓÔÂ‡ˆËˇ.

- ‡Á·˙Í‚‡ÌÂ

- Ó·˙˘‡ÌÂ

KG - ÚÂ„ÎÓ

- ÔÓˆËË

- ÏÓ˘ÌÓÒÚ  Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ

- „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ÒÂ ËÁ‚˙¯‚‡ ‚ ÏÓÏÂÌÚ‡

3. EXPRESS DEFROST ·ÛÚÓÌ
Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ, Á‡ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ Â‰Ì‡
ÓÚ 5-ÚÂ ‡‚Ú. ÔÓ„‡ÏË.

4. EXPRESS COOK
 (Express Menu & Express Cook)
Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ, Á‡ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ Â‰Ì‡
ÓÚ 7-ÚÂ ‡‚Ú. ÔÓ„‡ÏË.

5. STOP

6. + 1 min/START

7. MICROWAVE POWER LEVEL

8. TIMER/WEIGHT/PORTION



 ____ 29 ____

3. Ã» –Œ¬⁄ÀÕŒ¬» ‘”–Õ» — √–»À - 2 ¬ 1

3.1. ÃŒƒ≈À» R 630 A, R 730 A, R 733 W, R 634 W

 ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ

1.ƒËÒÔÎÂÈ

2.»Ì‰ËÍ‡ÚÓË.

¬ÒÂÍË ËÌ‰ËÍ‡ÚÓ Ò‚ÂÚË ËÎË ÏË„‡ ÒÔÓÂ‰
ËÌÒÚÛÍˆËˇÚ‡.  Ó„‡ÚÓ ÌˇÍÓÈ ËÌ‰ËÍ‡ÚÓ ÏË„‡,
Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Ò˙Ò Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌËˇ ÒËÏ‚ÓÎ ËÎË
ËÁ‚˙¯ÂÚÂ ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏ‡Ú‡ ÓÔÂ‡-ˆËˇ.

- ‡Á·˙Í‚‡ÌÂ

- Ó·˙˘‡ÌÂ

- ÚÂ„ÎÓ/ÒÚÂÔÂÌ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ;

- „ËÎ

- ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚ ËÌ‰ËÍ‡ÚÓ

- ËÌ‰ËÍ‡ÚÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ

3. ¡ÛÚÓÌ ¿‚ÚÓÏ‡ÚËÍ. Õ‡ÚËÒÍ‡ÈÚÂ ÚÓÁË ·ÛÚÓÌ,
Á‡ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ Â‰Ì‡ ÓÚ ‰ÂÒÂÚÚÂ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË
ÔÓ„‡ÏË

4.‘ÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÂÌ ·ÛÚÓÌ. — ÚÓÁË ·ÛÚÓÌ ËÁ·Ë‡ÚÂ
Â‰Ì‡ ÓÚ ÚËÚÂ ÙÛÌÍˆËË - ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ò‡ÏÓ Ì‡
ÏËÍ-Ó‚˙ÎÌË, Ò‡ÏÓ Ì‡ „ËÎ ËÎË ÍÓÏ·ËÌ‡-ˆËˇ
ÓÚ ‰‚ÂÚÂ.

ı1 - Ò Â‰ÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ ËÁ·Ë‡ÚÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ
Ò‡ÏÓ Ì‡ ÏËÍÓ‚˙Î-ÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌÍˆËˇ;

ı2 - Ò ‰‚Â Ì‡ÚËÒÍ‡ÌËˇ ËÁ·Ë‡ÚÂ ÙÛÌÍˆËˇÚ‡
„ËÎ

ı3 - Ò ÚË Ì‡ÚËÒÍ‡ÌËˇ ËÁ·Ë‡ÚÂ
ÍÓÏ·ËÌË‡Ì‡Ú‡ ÙÛÌÍˆËˇ, Ú.Â. ÏËÍÓ‚˙ÎÌË Ë
„ËÎ

5.—ÚÓÔ-·ÛÚÓÌ.

6.ÃËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú-·ÛÚÓÌ.

7.¡ÛÚÓÌ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ.

8.¡ÛÚÓÌ Á‡ ÓÚ‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
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Œ—ÕŒ¬Õ» ‘”Õ ÷»»

Õ‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍ‡

◊‡ÒÓ‚ÌËÍ˙Ú ‡·ÓÚË ‚ 12-˜‡ÒÓ‚ ËÎË 24-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ.
1. «‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ Ì‡ 12-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ, Ì‡ÚËÒÍ‡ÈÚÂ ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ

‚ ÔÓ‰˙ÎÊÂÌËÂ Ì‡ 3ÒÂÍ. Õ‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ ÔÓˇ‚ˇ‚‡ 12Õ.
2. «‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ Ì‡ 24-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ Ó˘Â ‚Â‰Ì˙Ê

ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ, ÒÎÂ‰ Í‡ÚÓ ÒÚÂ ËÁ‚˙¯ËÎË ÓÔÂ‡ˆËˇ 1. Õ‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ
ÔÓˇ‚ˇ‚‡ 24Õ.

«‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡, ÔÓÒÚ˙ÔÂÚÂ Í‡ÍÚÓ ‚ ÒÎÂ‰ÌËˇ ÔËÏÂ:
Õ‡ÒÚÓÈÚÂ Ì‡ 24-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ Ì‡ 23.35 ˜.
»Á·ÂÂÚÂ 12-˜‡ÒÓ‚Ëˇ ÂÊËÏ.
»Á·ÂÂÚÂ 24-˜‡ÒÓ‚Ëˇ ÂÊËÏ.
Õ‡ÒÚÓÈÚÂ ̃ ‡ÒÓ‚ÂÚÂ, Í‡ÚÓ ‚˙ÚËÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ, ‰ÓÍ‡ÚÓ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë
ÊÂÎ‡ÌËˇ ˜‡Ò (23).
ŒÚ ˜‡ÒÓ‚ÂÚÂ ÔÂÏËÌÂÚÂ Í˙Ï ÏËÌÛÚËÚÂ.
Õ‡ÒÚÓÈÚÂ ÏËÌÛÚËÚÂ (35).
—Ú‡ÚË‡ÈÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡.
œÓ‚ÂÂÚÂ ‰ËÒÔÎÂˇ.

«‡·ÂÎÂÊÍË:
1. ÃÓÊÂÚÂ ‰‡ ‚˙ÚËÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ Í‡ÍÚÓ ÔÓ ÔÓÒÓÍ‡, Ú‡Í‡ Ë  Ó·‡ÚÌÓ

Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡.
2. ¿ÍÓ ‰ÓÔÛÒÌÂÚÂ „Â¯Í‡ ÔË ÔÓ„‡ÏË‡ÌÂÚÓ, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ÒÚÓÔ-·ÛÚÓÌ‡.
3.  Ó„‡ÚÓ ÔÂÍ˙ÒÌÂÚÂ Á‡ı‡Ì‚‡ÌÂÚÓ Ò ÚÓÍ, Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÏË„‡ 00:00.  Ó„‡ÚÓ ÚÓ‚‡ ÒÚ‡ÌÂ

ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡, ÔÓ„‡Ï‡Ú‡ Ë ˜‡Ò˙Ú ÒÂ ËÁÚË‚‡Ú.
4. ¿ÍÓ ËÒÍ‡ÚÂ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ ÓÚÌÓ‚Ó, ÔÓÒÚ˙ÔÂÚÂ Í‡ÍÚÓ ‚ „ÓÌËˇ ÔËÏÂ.

—ÚÂÔÂÌË Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ

«‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ, ‚˙ÚÂÚÂ ÔÓ ÔÓÒÓÍ‡ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡
·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ, Á‡ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ.

Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ ‚Â‰Ì˙Ê ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ (Ò‡ÏÓ ÏËÍÓ‚˙ÎÌË).
«‡ ‰‡ ÔÓÏÂÌËÚÂ ÏÓ˘ÌÓÒÚÚ‡, ‚˙ÚÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡, ‰ÓÍ‡ÚÓ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë ÊÂÎ‡Ì‡Ú‡ ÓÚ
¬‡Ò ÒÚÓÈÌÓÒÚ.
Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú-·ÛÚÓÌ‡.
«‡·ÂÎÂÊÍ‡: ‡ÍÓ ÌÂ ËÁ·ÂÂÚÂ ÏÓ˘ÌÓÒÚ, ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ÒÂ Ì‡ÒÚÓÈ‚‡ 100–.
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œÂ˜ÂÌÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌË

ƒ‡ ÔÂ‰ÔÓÎÓÊËÏ, ˜Â ËÒÍ‡ÚÂ ‰‡ ÒÚÓÔÎËÚÂ ÒÛÔ‡ Á‡ 2 ÏËÌ Ë 30 ÒÂÍ. ÔË 70– ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
Õ‡ÒÚÓÈÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ, Í‡ÚÓ ‚˙ÚËÚÂ ÔÓ ÔÓÒÓÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡ ·ÛÚÓÌ‡
Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
»Á·ÂÂÚÂ ˜ÂÁ Â‰ÌÓÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ ÊÂÎ‡Ì‡Ú‡ ÙÛÌÍˆËˇ
(ÏËÍÓ‚˙ÎÌË).
◊ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ ËÁ·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡Ì‡Ú‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
—Ú‡ÚË‡ÈÚÂ ÔÓˆÂÒ‡ ˜ÂÁ Â‰ÌÓÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú ·ÛÚÓÌ‡.

«‡·ÂÎÂÊÍ‡:
1. ¿ÍÓ ÔÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ÒÂ ÓÚ‚ÓË ‚‡Ú‡Ú‡, ·Óˇ˜˙Ú ÒÔË‡ Ë ÔÓÍ‡Á‚‡ ÓÒÚ‡Ì‡ÎÓÚÓ
‚ÂÏÂ. œÂ˜ÂÌÂÚÓ ÔÓ‰˙ÎÊ‡‚‡, ÍÓ„‡ÚÓ Á‡Ú‚ÓËÚÂ ‚‡Ú‡Ú‡ Ë Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ ÏËÌÛÚ‡
ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú.
2. œÓ ‚ÂÏÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂÚÓ ̃ ÂÁ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÍÓÌÚÓÎË‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚÚ‡.
ƒÓÍ‡ÚÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÚÂ ÚÓÁË ·ÛÚÓÌ, ÏÓ˘ÌÓÒÚÚ‡ Â ËÁÔËÒ‡Ì‡ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ.
3. ¡ÛÚÓÌ˙Ú Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ ÒÂ ‚˙ÚË ÔÓ Ë Ó·‡ÚÌÓ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡.
 Ó„‡ÚÓ ·ÛÚÓÌ˙Ú ÒÂ ‚˙ÚË Ó·‡ÚÌÓ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡, ‚ÂÏÂÚÓ ÒÂ Ì‡Ï‡Îˇ‚‡
ÔÓÒÚÂÔÂÌÌÓ ÓÚ 90 Í˙Ï 0 ÏËÌ.

œÂ˜ÂÌÂ Ò „ËÎ/ÍÓÏ·ËÌË‡ÌÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ
“ÓÁË ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚ ÛÂ‰ ‰‡‚‡ ‰‚Â ‚˙ÁÏÓÊÌÓÒÚË - ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ò‡ÏÓ Ì‡ „ËÎ ËÎË
ÍÓÏ·ËÌ‡ˆËˇ „ËÎ Ë ÏËÍÓ‚˙ÎÌË.

1.œÂ˜ÂÌÂ Ò „ËÎ.
œËÏÂ:
◊ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ ÔÓ ÔÓÒÓÍ‡ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ
ËÁ·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ.
◊ÂÁ ‰‚ÛÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ ËÁ·ÂÂÚÂ ‚Ë‰‡ ÙÛÌÍˆËˇ („ËÎ).
Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò /ÒÚ‡Ú ·ÛÚÓÌ‡, Á‡ ‰‡ ÒÚ‡ÚË‡ÚÂ ÔÓˆÂÒ‡.
«‡·ÂÎÂÊÍ‡:
1. «‡ ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ ÔÎÓÒÍË ı‡ÌËÚÂÎÌË ÔÓ‰ÛÍÚË ÒÂ ÔÂÔÓ˙˜‚‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ „ËÎ‡.
2. œË Ô˙‚ÓÚÓ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ì‡ „ËÎ‡ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë ÔÛ¯ÂÍ ËÎË ÏËËÁÏ‡ Ì‡
ËÁ„ÓˇÎÓ. “Ó‚‡ Â ÌÓÏ‡ÎÌÓ Ë ÌÂ Â ÔÓÍ‡Á‡ÚÂÎ, ˜Â ÛÂ‰˙Ú ÌÂ Â ‚ ËÁÔ‡‚ÌÓÒÚ. «‡ ‰‡
ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÚÓ‚‡, ‚ÍÎ˛˜ÂÚÂ Á‡ ÓÍÓÎÓ 30 ÏËÌ. ÛÂ‰‡, ·ÂÁ ‰‡ ÒÎ‡„‡ÚÂ ı‡ÌËÚÂÎÂÌ ÔÓ‰ÛÍÚ.
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2.  ÓÏ·ËÌË‡ÌÓ ÔÂ˜ÂÌÂ.

“‡ÁË ÙÛÌÍˆËˇ ÓÁÌ‡˜‡‚‡ ÍÓÏ·ËÌ‡ˆËˇ ÏÂÊ‰Û „ËÎ Ë ÏËÍÓ‚˙ÎÌË (10– ‰Ó 50–).
ÃÓ˘ÌÓÒÚÚ‡ Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ Â ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎÌÓ Ì‡ÒÚÓÂÌ‡ Ì‡ 30–.
œËÏÂ:
œÂ˜ÂÌÂ Ì‡ „ËÎ Á‡ 7 ÏËÌ. ÔË 50–.
◊ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ ‚ ÔÓÒÓÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ
ËÁ·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ.
◊ÂÁ ÚËÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ ËÁ·ÂÂÚÂ Ì‡˜ËÌ‡ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ.
◊ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ Ì‡ÒÚÓÈÚÂ ÊÂÎ‡Ì‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡
ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú ·ÛÚÓÌ‡, Á‡ ‰‡ ÒÚ‡ÚË‡ÚÂ ÔÓˆÂÒ‡.

ƒÛ„Ë ÔÓÎÂÁÌË ÙÛÌÍˆËË
1. œÓÂÚ‡ÔÌÓ ÔÂ˜ÂÌÂ
ÃÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ÔÓ„‡ÏË‡ ÔÂ˜ÂÌÂ Ò Ï‡ÍÒËÏ‡ÎÌÓ ÚË Ù‡ÁË.
œËÏÂ:
œÂ˜ÂÌÂ 1 Ù‡Á‡ - 2 ÏËÌ. Ë 30 ÒÂÍ. ÔË 70– ÏÓ˘ÌÓÒÚ

2 Ù‡Á‡ - 5 ÏËÌ. „ËÎ

1 Ù‡Á‡

1. ◊ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ ÔÓ ÔÓÒÓÍ‡ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ
ËÁ·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ.

2. ◊ÂÁ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ ‚Â‰Ì˙Ê Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ ËÁ·ÂÂÚÂ ‚Ë‰‡ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂÚÓ
(ÏËÍÓ‚˙ÎÌË).

3. «‡‚˙ÚÂÚÂ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú ·ÛÚÓÌ‡, Á‡ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡Ì‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡
ÏÓ˘ÌÓÒÚ.

4. œÂ‰Ë ‰‡ ÔÓ„‡ÏË‡ÚÂ 2 Ù‡Á‡, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ.
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2 Ù‡Á‡

1. ◊ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ ÔÓ ÔÓÒÓÍ‡ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ
ËÁ·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ.

2. ◊ÂÁ ‰‚ÛÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌ‡ÎÌËˇ ·ÛÚÓÌ ËÁ·ÂÂÚÂ ‚Ë‰‡ Ì‡
ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂÚÓ („ËÎ).

3. «‡‚˙ÚÂÚÂ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú ·ÛÚÓÌ‡, Á‡ ‰‡ ÒÚ‡ÚË‡ÚÂ ÔÓˆÂÒ‡. (“‡Í‡ ÛÂ‰˙Ú
ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ 2 ÏËÌ. Ë 30 ÒÂÍ. ÔË ÏÓ˘ÌÓÒÚ 70– Ë ÒÎÂ‰ ÚÓ‚‡ 5 ÏËÌ. „ËÎ).

œËÏÂ:

œË„ÓÚ‚ˇÌÂ Ì‡ Ï‡Í‡ÓÌË.

1. 21 ÏËÌ. ÔË 100–.

2. 6 ÏËÌ. ÍÓÏ·ËÌË‡ÌÓ ÔË 50–.

2. ‘ÛÌÍˆËˇ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò.

— ÏËÌÛÚ‡ +/ÒÚ‡Ú ·ÛÚÓÌ‡ ÏÓÊÂÚÂ ‰‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÚÂ ÒÎÂ‰ÌËÚÂ ÙÛÌÍˆËË:

¿) ƒËÂÍÚÌÓ ÒÚ‡ÚË‡ÌÂ

ÃÓÊÂÚÂ ‰‡ ÒÚ‡ÚË‡ÚÂ ÔÂ˜ÂÌÂ Á‡ 1 ÏËÌ. ÔË 100– ÏÓ˘ÌÓÒÚ ‰ËÂÍÚÌÓ Ò ÚÓÁË
·ÛÚÓÌ.

«‡·ÂÎÂÊÍ‡:

«‡ ‰‡ ËÁ·Â„ÌÂÚÂ ÁÎÓÛÔÓÚÂ·‡ ÓÚ ‰Âˆ‡, Ú‡ÁË ÙÛÌÍˆËˇ ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÂ ËÁÔÓÎÁ‚‡
Ò‡ÏÓ Â‰Ì‡ ÏËÌÛÚ‡ ÒÎÂ‰ ÔÂ‰ıÓÊ‰‡˘‡Ú‡ ˇ ÓÔÂ‡ˆËˇ, Ì‡ÔËÏÂ Á‡Ú‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡
ËÎË Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ÒÚÓÔ-·ÛÚÓÌ‡.

¡) ”‰˙ÎÊ‡‚‡ÌÂ Ì‡ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ.

ÃÓÊÂÚÂ ‰‡ Û‰˙ÎÊËÚÂ Ò Â‰Ì‡ ÏËÌÛÚ‡ ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ, ‡ÍÓ Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ÚÓÁË ·ÛÚÓÌ ÔÓ
‚ÂÏÂ Ì‡ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂÚÓ Ì‡ ÛÂ‰‡.

¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÂÌ ÂÊËÏ

¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌËÚÂ ÔÓ„‡ÏË ÔÂÒÏˇÚ‡Ú ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ÔÓ‰ıÓ‰ˇ˘ËÚÂ ‚Ë‰ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ Ë
‚ÂÏÂ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ. ÃÓÊÂÚÂ ‰‡ ËÁ·Ë‡ÚÂ ËÁÏÂÊ‰Û 10 ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË ÏÂÌ˛Ú‡. œË ËÁ·Ë‡ÌÂ
Ì‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜Ì‡ ÙÛÌÍˆËˇ Úˇ·‚‡ ‰‡ ËÏ‡ÚÂ ÔÂ‰‚Ë‰:

1.¿ÍÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÚÂ ‡‚ÚÓÏ‡ÚËÍ ·ÛÚÓÌ‡ ‚Â‰Ì˙Ê, ËÁÔËÒ‡ÌÓÚÓ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÓÚ„Ó‚‡ˇ Ì‡
Í‡ÚËÌÍ‡Ú‡. »Á·Ë‡ÌÂÚÓ Ì‡ ÏÂÌ˛ÚÓ ÒÚ‡‚‡ ̃ ÂÁ Ì‡ÚËÒ-Í‡ÌÂ Ì‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚËÍ ·ÛÚÓÌ‡, ‰ÓÍ‡ÚÓ
ÒÂ ÔÓˇ‚Ë ÊÂÎ‡ÌËˇ ÌÓÏÂ ÏÂÌ˛.
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2. ÃÓÊÂÚÂ ‰‡ Á‡‰‡‰ÂÚÂ ÚÂ„ÎÓÚÓ ËÎË ·Óˇ Ì‡ ÔÓ‰ÛÍÚËÚÂ ˜ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡
‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ, ‰ÓÍ‡ÚÓ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ÚÂ„ÎÓ/·ÓÈ.

∑ «‡‰‡‚‡ÈÚÂ Ò‡ÏÓ ÚÂ„ÎÓÚÓ Ì‡ ÔÓ‰ÛÍÚ‡, ÚÂ„ÎÓÚÓ Ì‡ Ò˙‰‡ ÌÂ ‚ÁÂÏ‡ÈÚÂ ÔÓ‰ ‚ÌËÏ‡ÌËÂ;
∑ ÍÓ„‡ÚÓ ÚÂ„ÎÓÚÓ ÌÂ ÓÚ„Ó‚‡ˇ Ì‡ ‰‡‰ÂÌÓÚÓ ‚ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜Ì‡Ú‡ ÔÓ„‡Ï‡ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ

˙˜ÌÓÚÓ ÙÛÌÍˆËÓÌË‡ÌÂ;
3. «‡ ‰‡ Á‡ÔÓ˜ÌÂÚÂ ÔÓˆÂÒ‡, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/ÒÚ‡Ú ·ÛÚÓÌ‡.  Ó„‡ÚÓ Â

ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ Ó·˙˘‡ÌÂ ËÎË ‡Á·˙Í‚‡ÌÂ Ì‡ ˇÒÚËÂÚÓ, ÒÂ ˜Û‚‡ Á‚ÛÍÓ‚ ÒË„Ì‡Î.
ŒÒÚ‡‚‡˘ÓÚÓ ‚ÂÏÂ Ë ‰Û„ËÚÂ ÒËÏ‚ÓÎË ÏË„‡Ú ÔÂÁ ÚÓ‚‡ ‚ÂÏÂ. “ÂÏÔÂ‡ÚÛ‡Ú‡ ÒÎÂ‰
Á‡‚˙¯‚‡ÌÂ Ì‡ ÔÓˆÂÒ‡ Á‡‚ËÒË ÓÚ ËÁıÓ‰Ì‡Ú‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡. —ÎÂ‰
ÔÂ˜ÂÌÂÚÓ ÔÓ‚ÂÂÚÂ ‰‡ÎË ̌ ‰ÂÌÂÚÓ Â ‰ÓÒÚ‡Ú˙˜ÌÓ ÚÓÔÎÓ. ¿ÍÓ Â ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÓ, ÏÓÊÂÚÂ
‰‡ Û‚ÂÎË˜ËÚÂ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ Ë ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ Ì‡ ÔÓ-„ÓÎˇÏ‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.

œËÏÂ:   ¿—-9

»Á·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ÏÂÌ˛ ˜ÂÁ ‡‚ÚÓÏ‡ÚËÍ-·ÛÚÓÌ‡.
◊ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ ÔÓ ÔÓÒÓÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ/ÏÓ˘ÌÓÒÚ
Á‡‰‡ÈÚÂ ÚÂ„ÎÓÚÓ Ì‡ ı‡Ì‡Ú‡.
Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ ÏËÌÛÚ‡ ÔÎ˛Ò/·ÛÚÓÌ‡.

ÃŒƒ≈À R 630 A, R 634 W

¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË ÔÓ„‡ÏË

¿—-1: œ˙ÊÂÌË Í‡ÚÓÙË 0,2 - 3 Í„.

¿—-2:  ‡ÚÓÙË 0,1 - 0,8 Í„.

¿—-3: ƒ˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡ÁÂÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË 0,1 - 0,6 Í„.

¿—-4: –Ë·ÌÓ ÙËÎÂ Ò˙Ò ÒÓÒ 0,4 - 1,2 Í„.

¿—-5: œËÎÂ Ì‡ „ËÎ 0,9 - 1,4 Í„.

¿—-6: œËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡ 0,2 - 0,6 Í„.

¿—-7: —‚ËÌÒÍÓ ÔÂ˜ÂÌÓ 0,6 - 1,5 Í„.

¿—-8: ÿË¯˜ÂÚ‡ 0,2 - 0,6 Í„.

¿—-9: √ÓÚ‚ÂÌÓ 0,5 - 1,5 Í„.

¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ

¿—-0: œËÎÂ¯ÍË ·ÛÚÚ˜ÂÚ‡, Ô˙ÊÓÎË,

ÍÓÚÎÂÚË, Ë·ÌÓ ÙËÎÂ 0,2 - 0,8 Í„.

œÚË̂ Ë 0,2 - 1,5 Í„.
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ÃŒƒ≈À R 730 A, R 733 W

¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË ÔÓ„‡ÏË:

¿—-1: œ˙ÊÂÌË Í‡ÚÓÙË 0,2 - 0,4 Í„.
¿—-2:  ‡ÚÓÙË 0,1 - 0,8 Í„.
¿—-4: «‡ÔÂ˜ÂÌÓ Ë·ÌÓ ÙËÎÂ 0,6 - 1,2 Í„.
¿—-3: ƒ˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡ÁÂÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË 0,1 - 0,6 Í„.
¿—-5: œËÎÂ Ì‡ „ËÎ 0,9 - 1,8 Í„.
¿—-6: œËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡ 0,2 - 0,6 Í„.
¿—-7: —‚ËÌÒÍÓ ÔÂ˜ÂÌÓ 0,6 - 1,5 Í„.
¿—-8: ÿË¯˜ÂÚ‡ 0,2 - 0,6 Í„.
¿—-9: √ÓÚ‚ÂÌÓ 0,5 - 1,5 Í„.
¿‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ
¿—-0: œËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡, Ô˙ÊÓÎË,

ÍÓÚÎÂÚË, Ë·ÌÓ ÙËÎÂ 0,2 - 0,8 Í„.
œÚËˆË 0,2 - 1,5 Í„.

«‡ ÔÓ‰ÛÍÚËÚÂ, ÌÂÙË„ÛË‡¯Ë ‚ ÒÎÂ‰‚‡˘ËÚÂ Ú‡·ÎËˆË- ‚ËÊÚÂ Ú‡·ÎËˆËÚÂ Ì‡ Í‡ˇ.

“‡·ÎËˆ‡: ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ ÔÂÒÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË

’‡Ì. ÔÓ‰ÛÍÚ  ÓÎ-‚Ó, ÏÓ˘ÌÓÒÚ ‚ÂÏÂ, ÛÔ˙Ú‚‡ÌÂ ‰Ó·‡‚ˇÌÂ
„. ÏËÌ. ‚Ó‰‡

ÒÔ‡Ì‡Í 300 100– 5-7 ÒÎÂ‰ ÏËÂÌÂÚÓ ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‰‡ ÒÂ 3-4 Ò.Î.
ËÁˆÂ‰ˇÚ ‰Ó·Â, ÔÓÍËÈÚÂ

ˆ‚ÂÚÌÓ ÁÂÎÂ 800 100– 12-15 ‡Á‰ÂÎÂÚÂ Ì‡ Ô‡˜ÂÚ‡, 5-6 Ò.Î
500 100– 6-8 ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.

·ÓÍÓÎË 500 100– 6-8 ‡Á˜ÛÔÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, 4-5 Ò.Î.
‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

„˙·Ë 500 100– 6-8 ˆÂÎË, ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
„‡ı 500 100– 6-8 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
ÎÛÍ 550 100– 4-5 ˆˇÎ, ÔÂ˜Â ÒÂ ‚ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó

ÙÓÎËÓ
‡Î‡·‡¯ 500 100– 7-9 Ì‡ÂÊÂÚÂ Ì‡ ÍÛ·˜ÂÚ‡, 50 ÏÎ.

ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÏÓÍÓ‚Ë 500 100– 9-11 ‡ÁÂÊÂÚÂ Ì‡ ÙËÎËÈÍË, 4-5 Ò.Î.

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÔËÔÂÍË 500 100– 6-8 Ì‡ÂÊÂÚÂ Ì‡ ÍÛ·˜ÂÚ‡,‡Á·˙Í.
Í‡ÚÓÙË, ÌÂ·ÂÎÂÌË 500 100– 6-8 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
Ô‡Á 500 100– 7-9 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
˜Â‚ÂÌÓ ÁÂÎÂ 500 100– 15-17 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 50 ÏÎ.
·˛ÍÒÂÎÒÍÓ ÁÂÎÂ 500 100– 7-9 ˆÂÎË, ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 50 ÏÎ.
Í‡ÚÓÙË 500 100– 7-9 ‡ÁÂÊÂÚÂ, ÔÓÒÓÎÂÚÂ,ÔÓÍËÈÚÂ 150 ÏÎ.
ˆÂÎËÌ‡ 500 100– 7-9 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, 50 ÏÎ.

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
·ˇÎÓ ÁÂÎÂ 500 100– 15-17 - // - 50 ÏÎ.
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“‡·ÎËˆ‡: ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ „ËÎ

’‡ÌËÚÂÎÂÌ  ÓÎ-‚Ó ÃÓ˘ÌÓÒÚ ‚ÂÏÂ, ÛÔ˙Ú‚‡ÌÂ ‰Ó·‡‚ˇÌÂ
ÔÓ‰ÛÍÚ ÏËÌ. ‚Ó‰‡

–‡ÏÒÚÂÍ, 400 „ËÎ 10-11 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Ì‡ „ÓÌ‡Ú‡
2 ·. ÒÂ‰ÌÓ ÓÔÂ˜ÂÌË ÒÍ‡‡
¿„ÌÂ¯ÍË ÍÓÚÎÂÚË 300 „ËÎ 13-14 Ó·˙ÌÂÚÂ

„ËÎ 9-10
Õ‡‰ÂÌË˜Í‡ 400 „ËÎ 9-11

„ËÎ 6-7
«‡ÔË˜‡ÌÂ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÓ „ËÎ 8-10 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Ò˙‰‡ Ì‡

Ì‡È-‰ÓÎÌ‡Ú‡ ÒÍ‡‡
“ÓÒÚ Ò˙Ò ÒËÂÌÂ ÏËÍÓ‚˙ÎÌ. 50– 1/2

„ËÎ 5-6

“‡·ÎËˆ‡: ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ ‰˙Î·ÓÍÓ Á‡Ï‡ÁÂÌË ÔÓ‰ÛÍÚË

’‡ÌËÚÂÎÂÌ ÔÓ‰ÛÍÚ  ÓÎ-‚Ó ÃÓ˘ÌÓÒÚ ‚ÂÏÂ, ÏËÌ. ÛÔ˙Ú‚‡ÌÂ ‰Ó·‡‚ˇÌÂ
‚Ó‰‡

¡Î‡Ì¯Ë‡ÌË Á‡Ï‡ÁÂÌË 250 70– 3-4 8-10 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‚ ‡ÁÎ‡Ú
Í‡ÚÓÙË (Pommes frites) Ò˙‰ Ì‡ Ì‡È-„ÓÌ‡Ú‡

ÒÍ‡‡
œËˆ‡ 300 50– 4-5

50– 4-6
400 50– 6-7

50– 4-6
’‡Ï·Û„ÂË 250 30– 8-10 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Ò˙‰‡ Ì‡

„ÓÌ‡Ú‡ ÒÍ‡‡
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3.2. ÃŒƒ≈À R 613 W

ÃËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ Ò „ÓÂÌ „ËÎ ·ÂÁ
‚˙ÁÏÓÊÌÓÒÚ Á‡ ÍÓÏ·ËÌË‡ÌÓ ËÁÔÓÎÁ‚‡ÌÂ Ì‡
√ËÎ Ë ¬˙ÎÌË. R 613 W ÒÂ ÓÚÎË˜‡‚‡ ÓÚ R 212 W
Â‰ËÌÒÚ‚ÂÌÓ ÔÓ ÚÓ‚‡, ˜Â Ì‡ Ô˙‚‡ ÒÚÂÔÂÌ ÒÂ
‚ÍÎ˛˜‚‡ „ËÎ 1000 W.

1.¡ÛÚÓÌ Á‡ ÒÚÂÔÂÌ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
2.¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡Ò‡ - Ú‡ÈÏÂ.
3.¡ÛÚÓÌ Á‡ ÓÚ‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.

—ÚÂÔÂÌË  Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ:
¬‡¯‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ ‡ÁÔÓÎ‡„‡ Ò 5
ÓÔÂ‡ÚË‚ÌË ÒÚÂÔÂÌË.

—˙ÓÚ‚ÂÚÌÓ:
max 800 W = 100%

560 W = 70%
400 W = 50%

min 240 W = 30%
Grill   = 1000 W

◊ÂÁ Á‡‚˙Ú‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ ‚ËÂ ÏÓÊÂÚÂ ‰‡
ËÁ·ÂÂÚÂ Â‰Ì‡ ÓÚ ÒÚÂÔÂÌËÚÂ.

¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ (Ú‡ÈÏÂ):
—ÎÂ‰ Í‡ÚÓ ÛÍ‡ÊÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌÓÚÓ ÓÚ ‚‡Ò ‚ÂÏÂ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Á‡ÔÓ˜‚‡ ‰‡ ÔÂ˜Â,
ÓÚ˜ËÚ‡ÈÍË ‚ÂÏÂÚÓ Ì‡ Ò‚ÂÚÂ˘ËˇÚ ÂÍ‡Ì ‚ ÔÓÒÓÍ‡ Ó·‡ÚÌ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍÓ‚‡Ú‡ ÒÚÂÎÍ‡.
 Ó„‡ÚÓ ÛÍ‡Á‡ÌÓÚÓ ‚ÂÏÂ Ò‚˙¯Ë, Á‡ÔÓ˜‚‡ Ó·‡ÚÌÓ ·ÓÂÌÂ, ÒÎÂ‰ ÍÓÂÚÓ ÛÂ‰˙Ú ÒÂ
ËÁÍÎ˛˜‚‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ.

«‡·ÂÎÂÊÍË:

¬‡¯‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ Â ÔÓ„‡ÏË‡Ì‡ Ò Ï‡ÍÒ. ‚ÂÏÂ 30 ÏËÌÛÚË.
≈‰ËÌÒÚ‚ÂÌÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ ËÎË ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ ÏÓÊÂÚÂ ‰‡ Á‡‰‡‰ÂÚÂ ÓÚ 15 ÒÂÍ. ‰Ó 5 ÏËÌ., ÒÎÂ‰
Í‡ÚÓ Â ÛÍ‡Á‡Ì‡ ÔÓ‰˙ÎÊËÚÂÎÌÓÒÚÚ‡ ËÎË Â ÓÚ·ÂÎˇÁ‡Ì‡ Ì‡ Ò‚ÂÚÂ˘ËˇÚ ‰ËÒÔÎÂÈ.
 Ó„‡ÚÓ ·ÛÚÓÌ˙Ú Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ (Ú‡ÈÏÂ‡) ÒÚÓË ÔÓ‚Â˜Â ÓÚ 1 ÏËÌ. Ì‡ ì0î,
ÓÚ‚ÓÂÚÂ ‚‡Ú‡Ú‡ Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Ë  ÒÎÂ‰ ÚÓ‚‡ ÓÚÌÓ‚Ó ˇ Á‡Ú‚ÓÂÚÂ ÔÂ‰Ë ‰‡
Ì‡ÒÚÓËÚÂ Ú‡ÈÏÂ‡.
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4.Ã» –Œ¬⁄ÀÕŒ¬» ‘”–Õ» — ƒ¬¿ √–»À¿ 2 ¬ 1+

4.1. ÃŒƒ≈À R 671¿

1 .  ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ.
2. À‡ÏÔ‡.
3. √ËÎ Ì‡„Â‚‡ÚÂÎ - „ÓÂÌ.
4. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÓÚ‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
5. ¬˙ÎÌÓ‚Ó‰Ó‚ ÓÚ‚Ó.
6. ‘ÛÌ‡.
7. «‡‰‚ËÊ‚‡˘‡ ˜‡ÒÚ.
8. √ËÎ Ì‡„Â‚‡ÚÂÎ - ‰ÓÎÂÌ.
9. ”ÔÎ˙ÚÌÂÌËˇ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
10. ¬ÂÌÚËÎ‡ˆËÓÌÌË ÓÚ‚ÓË.
11. «‡ı‡Ì‚‡˘ Í‡·ÂÎ.
12. ¬˙Ì¯Ì‡ ˜‡ÒÚ.

¿ÍÒÂÒÓ‡Ë.
13. ¬˙Úˇ˘Ó ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ.
14. —Í‡‡.
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 ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ

1. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡
ÏÓ˘ÌÓÒÚ.
2. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ÚÂ„ÎÓ.
3. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ÔÓ‚Â˜Â / ÔÓ -Ï‡ÎÍÓ.
4. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ‚ÂÏÂ.
5. —ËÏ‚ÓÎ ÔÂ˜ÂÌÂ.
6. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌË
ÔÓ„‡ÏË.

¡ÛÚÓÌË:

7. ¡ÛÚÓÌË Á‡ ÔÓ‚Â˜Â Ë ÔÓ-Ï‡ÎÍÓ.

8. ¡ÛÚÓÌ ÔËˆ‡.

9. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ÔÂ˜ÂÌÂ.

10. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ
‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ.

11. ¬˙Úˇ˘ ÒÂ ·ÛÚÓÌ Á‡ ËÁ·Ó Ì‡
ÂÊËÏ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ.

«‡‚˙ÚÂÌÂ ·ÛÚÓÌ‡ Ú‡Í‡, ˜Â ÚÓÈ ‰‡
ÔÓÍ‡Á‚‡ ÊÂÎ‡ÌËˇÚ ÒËÏ‚ÓÎ:

-„ÓÚ‚ÂÌÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌË;

-„ÓÚ‚ÂÌÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌË-
ÔÂ˜ÂÌÂ  Ò „ÓÂÌ „ËÎ;

-„ÓÚ‚ÂÌÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌË-
ÔÂ˜ÂÌÂ  Ò ‰ÓÎÂÌ „ËÎ;

-„ÓÂÌ „ËÎ;

-‰ÓÎÂÌ „ËÎ;

-„ÓÂÌ Ë ‰ÓÎÂÌ „ËÎ;

12. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÒÚÂÔÂÌ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ.

13. ¡ÛÚÓÌ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ.

«‡‰‡ÈÚÂ Ò ÚÓÁË ·ÛÚÓÌ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ ËÎË ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ, Í‡ÍÚÓ Ë ÚÂ„ÎÓÚÓ Ì‡ ÔÓ‰ÛÍÚ‡.

14. ¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡.

15. —ÚÓÔ ·ÛÚÓÌ.

16. ¡ÛÚÓÌ ÏËÌÛÚ‡ + /  ÒÚ‡Ú.

17. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÓÚ‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
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4.2. ÃŒƒ≈À R 771¿, R 772 W, R 775 W

1.  ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ. 2.À‡ÏÔ‡.
3. √ËÎ Ì‡„Â‚‡ÚÂÎ - „ÓÂÌ. 4.¡ÛÚÓÌ Á‡ ÓÚ‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
5. ¬˙ÎÌÓ‚Ó‰Ó‚ ÓÚ‚Ó. 6.‘ÛÌ‡.
7. «‡‰‚ËÊ‚‡˘‡ ˜‡ÒÚ. 8.√ËÎ Ì‡„Â‚‡ÚÂÎ - ‰ÓÎÂÌ.
9. ”ÔÎ˙ÚÌÂÌËˇ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
10. ¬ÂÌÚËÎ‡ˆËÓÌÌË ÓÚ‚ÓË.
11. «‡ı‡Ì‚‡˘ Í‡·ÂÎ.
12. ¬˙Ì¯Ì‡ ˜‡ÒÚ.

¿ÍÒÂÒÓ‡Ë.
13. ¬˙Úˇ˘Ó ÒÂ ÔÎ‡ÚÓ.
14. ŒÒÌÓ‚‡ Ì‡ ÔÎ‡ÚÓÚÓ.
15. ƒÓÎÌ‡ ÒÍ‡‡.
16. √ÓÌ‡ ÒÍ‡‡.
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 ÓÏ‡Ì‰ÌÓ Ú‡·ÎÓ

1. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ÚÂ„ÎÓ.
2. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ‰ÓÎÂÌ Ë „ÓÂÌ „ËÎ.
3. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌË.
4. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ.
5. —ËÏ‚ÓÎ ÔÓ‚Â˜Â Ë ÔÓ-Ï‡ÎÍÓ.
6. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ËÌÙÓÏ‡ˆËˇ.
7. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ‚ÂÏÂ.
8. —ËÏ‚ÓÎ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ.
¡ÛÚÓÌË:
9. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ËÌÙÓÏ‡ˆËˇ.
10. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ËÁ·Ó Ì‡ ÂÁËÍ.
11. ¡ÛÚÓÌË Á‡ ÔÓ‚Â˜Â Ë ÔÓ-Ï‡ÎÍÓ.
12. ¡ÛÚÓÌ ·˙Á‡ Á‡ÍÛÒÍ‡-ÒÌ‡ÍÒ.
13. ¡ÛÚÓÌ ÔËˆ‡.
14. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ.
15. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ „ÓÚ‚ÂÌÂ.
16. ¬˙Úˇ˘ ÒÂ ·ÛÚÓÌ Á‡ ËÁ·Ó Ì‡ ‚Ë‰
„ÓÚ‚ÂÌÂ.
«‡‚˙ÚÂÌÂ ·ÛÚÓÌ‡ Ú‡Í‡, ˜Â ÚÓÈ ‰‡ ÔÓÍ‡Á‚‡
ÊÂÎ‡ÌËˇÚ ÒËÏ‚ÓÎ:

-„ÓÚ‚ÂÌÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌË;
-„ÓÚ‚ÂÌÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌË- ÔÂ˜ÂÌÂ  Ò

„ÓÂÌ „ËÎ;
-„ÓÚ‚ÂÌÂ Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌË- ÔÂ˜ÂÌÂ  Ò

‰ÓÎÂÌ „ËÎ;
-„ÓÂÌ „ËÎ;
-‰ÓÎÂÌ „ËÎ;
-„ÓÂÌ Ë ‰ÓÎÂÌ „ËÎ;

17. ¡ÛÚÓÌ Á‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ.
«‡ ÔÓÏˇÌ‡ Ì‡ ÒÚÂÔÂÌËÚÂ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌËÚÂ.
18. ¡ÛÚÓÌ +1 ÏËÌÛÚ‡.
19. ¡ÛÚÓÌ ‚ÂÏÂ / ÚÂ„ÎÓ
«‡‰‡ÈÚÂ Ò ÚÓÁË ·ÛÚÓÌ ‚ÂÏÂÚÓ Á‡ ÔÂ˜ÂÌÂ ËÎË ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ, Í‡ÍÚÓ Ë ÚÂ„ÎÓÚÓ Ì‡ ÔÓ‰ÛÍÚ‡.
20.¡ÛÚÓÌ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡.
21.—ÚÓÔ ·ÛÚÓÌ.
22.—Ú‡Ú ·ÛÚÓÌ.
23.¡ÛÚÓÌ Á‡ ÓÚ‚‡ˇÌÂ Ì‡ ‚‡Ú‡Ú‡.
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»Á·Ó Ì‡ ËÌÙÓÏ‡ˆËÓÌÂÌ ÂÁËÍ Á‡ R 771 A, R 772 W, R 775 W

»Á·‡Ì‡Ú‡ ÓÚ ¬‡Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ Â ÒÌ‡·‰ÂÌ‡ Ò˙Ò ÒÔÂˆË‡ÎÌ‡ ËÌÙÓÏ‡ˆËÓÌÌ‡
ÒËÒÚÂÏ‡. Õ‡ ‰ËÒÔÎÂÈ Ì‡ ÔÂ‰ÔÓ˜ËÚ‡ÌËˇ ÓÚ ¬‡Ò ÂÁËÍ ÒÂ ËÁÔËÒ‚‡Ú ËÌÒÚÛÍˆËË, ÓÚÌ‡Òˇ˘Ë
ÒÂ ‰Ó ‚ÒˇÍ‡ ÓÚ ÙÛÌÍˆËËÚÂ Ì‡ ÛÂ‰‡. — ÔÓÏÓ˘Ú‡ Ì‡ ·ÛÚÓÌ »Õ‘Œ–Ã¿÷»fl ·ËıÚÂ ÏÓ„ÎË ‰‡
ÒÂ Á‡ÔÓÁÌ‡ÂÚÂ Ò ÔÂ‰Ì‡ÁÌ‡˜ÂÌËÂÚÓ Ì‡ ÓÚ‰ÂÎÌËÚÂ ÓÔÂ‡ÚË‚ÌË ·ÛÚÓÌË. —ÎÂ‰ Í‡ÚÓ ‚Â‰Ì˙Ê
ÒÚÂ „Ó ‡ÍÚË‚Ë‡ÎË Ë Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ÌˇÍÓÈ ÓÚ ÓÔÂ‡ÚË‚ÌËÚÂ ·ÛÚÓÌË, Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ̆ Â ÒÂ ÔÓˇ‚Ë
ËÌÒÚÛÍˆËˇ Ì‡ ÓÔÂ‡ˆËˇÚ‡, ÍÓˇÚÓ ÒÎÂ‰‚‡.

1. ¬ÍÎ˛˜ÂÚÂ Á‡ı‡Ì‚‡ÌÂÚÓ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡. Õ‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ ÔÓˇ‚ˇ‚‡ Ò˙Ó·˘ÂÌËÂ ìÕ¿“»—Õ»
¡”“ŒÕ STOPî, ÍÓÂÚÓ ˘Â ·˙‰Â ËÁÔËÒ‡ÌÓ Ì‡ ¯ÂÒÚ ÂÁËÍ‡.

2. Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ —“Œœ. Õ‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ˘Â ÒÂ ÔÓˇ‚Ë Ò˙Ó·˘ÂÌËÂ ì»«¡≈–≈“≈
»Õ‘Œ–Ã¿÷»ŒÕ≈Õ ≈«» î

3. »Á·ÂÂÚÂ Â‰ËÌ ÓÚ ¯ÂÒÚÚÂ ‚˙ÁÏÓÊÌË ÂÁËÍ‡ (‚ËÊ ÔÓ-‰ÓÎÛ).

4. œÓ„‡ÏË‡ÈÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡.
»ÌÙÓÏ‡ˆËÓÌÌ‡Ú‡ ÒËÒÚÂÏ‡ Ì‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡ Â Ù‡·Ë˜ÌÓ ÔÓ„‡ÏË‡Ì‡ Á‡
‡·ÓÚ‡ Ì‡ ‡Ì„ÎËÈÒÍË ÂÁËÍ. ¿ÍÓ ÊÂÎ‡ÂÚÂ ‰‡ ÔÓÎÛ˜‡‚‡ÚÂ ËÌÒÚÛÍˆËË Ì‡ ‰Û„ ÂÁËÍ,
Ì‡ÚËÒÍ‡ÈÚÂ ·ÛÚÓÌ »Õ‘Œ–Ã¿÷»ŒÕ≈Õ ≈«» , ‰ÓÍ‡ÚÓ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌ‡Ú‡
ËÌ‰ËÍ‡ˆËˇ:

¡–Œ… Õ¿“»— ¿Õ»fl »Õ‘Œ–Ã¿÷»ŒÕ≈Õ ≈«» 
≈ƒ»Õ œ⁄“ ¿Õ√À»…— »
ƒ¬¿ œ⁄“» Õ≈Ã— »
“–» œ⁄“» ’ŒÀ¿Õƒ— »
◊≈“»–» œ⁄“» ‘–≈Õ— »
œ≈“ œ⁄“» »“¿À»¿Õ— »
ÿ≈—“ œ⁄“» »—œ¿Õ— »

Õ‡ÔËÏÂ:
ΔÂÎ‡ÂÚÂ ‰‡ ÔÓ„‡ÏË‡ÚÂ ÒËÒÚÂÏ‡Ú‡ Ì‡ ËÚ‡ÎË‡ÌÒÍË ÂÁËÍ.
1 . »Á·ÂÂÚÂ ÊÂÎ‡ÌËˇ ÓÚ ¬‡Ò ËÌÙÓÏ‡ˆËÓÌÂÌ ÂÁËÍ.
2 . —Ú‡ÚË‡ÈÚÂ ÙÛÌÍˆËˇÚ‡.
3. œÓ‚ÂÂÚÂ Ò˙Ó·˘ÂÌËÂÚÓ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ (ITALIAN).
4. œÓ‚ÂÂÚÂ ‰‡ÎË ÒËÒÚÂÏ‡Ú‡ ‡·ÓÚË Ì‡ ËÁ·‡ÌËˇ ÂÁËÍ.

¡”“ŒÕ —“Œœ
œËÎÓÊÂÌËÂ:
1. ¿ÌÛÎË‡ ÔÓ„Â¯ÌÓ Á‡‰‡‰ÂÌ‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ ‚ ÔÓˆÂÒ‡ Ì‡ ÔÓ„‡ÏË‡ÌÂ.
2. ¬ÂÏÂÌÌÓ ÔÂÍ˙Ò‚‡ ÔÓ„‡Ï‡Ú‡ Ì‡ ÙÛÌ‡Ú‡ ‚ ÔÓˆÂÒ‡ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ.
3. ¿ÌÛÎË‡ Á‡‰‡‰ÂÌ‡Ú‡ ÔÓ„‡Ï‡, ‡ÍÓ „Ó Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ‰‚‡ Ô˙ÚË ‚ ÔÓˆÂÒ‡ Ì‡ „ÓÚ‚ÂÌÂ.
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œ–Œ√–¿Ã»–¿Õ≈ Õ¿ ◊¿—Œ¬Õ» ¿ Á‡ R 671 W, R 771 A , R 772 W, R 775 W

◊‡ÒÓ‚ÌËÍ˙Ú ÏÓÊÂ ‰‡ ·˙‰Â ÔÓ„‡ÏË‡Ì ‚ 12-˜‡ÒÓ‚ ËÎË ‚ 24-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ.
1.«‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ‚‡¯‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ ‚ 12-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ Â ÌÛÊÌÓ ‰‡ Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ
·ÛÚÓÌ‡ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ 1 Ô˙Ú.
2. «‡ ‰‡ Ì‡ÒÚÓËÚÂ ‚‡¯‡Ú‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÙÛÌ‡ ‚ 24-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ, Ú‡·‚‡ ‰‡ Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ
·ÛÚÓÌ‡ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ 2 Ô˙ÚË.
Õ‡ÔËÏÂ:
Õ‡ÒÚÓÈÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ Ì‡ 23.35 ˜. ‚ 24-Ó‚ ÂÊËÏ Ì‡ ‡·ÓÚ‡.
¿ÍÓ ÊÂÎ‡ÂÚÂ ‰‡ ËÁ·ÂÂÚÂ 24-˜‡ÒÓ‚ ÂÊËÏ Ì‡ ‡·ÓÚ‡ Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡
˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ 2-Ô˙ÚË.
«‡‚˙ÚÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ‚ÂÏÂ / ÚÂ„ÎÓ, ‰ÓÍ‡ÚÓ ÒÂ ÔÓÍ‡ÊÂ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÊÂÎ‡ÌËˇ ÓÚ ‚‡Ò ˜‡Ò:
23 ˜.
◊ÂÁ Â‰ÌÓÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ̃ ‡ÒÓ‚ÌËÍ‡ ÔÂÏËÌ‡‚‡ÚÂ ÓÚ ‚Â˜Â
ËÁ·‡ÌËˇ ÓÚ ‚‡Ò ˜‡Ò Í˙Ï Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ÏËÌÛÚËÚÂ.

»Á·ÂÂÚÂ ÏËÌÛÚËÚÂ ˜ÂÁ ‚˙ÚÂÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ ‚ÂÏÂ/ÚÂ„ÎÓ.

—ÎÂ‰ Í‡ÚÓ ÒÚÂ ËÁ·‡ÎË ÊÂÎ‡ÌËˇÚ ÓÚ ‚‡Ò ˜‡Ò Ë ÏËÌÛÚË ÏÓÊÂ ‰‡ ÒÚ‡ÚË‡ÚÂ ˜‡ÒÓ‚ÌËÍ‡
˜ÂÁ Â‰ÌÓÍ‡ÚÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ Ì‡ÒÚÓÈÍ‡ Ì‡ ˜‡Ò‡.

—“≈œ≈Õ» Õ¿ ÃŒŸÕŒ—“ Á‡ R 671

»Á·‡Ì‡Ú‡ ÓÚ ¬‡Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÔÂ˜Í‡ ‡ÁÔÓÎ‡„‡ Ò 5 ÓÔÂ‡ÚË‚ÌË ÒÚÂÔÂÌË:
100% - 800W
70% - 560W
50% - 400W
30% - 240W
10% - 80W

«‡‚˙ÚÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ËÁ·Ó Ì‡ ÂÊËÏ Ì‡ ‡·ÓÚ‡. «‡ ‰‡ ÔÓÏÂÌËÚÂ ÏÓ˘ÌÓÒÚÚ‡ Ì‡
ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡Ú‡ ÙÛÌ‡, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ Á‡ ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ (WATT),  ‰ÓÍ‡ÚÓ
ÒÚË„ÌÂÚÂ ‰Ó ÊÂÎ‡Ì‡Ú‡ ÓÚ ‚‡Ò ÏÓ˘ÌÓÒÚ. «‡‚˙ÚÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ ‚ÂÏÂ/ ÚÂ„ÎÓ Ì‡ ‰ˇÒÌÓ, Á‡ ‰‡
Ì‡ÒÚÓËÚÂ ‚ÂÏÂÚÓ.
Õ‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ‡ ÏËÌÛÚ‡ +/ ÒÚ‡Ú.
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—“≈œ≈Õ» Õ¿ ÃŒŸÕŒ—“ Á‡ R 771 A, R 772 W, R 775 W

»Á·‡Ì‡Ú‡ ÓÚ ¬‡Ò ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚‡ ÔÂ˜Í‡ ‡ÁÔÓÎ‡„‡ Ò 5 ÓÔÂ‡ÚË‚ÌË ÒÚÂÔÂÌË:

100% - 900W

70% - 630W

50% - 450W

30% - 270W

10% - 90W

∑ «‡ ‰‡ ÔÓ„‡ÏË‡ÚÂ Ò˙ÓÚ‚ÂÚÌ‡Ú‡ ÒÚÂÔÂÌ Ì‡ ÏÓ˘ÌÓÒÚ, Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ ÒÚÂÔÂÌ Ì‡
ÏÓ˘ÌÓÒÚ Ë ËÁ˜‡Í‡ÈÚÂ, ‰ÓÍ‡ÚÓ Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë ËÌ‰ËÍ‡ˆËˇÚ‡;

∑ ¿ÍÓ Ì‡ÚËÒÌÂÚÂ Â‰ÌÓÍ‡ÚÌÓ ·ÛÚÓÌ —“≈œ≈Õ Õ¿ ÃŒŸÕŒ—“, Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ ˘Â ÒÂ ÔÓˇ‚Ë
ËÌ‰ËÍ‡ˆËˇ: 100%. ¿ÍÓ ÔÓÔÛÒÌÂÚÂ ÊÂÎ‡Ì‡Ú‡ ÓÚ ¬‡Ò ÓÔÂ‡ÚË‚Ì‡ ÒÚÂÔÂÌ, ÔÓ‰˙ÎÊÂÚÂ
‰‡ Ì‡ÚËÒÍ‡ÚÂ ·ÛÚÓÌ‡, ‰ÓÍ‡ÚÓ Úˇ ÒÂ ÔÓˇ‚Ë Ì‡ ‰ËÒÔÎÂˇ.

∑ ¿ÍÓ ÌÂ ÔÓ„‡ÏË‡ÚÂ ÔÂ‰‚‡ËÚÂÎÌÓ ÓÔÂ‡ÚË‚ÌÓÚÓ ÌË‚Ó Ì‡ ÛÂ‰‡, ÚÓÈ ˘Â ÒÂ
Ì‡ÒÚÓË ‡‚ÚÓÏ‡ÚË˜ÌÓ Ì‡ 100%;

ГОТВЕНЕ НА МИКРОВЪЛНИ

Максималният оперативен период, за който може да бъде програмирана фурната, е 90 мин.
(90.00). Стойностите, които може да задавате, имат различен интервал - от 10 сек. до 5
мин., в зависимост от необходимото време за приготвяне на ястието.

Време за приготвяне на ястието Програмен интервал

0 - 5 мин. 10 сек.

5-10 мин. 30 сек.

10-30 мин. 1 мин.

30-90 мин. 5 мин.

Например:

Желаете да претоплите супа за 2 мин. и 30 сек. при мощност:
70 % = 560 Watt./ 630 Watt

1. Програмирайте времето, като завъртите бутона време/тегло по посока на
часовниковата стрелка (2 мин. 30 сек.)

2. Чрез завъртане  на бутона за мощност изберете желаната функция (само микровълни)

3. Изберете степен на мощност. На дисплея ще се появи индикация 70.

4. Включете фурната чрез минута +/старт бутна.
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Забележка:

1. Ако отворите вратата на фурната, докато тя работи, програмираното от Вас време, отразено
на дигиталния дисплей, ще спре да се отчита.
Отчитането ще се поднови,след като затворите вратата и натиснете бутон START.
2. Ако желаете да проверите мощността на фурната, натиснете бутона за мощност. Индикацията
му ще бъде изписана на дисплея, докато натискате този бутон.
3. Бутон ВРЕМЕ се върти по посока на часовниковата стрелка и обратно. Ако го завъртите обратно
на часовниковата стрелка, времето за топлинна обработка ще се съкращава през определени интервали,
като отчитането ще започне от 90 мин.
4. Когато програмираната функция приключи, на дисплея ще се появи часа, ако предварително не сте

го програмирали.

ПЕЧЕНЕ НА ГРИЛ за R 671 W, R 771 А, R 772 W, R 775 W

Фурната е снабдена с два подгряващи грил-елемента и има 3 работни режима за печене на
грил. Можете да програмирате желания от Вас режим с помощта на бутон ИЗБОР НА ФУНКЦИЯ.

Завъртете бутон Използвана грил- Дисплей
Избор на функция функция

комбиниранo използване горе и долу
на горен и долен грил
горен грил горен грил

долен грил долен грил

Например:
Желаете да приготвите тост със сирене за 5 мин., като ползвате горен грил. Поставете
тоста на горната скара.
1. Настройте времето (5 мин.)
2. Задайте грил-функция.
3. Стартирайте фурната.
Забележка: Когато ползвате грила за първи път, вероятно нагревателите му ще започнат да
пушат и да миришат Първоначално оставете фурната да работи около 20 мин., без да слагате
продукти в нея, като включите и двата подгряващи елемента.
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КОМБИНИРАНО ГОТВЕНЕ за R 671 W, R 771 A, R 772 W, R 775 W

Уредът има два комбинирани работни режима, които съчетават функциите на микровълнова
фурна и грил. Натискайте бутона за комбинация, докато на дисплея се появи съответната
индикация. По принцип, комбинираното готвене съкращава времето, необходимо за приготвяне
на ястието.

Настройка Завъртете бутон избор на Мощност Грил елемент
режим за готвене

Комбинация 1                        30%* Горен грил

Комбинация 2                        30%* Долен грил

*Ако желаете да промените степента на мощност, ползвайте бутона за мощност.
Максималният капацитет е 100%.

Например:
Желаете да приготвите 200 гр. пилешки бутчета за 11 мин. пр комбинация 1, микровълнова
мощност 50% и горен грил.

1. Настройте таймера (11 мин.)
2. Програмирайте комбинация 1.
3. Програмирайте мощността (50%)
4. Стартирайте функцията.

Таблиците за препоръчително време за обработка на продуктите са в края на тази инструкция.
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АВТОМАТИЧЕН РЕЖИМ за R 671 W, R 771 A, R 772 W, R 775 W

Уредът автоматично определя режима и времето, необходими за приготвяне на ястието.
Можете да избирате между 3 меню-та за приготвяне на закуски и предястия, 3-за приготвяне
на пица, 7-за готвене и 2 менюта за автоматично размразяване.

Внимание: Вътрешността на фурната, вратата, въртящата се чиния, скарата и
съдовете се нагряват силно, когато работи при автоматичните режими.  Когато изваждате
ястието от нея, непременно ползвайте плътни домакински ръкавици.

1.  Програмиране на менюто

Всяка от функциите може да бъде програмирана, като натиснете съответно
бутоните за бърза закуска, пица, автоматично печене или размразяване, докато на дисплея
се появи номера на избраното от Вас меню.

R 771 A, R 772 W Бутон бърза закуска  Бутон пица

Автоматично готвене Автоматично
размразяване

Бутон пица

Бутон време/тегло

Бутони повече или
по-малко

Старт бутон
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R 671 Бутон пица

Автоматично готвене      Автоматично  размразяване

2. Въвеждане теглото и количеството на продукта.

-Въртете бутона за тегло, докато на дисплея се появи грамажът, който съответства
на използваните от Вас продукти;

-При въвеждането на този показател отчитайте единствено теглото на самия продукт,
а не и на съда, в който ще бъде приготвен той;

-В случай, че теглото на продуктите е по-малко от отбелязаното в указанието,
пригответе ястието без предварително програмиране;

3. Време за приготвяне.

Програмираните стойности, съответстващи на времето за приготвяне, са усреднени.
Ако желаете да ги промените, използвайте бутони Lповече“ и Lпо-малко“.

- Всеки от автоматичните оперативни бутони може да бъде активиран до 1 минута
след предходната операция чрез минута +/старт бутона.

- Температурата на  готовия продукт може да варира в зависимост от неговата
първоначална температура. Ако е необходимо, бихте могли да удължите времето за приготвяне
на ястието или да промените капацитета на уреда.

- Когато е необходима някаква операция, уредът спира и се чува сигнал. Останалото
време и символи мигат. За да стартирате отново процеса, натиснете минута +/старт
бутона.

Пример : 1. Ако желаете да приготвите 1.0 кг свинско печено с помощта на автом. програма,
натиснете бутона за автом печене 6 пъти.

2. Завъртете бутонът време/тегло на дясно, за да укажете теглото.

3. Õ‡ÚËÌÂÚÂ ·ÛÚÓÌ̇ Ú ÏËÌÛÚ‡+/ ÒÚ‡Ú, Á‡ ‰‡ ÒÚ‡ÚË‡ÚÂ ËÁ·‡Ì‡Ú‡ ÓÚ ‚‡Ò ÔÓ„‡Ï‡.
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БУТОНИ ЗА БЪРЗА ЗАКУСКА И ПИЦА за R 771

С помощта на тези функции ястията се приготвят много лесно и бързо.
Например:
Желаете да приготвите 200 гр. бланширани картофи. Ползвате бутона за бърза закуска.

1.Програмирайте меню
2. Индикаторът за теглото на продукта ще започне да мига.
3.Въведете грамажа на продукта. На дисплея ще се появи обозначение 0,2 кг. и

индикаторът за готовност ще започне да мига.
4.Натиснете бутона Lповече“ веднъж.
5.Стартирайте функцията чрез минута +/старт бутона.

ФУНКЦИЯ БЪРЗА ЗАКУСКА за R771 A, R 772 W, R 775 W
АВТОМАТИЧНО ПЕЧЕНЕ за R671

R771, R772 -Меню1/ R671-АС1Картофени предястия

Тегло: 0,2-0,4 кг. R771/ 0,2-0,3 кг. R671
Съд: директно на плочата
Програмна единица: 50 гр.
Изходна температура: -180 С, замразени картофи

Упътване:За картофени крокети или кюфтета ползвайте бутон Lповече“. За нарязани на тънко
картофи и за картофени палачинки няма нужда да ползвате бутони Lповече“ или Lпо-малко“.
Ако картофите са на дебели резени, ползвайте бутон Lповече“.

Начин на приготвяне:
-Извадете дълбоко замразените картофи от опаковката и ги поставете на плочата;
-Ако резените са дебели, натиснете бутон Lповече“, преди да сте активирали бутон БЪРЗА

ЗАКУСКА. Ако желаете да приготвите малки картофени кюфтенца, натиснете бутон Lповече“,
преди да сте натиснали бутон LБЪРЗА ЗАКУСКА“

-Когато картофите са на тънки резени или приготвяте картофени палачинки, не ползвайте
бутон Lповече4 или Lпо-малко“;

- Когато чуете сигнала, ги обърнете;
- След като ястието е готово, можете да го сервирате веднага;
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R771, R772-Меню2/ R671-АС2 Дълбоко замразани хамбургери

Тегло: 0,125 - 0,5 кг. (125 гр./бр.)
Съд: Направо на фурната
Програмна единица: 125 гр. R771/ 50 гр. R671
Изходна температура: -180 С, замразени

Упътване:  Извадете дълбоко замразените хамбургери от опаковката и ги сложете на плочата.
След като ястието е готово, можете да го сервирате веднага;

R771, R772-Меню3/ R671-АС3 Рибни крокети, панирано пилешко  месо

Тегло: 0,2 - 0,5 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: -180 С, замразени

Приложение: вегетариански кюфтета, рибни крокети, за обезкостено пилешко месо - бутон
Lповече“.

Приготовление:

- Намажете плочата с една чаена лъжица мазнина;

- Извадете от опаковката дълбоко замразените рибни крокети/обезкостено пилешко месо и
ги сложете на плочата, намажете ги с мазнина;

- Когато чуете сигнала, ги обърнете;

- След като ястието е готово, можете да го сервирате веднага.

БУТОН AUTOCOOK

R771, R772 -Меню1/ R671 -АС4 Пиле на грил

Тегло: 0,9 - 1,8 кг. R771/ 0,9 - 1,4 кг. R 671

Съд: На долна скара

Програмна единица: 100 гр.

Изходна температура: 4 градуса, охладено

Продукти: за 1 кг. пиле - чаена лъжичка сол,
1 ч.л. червен пипер, 1 с.л. мазнина

Начин на приготвяне:

Смесете подправките и ги разпределете върху пилето. Пробийте кожата му с вилица.
Поставете пилето на долната скара с гърдите надолу. Когато чуете сигнала, го обърнете.
След печенето оставете пилето за около 3 минути.



 ____ 51 ____

R771, R772 -Меню 2/ R671 -АС5 Запечено рибно филе

Тегло: 0,6 - 1,2 кг.
Съд: Тава, около 32 см. дълга (пригодена за микровълнови фурни
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: 5 градуса, охладено
Начин на приготвяне: Пригответе филето според рецептата по-долу. Поставете тавата на
долната скара. След печенето оставете за около 3 минути.

Риба с броколи  за R771 A, R772 W
Продукти: за 500 гр. рибно филе: 2 с.л. лимонов сок, 1 с.л. масло, 2 с.л. брашно, 200 мл. мляко,
копър, червен пипер, сол, 250 гр. замразени броколи, 100 гр. кашкавал.

Начин на приготвяне:

Измийте и подсушете филето, осолете го и го поръсете с лимонов сок. Маслото и брашното
стоплете при 100% мощност за около 1 минута. След това добавете към тази смес млякото
и разбъркайте добре. Поставете отново в микровълновата фурна за около 3-4 мин. при 100%
мощност. Отново разбъркайте и прибавете копъра, солта и пипера. Размразете броколите
при 100% мощност в съд с капак за около 4-6 минути. След като се размразят броколите го
поставете в тавата, сложете подправките, полейте със соса и настържете кашкавала.
Поставете тавата на долната скара и опечете на меню 2 - R 671 от автоматичните програми
за печене.

R771, R772 -Меню3/ R671 -АС6 Свинско печено

Тегло: 0,6 - 2 кг. R771 / 0,6 - 1,5 R671
Съд: Върху долната скара
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: 5 градуса, охладено
Продукти: на 1 кг. не много мазно месо се слага:

счукан чесън, 2 с.л. мазнина,
1 с.л. червен пипер, 1 с.л. сол

Начин на приготвяне: Смесете подправките и ги разпределете върху месото, поставете го
върху долната скара. Когато чуете сигнала го обърнете. След печенето завийте в алуминиево
фолио и оставете така за около 10 мин.

R771, R772 -Меню4/ R671 -АС7 Шишчета

Тегло: 0,2 - 0,8 кг. R771 / 0,2 - 0,6 R671
Съд: На горната скара
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: 5 градуса, охладени
Начин на приготвяне:
Поставете върху горната скара, след сигнала ги обърнете.
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БУТОН ПИЦА

R771, R772-Меню1/ R671 -АР1: Замразена пица,пай
Тегло: 0,15 -0,6 кг. R771/ 0,150-0,45 кг.R671
Съд: направо във въртящото се плато
Програмна единица: 50 гр.
Изходна температура: -180 С, замразени
Упътване: Извадете дълбоко замразените пица/пай от опаковката и ги поставете на плочата.

След като ястието е готово, можете да го сервирате веднага.

R771, R772 -Меню2/ R671 -АР2 Охладена пица
Тегло: 0,1-0,4 кг. R771 / 0,150-0,45 кг. R671
Съд: направо във въртящото се плато
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: 50 С
Упътване: Извадете готовата пица от опаковката и я поставете на плочата.

След като ястието е готово, можете да го сервирате веднага.

R771, R772 -Меню3/ R671 -АР3 Сурова пица, охладен пай
Тегло: Пица:0,7-1,0 кг. R771 / 0,7- 0,9 R671

Солен пай - 0,7 кг.
Съд: направо във въртящото се плато
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: Стайна температура 200 С
Упътване: За домашно приготвена пица/солен пай - когато печете пая, натиснете бутон

$повече“. Пригответе пицата, следвайки рецептата Сложете я на плочата. След изпичането
й можете да сервирате веднага.

РЕЦЕПТА ЗА ПРИГОТВЯНЕ НА ПИЦА
Продукти:
Готово тесто за пица: около 300 гр.
Консервирани домати: около 200 гр.
Гарнитура: 150 гр. по желание (колбаси, стерилизи-
рана царевица, шунка, ананасови късчета)
Настъргано сирене: 50 гр.
Босилек, ореган, сол, пипер
Приготовление:
1. Разпределете тестото по цялата повърхност на платото.
2. Намажете чинията с мазнина.
3. Изцедете доматите и ги нарежете. Към тях прибавете подправките и залейте върху
тестото. Добавете всички останали съставки. Накрая поръсете настърганото сирене.
4. Запечете, ползвайки меню 3.
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РЕЦЕПТА ЗА ПРИГОТВЯНЕ НА СОЛЕН ПАЙ

Продукти:
Готово тесто (замразено или охладено) 200 - 250 гр.
Яйца: 3 бр.
Мляко или сметана 200 гр.
Настъргано сирене (LЕментал“) 100 гр.
Шунка (на кубчета) 50 гр.
Приготовление:
1. Размразете готовото тесто и го разпределете върху платото.
2. Смесете сметаната и сиренето с разбитите яйца. Прибавете сол и черен пипер. Залейте
пая.
3. Отгоре разпределете ситно нарязаната шунка. Запечете, ползвайки меню 3.

БУТОН ЗА АВТОМАТИЧНО РАЗМРАЗЯВАНЕ

R771, R772 -Меню1/ R671 -АD1 Птици

Тегло: 0,9 - 2 кг.
Изходна температура: -18 0 С, замразени
Начин на приготвяне:
Поставете една обърната чиния върху въртящото се плато. Когато чуете сигнала отново
обърнете. След размразяването завийте в алуминиево фолио и оставете за около 30-90 минути.

R771, R772 -Меню1/ R671 -АD1 Пилешки бутчета
Тегло 0,2 - 1 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: -18 0 С, замразени
Начин на приготвяне:
Подредете бутчетата върху чиния. Когато чуете сигнала, обърнете и преподредете. След
размразяването завийте в алуминиево фолио и оставете за около 10-30 минути, за да се
доразмрази.

R771, R772-Меню1/ R671-АD1 Пържоли, котлети, рибно филе
Тегло 0,6 - 1 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: -18 0 С, замразени
Начин на приготвяне:
Поставете ги в редица. По възможност отделяйте вече размразените порции. Преподредете
още веднъж при следващия сигнал.. След размразяването завийте в алуминиево фолио и
оставете за около 10-30 минути.
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R771, R772 -Меню2/ R671 -АD2 Свинско месо
Тегло 0,6 - 2 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: -18 0 С
Начин на приготвяне:
Поставете върху обърнатата чиния. Когато чуете сигнала, обърнете. След размразяването
завийте в алуминиево фолио и оставете за 30-90 минути.
Забележка:
1. Пържоли, котлети, рибно филе, бутчета трябва да са замръзнали в една редица.
2. След обръщането покрийте размразените части с тънки ленти алуминиево фолио.
3. Птичето месо трябва да се пече веднага след като се размрази.

ДОПЪЛНИТЕЛНИ ФУНКЦИИ

ПОЕТАПНО ПЕЧЕНЕ

С Вашия уред можете да програмирате процес на готвене, състоящ се най-много от 4 фази,
при което се използват само микровълни, грил или комбинация от двете.
Пример:
Печене: Фаза 1: 2,30 мин. при 70% мощност; фаза 2 - 5 мин. на горен грил.

Фаза 1:
1. Задайте времето чрез въртене по посока на часовниковата стрелка на бутона за време/
тегло (2 мин. и 30 сек.)
2. Чрез двукратно натискане на бутона за мощност настройте на 70%.

Фаза 2:
1. Задайте времето чрез въртене по посока на часовниковата стрелка на бутона за време/
тегло (5 мин.)
2. Изберете горния грил.
3. Натиснете бутона минута +/старт, за да стартирате процеса.

Примери за поетапно печене:
1. Само микровълни, микровълни и горен грил, само микровълни, само долен грил. Можете
да изберете комбинация от най-много 4 от следните настройки:
- микровълни и горен грил;
- микровълни и долен грил;
- само микровълни;
- долен и горен грил;
- само горен грил;
- само долен грил.
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1. БУТОНИ EПОВЕЧЕ - ПО-МАЛКО“

С тяхна помощ можете да удължавате/ съкращавате времето за подготовка на ястието и
да промените някои от показателите, когато уредът е на автоматичен режим.

1.1. Промяна на предварително програмираното време за приготвяне на ястието.
Например:
Желаете да приготвите пиле на грил с тегло 0,9 кг. при автоматичен режим на работа, като
промените някои показатели с помощта на бутон Lповече“.

- Изберете автоматично меню;
- Въведете грамажа на продукта;
- Натиснете бутон Lповече“;
- Стартирайте функцията;

Забележка:

За да анулирате погрешно натискане на някой от тези бутони, просто натиснете същия
още веднъж;
- ако желаете да увеличите стойността, а вече сте натиснали бутон Lпо-малко“, просто
натиснете бутон Lповече“ още веднъж;
 - ако желаете да намалите стойността, а вече сте натиснали бутон Lповече“, просто
натиснете бутон Lпо-малко“ още веднъж;

1.2. Промяната на времето за приготвяне на ястието в процеса на работа на уреда:
При всяко натискане съответно на бутон Lповече,  по-малко“ можете да съкращавате или
увеличавате с по 1 мин. времето, необходимо за приготвяне на ястието.

2. БУТОН МИНУТА+

2.1. Директен старт. Използвайте, когато желаете уредът да започне да функционира без
предварителна настройка при мощност 100%.

2.2. При всяко натискане на този бутон, увеличавате времето за приготвяне на ястието с
1 минута.
Забележка: Бутон MIN+ може да се активира само в рамките на една минута след
предходната операция.
Удължаване на времето за готвене. Ако в процеса на готвене активирате бутона MIN+,
времето за приготвяне на ястието се удължава с по 1 минута след всяко натискане.
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3. БУТОН ИНФОРМАЦИЯ

Ако желаете да получите информация за функциите на произволен бутон от оперативното
табло, преди да го активирате, натиснете бутон ИНФОРМАЦИЯ.

Например:

Желаете да получите информация за меню 1 от програмата за автоматично печене.

* Натиснете бутон ИНФОРМАЦИЯ;

* Натиснете бутона, съответстващ на интересуващата Ви операция;

* Проверете показаното на дисплея;

* Натиснете интересуващия Ви бутон още веднъж;

* Прочетете дисплея;

Забележка:

1. Съобщението ще се появи на дисплея два пъти, след което ще се активира часовника.

2. Ако желаете да анулирате информационния режим, натиснете бутон СТОП.

4.  ПРОВЕРКА НА МОЩНОСТТА

Когато искате да проверите мощността по време на използване на уреда, натиснете бутона
за степен на мощност. Мощността ще бъде изписана на дисплея, докато натискате този
бутон. Таймерът продължава да отчита, макар и да не показва времето.

Ако желаете да прекъснете информацията, натиснете бутон STOP.
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МИКРОВЪЛНОВИ ФУРНИ С ГРИЛ И ТОПЪЛ ВЪЗДУХ
 МОДЕЛ R 870 А, R 872 W, R 875 W

Командно табло

Индикатори и символи

Когато се използват определени функции, съответните индикатори светват.

1. Символ за горен грил.

2. Символ за горещ въздух.

3. Символ за долен  грил.

4. Символ за микровълни

5. Символ за тегло

6. Символ за мощност

7. Символ Lповече - по-малко“

8. Символ за време

9. Символ за настройване на часовника

10. Символ за печене

11. Символ информация

12. Дигитален дисплей

Оперативни бутони

13. Информационен бутон.

14. Бутон за езици.

15. Бутони за Lповече“, Lпо-малко“

16.  Бутон пица

17. Бутон Lсладкиш, хляб“.

18. Бутон за автоматично размразяване.

19. Бутон за автоматично готвене.

20. Грил бутон.

Едно натискане = горен грил

Две натискания = долен грил

Три натискания = горен и долен грил

21. Бутон за топъл въздух.

22. Бутон за комбинация.

Едно натискания = микровълни и топъл въздух

Две натискания = микровълни и горен грил

Три натискания = микровълни и горен грил

R 870 ¿, R 872 W, R 875 W
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23. Бутон за степен на мощност 24. +1 мин / старт бутон.
25. Бутон стоп. 26. Бутон за настройка на часовника.
27. Бутон за време / тегло. 28. Бутон за отваряне на вратата.

Изборът на език, използването на бутон Lстоп“, Lинформация“, Lповече“, Lпо-малко“ и
настройката на часовника и микровълновите мощности са същите като при модел R 771.

Готвене с микровълни

Максималният оперативен период, за който може да бъде програмирана фурната е 90 минути
(90.00). Стойностите, които може да задавате имат различен интервал- от 10 сек до 5 мин,
в зависимост от необходимото време за приготвяне на ястието.

Време за приготвяне на ястието Програмен интервал

0 - 5 мин. 10 сек.

5 - 10 мин. 30 сек.

10 - 30 мин. 1 мин.

30 - 90 мин. 5 мин

Например: Желаете да претоплите супа за 2 мин.30 сек. при мощност 70%.
1. Програмирайте времето, като завъртите бутон ВРЕМЕ/ТЕГЛО по посока на

часовниковата стрелка. (2 мин. 30 сек.)
2. Чрез двукратно натискане на бутона за мощност изберете желаната мощност.

На дисплея ще се появи индикация 70.
3. Включете фурната чрез минута + / старт бутона.

ЗАБЕЛЕЖКА:
1. Ако отворите вратата на фурната докато тя работи, програмираното от Вас време,

отразено на дигиталния дисплей, ще спре да се отчита. Отчитането ще се поднови,
след като затворите вратата и натиснете бутон START.

2. Aко желаете да проверите мощността на фурната, натиснете бутона за мощност.
Индикацията му ще бъде изписана на дисплея докато натискате този бутон.

3. Бутон ВРЕМЕ се върти по посока на часовниковата стрелка и обратно. Ако го завъртите
обратно на часовниковата стрелка, времето за топлинна обработка ще се съкращава
ÔÂÁ ÓÔÂ‰ÂÎÂÌË ËÌÚÂ‚‡ÎË, Í‡ÚÓ ÓÚ Ë̃Ú‡ÌÂÚÓ Á‡ÔÓ̃ ÌÂ ÓÚ 90 ÏËÌ.

4. Когато програмираната функция приключи, на дисплея ще се появи часа, ако предварително
сте го програмирали.
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Грил
Настройката става чрез грил-бутона както следва:
Едно натискане = горен грил

Две натискания = долен грил

Три натискания = горен и долен грил

Пример: Искате да приготвите тост със сирене за 5 минути, като използвате само
горния грил. Поставете тоста на горната скара.
1. Задайте време с бутона за време/тегло.
2. Чрез еднократно натискане на грил-бутона изберете функция горен грил.
3. Стартирайте процеса на мин+/старт бутона.
4. Проверете дисплея.
” като използвате грила се препоръчва долната или горната скара;
” Като използвате грила за първи път е добре първо да го оставите да работи 20 мин.
без да слагате храна;

Печене с топъл въздух

Този микровълнов уред разполага с 10 предварително настроени температури, които се
получават вследствие на комбинация между горен и долен грил.
Брой натискания Температура на уреда

1 250
2 230
3 220
4 200
5 180
6 160
7 130
8 100
9 70
10 40

Пример 1: Печене с претопляне
Искате да претоплите 180 гр. и да печете в продължение на 20 мин. при температура 1800 С.
1. Натиснете пет пъти бутона за топъл въздух, за да настроите на 180 0 С.
2. Стартирайте претоплянето. Информацията се изписва на дисплея.
3. Въртейки бутона за време настройвате на 20 мин.
4. Стартирайте.
5. Проверете дисплея.

Забележка:
” След печенето уредът се охлажда автоматично и тази информация се изписва на дисплея;
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” Когато искате да печете различна от предварителното претопляне температура, трябва
да настроите на бутона за топъл въздух. В горния пример това става след задаване на
времето;
” Когато уредът достигне програмираната температура, тя се запазва автоматично
30 мин. След 30 мин. дисплеят започва да показва часа, ако е настроен така. Избраната
програма със топъл въздух се анулира

Пример 2: Печене без предварително претопляне.
Искате да печете 20 мин. на температура 250 градуса.
1. Задайте времето.
2. Задайте желаната температура чрез бутона за топъл въздух.
3. Стартирайте процеса.
Забележка: След печенето уредът се охлажда автоматично и това се изписва на дисплея.
Ако искате да промените температурата на конвекция, натискайте бутона за топъл въздух,
докато се появи желаната от Вас температура.
Комбинирано функциониране

Избраният от Вас уред разполага с три комбинации на функциониране. Натискайте бутона за
комбинация, докато на дисплея се появи настройката, която вие желаете. По принцип
използването на комбинираното функциониране скъсява времето за печене.

Брой натискания Начин на печене Микровълнова Дисплей
мощност

Х1 топъл въздух 30% Комбинация 1

Х2 горен грил 30% Комбинация 2

Х3 долен грил 30% Комбинация 3

Забележки:

Комбинация 1: Температурата на топлия въздух може да се настройва на 5 степени от 40 до
250 °С. Микровълновата мощност може да се настрои на три степени от 10% до 50%.

Комбинация 2 и 3: Микровълновата мощност може да се настрои в 5 степени от 10 до
100%.

Пример 1: Искате да печете 20 мин. при комбинация 1 (10% микровълнова мощност и 200
°С ( температура на топлия въздух).

1. Задайте желаното време (20 мин.)

2. Натиснете бутона за комбинация веднъж.

3. Натиснете веднъж бутона за мощност.

4. Натиснете бутона за въздух четири пъти.

5. Стартирайте процеса.

6. Проверете дисплея (20:00)
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Пример 2: Искате да печете 20 мин. при комбинация 2 (10% микровълнова мощност и горен
грил)
1. Задайте желаното време.
2. Натиснете бутона за комбинация два пъти.
3. Натиснете бутона за мощност веднъж.
4. Стартирайте процеса.
5.  Проверете дисплея (20:00)
Ако искате да проверите температурата по време на пече-не с топъл въздух, натиснете
бутона за топъл въздух.

Автоматичен режим

Внимание: При използване на автоматичните програми фурната се нагрява много. При
изваждане на ястието от нея ползвайте ръкавици. При автоматичния режим на работа
настройката на мощността и времето става автоматично. Можете да избирате между 2
менюта за хляб и кексове, 3 за пица, 8 за автоматично готвене и 2 за автома-тично
размразяване. Ето какво трябва да знаете при използване на автоматичните програми:

1. Менютата се настройват чрез съответния бутон, като той се натиска, докато на
дисплея се появи желаният от Вас номер меню.

2. Теглото на продуктите се задава чрез бутона за време /тегло, докато на дисплея се
появи необходимата информация.

” Задавайте само теглото  на продукта, без това на съда;

” Ястия, чието тегло/количество надвишават или са по-малко от зададените в програмата,
обработвайте по-добре чрез ръчна настройка

3. Програмираното време е усреднено. Ако искате да направите промяна, използвайте
бутона Lповече“ или Lпо-малко“.

4. Стартирайте програмата чрез бутона мин +/старт.

Когато е необходимо например обръщане на храната уредът спира и се чува сигнал. Следвайте
упътванията на дисплея. Температурата на храната след печенето зависи от изходната
температура. Проверете дали ястието е добре опечено и ако е необходимо удължете времето.

Пример за използване на автоматична програма:
Искате да опечете дълбоко замразена пица - 0,4 кг.
1. Изберете меню 1 с бутона за пица. Информациите се изписват на дисплея и индикаторът
за тегло мига.
2. Задайте тегло. Индикаторът за печене мига.
3. Стартирайте процеса.
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БУТОН ПИЦА
Меню 1: едно натискане на бутона. Дълбоко замразена пица, солен пай
Тегло: 0,15 - 0,6 кг. пица

0,15 - 0,5 кг. пай;
Съд: Направо на платото;
Изходна температура: -18 0 С;
Упътване: За пица от дебело тесто използвайте бутон Lпо-малко“, преди да натиснете бутон
ПИЦА. За солен пай използвайте бутон Lповече“, преди да натиснете бутон ПИЦА.

Меню 2: две натискания на бутона. Охладена пица
Тегло: 0,1 - 0,4 кг.
Съд: направо на платото;
Изходна температура: 5 0 С;.

Меню 3: три натискания на бутона. Домашно приготвена пица.
Тегло: 0,7 - 1,0 кг.

0,7 кг. пай;
Изходна температура: 20 0 С;.

БУТОН ЗА ХЛЯБ/КЕКС
Меню 1: едно натискане на бутона. Кекс
Тегло: 0,5 - 1,5 кг.
Съд: Форма за кекс, на долната скара
Изходна температура: 20 0 С;.

Упътване: След печенето оставете за около 10 мин.

Меню 2: две натискания на бутона. Хляб

Тегло: 0,3 - 1,5 кг.

Съд: Форма за печене, на долната скара;

Изходна температура: 20 0 С

БУТОН ЗА АВТОМАТИЧНО ПЕЧЕНЕ

ÃÂĮ̀  1: Â‰ÌÓ Ì‡ÚËÒÍ‡ÌÂ Ì‡ ·ÛÚÓÌ‡. ¡Î‡Ì̄ Ë‡ÌË Í‡ÚÓÙË.
“Â„ÎÓ: 0,2 - 0,4 Í„.
—̇ ‰: œÎ‡ÚÓÚÓ;
»ÁıÓ‰Ì‡ ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡: -18 0 —;.
”Ô̇ Ú‚‡ÌÂ:   Ó„‡ÚÓ ÔẪ ÂÚÂ ÔÓ-‰Â·ÂÎË ÂÁÂÌË Í‡ÚÓÙË, ËÁÔÓÎÁ‚‡ÈÚÂ ·ÛÚÓÌ ìÔÓ‚Ẫ Âî
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Меню 2: две натискания на бутона. Рибни крокети/птиче месо на порции
Тегло: 0,2 - 0,5 кг.
Съд: Платото;
Изходна температура: -18 0 С;
Упътване: Намажете платото и самия продукт с малко мазнина.

Меню 3: три натискания на бутона. Дълбоко замразени хамбургери.
Тегло: 0,125 - 0,5 кг.
Съд: Платото;
Изходна температура: -18 0 С;.

Меню 4: четири натискания на бутона. Пиле на грил.
Тегло: 0,9 - 1,8 кг.
Съд: върху долната скара
Изходна температура: 5 0 С, охладени;
Продукти: 1 кг. пиле, 1/2 ч.л. сол, червен пипер, 2 суп. лъжици мазнина.
Начин на приготвяне: Смесете подправките и ги разпределете върху пилето. Пробийте кожата
на пилето с вилица. Поставете нещо за предпазване на платото от пръскането на мазнина
от пилето. Поставете пилето с гърдите надолу на долната скара. Когато чуете сигнала
обърнете. След печенето оставете във фурната за около 5 мин.

Меню 5: пет натискания на бутона. Свинско печено.
Тегло: 0,6 - 2,0 кг.
Съд: На долната скара;
Изходна температура: 5 0 С, охладено;
Продукти: 1 кг. месо, не много мазно, чесън, 2 с.л. мазнина,

1 с.л. червен  пипер, 1 ч.л. сол
Начин на приготвяне:
Смесете подправките и ги разпределете върху месото, поставете го на долната скара.
Когато чуете сигнала обърнете. След печенето оставете във фурната за около 5 мин.

Меню 6: шест натискания на бутона. Шишчета.
Тегло: 0,2 - 0,8 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Съд: На горната скара;
Изходна температура: 5 0 С, охладено;.

Меню 7: седем натискания на бутона. Мусака, гювеч.
Тегло: 0,5 - 1,5 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Съд: Тава, на долната скара;
Упътване: След печенето завийте с алуминиево фолио за около 5 мин.
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Меню 8: осем натискания на бутона. Запечено рибно филе, риба плакия.
Тегло: 0,6 - 1,2 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Съд: на долната скара;
Изходна температура: на рибата - 5 0 С

на соса -20 0 С;
Упътване:Виж. рецептата за фурна R 730. След печенето завийте с алуминиево фолио за
около 5 мин.

БУТОН ЗА АВТОМАТИЧНО РАЗМРАЗЯВАНЕ

Меню 1: едно натискане на бутона.
А) Пилешки бутчета

Тегло: 0,9 - 2 кг.
Изходна температура: -18 0 С;.
Упътване: Поставете върху обърнатата чиния. Когато чуете сигнала обърнете. След
размразяването завийте с алуминиево фолио за около 30-90 мин., за да се доразмрази.

Б) Пържоли, котлети, рибно филе.

Тегло: 0,2 - 1 кг.
Програмна единица: 100 гр.
Изходна температура: -18 0 С;.
Упътване: Поставете в чиния, подредени в една редица, по възможност разделяйте частите,
които са се размразили. Когато чуете сигнала обърнете. След размразяването завийте с
алуминиево фолио за около 30-90 мин., за да се доразмрази.

Меню 2: свинско месо
Тегло: 0,6 - 2 кг.
Програмен интервал: 100 гр.
Изходна температура: -18 0 С;.
Упътване: Поставете върху обърнатата чиния. Когато чуете сигнала обърнете. След
размразяването завийте с алуминиево фолио за около 30-90 мин., за да се доразмрази.
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Значение на символите на диплея

1. Символ за ГОРЕН ГРИЛ.

2. Символ за ДОЛЕН  ГРИЛ.

3. Символ за ГОРЕЩ ВЪЗДУХ.

4. Символ за КОНВЕКЦИЯ.

5. Символ за ТЕГЛО (кг).

6. Символ за ГОТВЕНЕ.

7. Символ за КЪСА/ДЪЛГА програма

8. Символ за ТАЙМЕР.

Бутони за управление

9. Програма за FRESH ПИЦА.

10. Програма за приготвяне на КАРТОФИ.

11. Програма за приготвяне на избрани продукти.

12. КЪСА/ДЪЛГА програма за готвене.

13. Бутон за задаване на време.

14. Температура на конвекция.

15. Комбинирано готвене.

1х  натискане - Микровълни + Конвекция

2х  натискане - Микровълни + Горен грил

3х  натискане - Микровълни + Долен грил

16. +1 min/START - готвене за 1 минута.

17. Бутон за отваряне на вратата.

18. Бутон за спиране на работа.

19. Включване на грила.

1х  натискане - Горен грил

2х  натискане - Долен грил

3х  натискане - Горен грил и Долен грил

20. Бутон за включване на Микровълни

21. Бутон за таймера

22. Програма за приготвяне на сладкиши

23. Програма за ЗАМРАЗЕНА ПИЦА

МИКРОВЪЛНОВИ ФУРНИ
 МОДЕЛ R 84 ST



 ____ 66 ____

“¿¡À»÷»

“‡·ÎËˆ‡: ÒÚÓÔÎˇÌÂ Ì‡ Ì‡ÔËÚÍË Ë ̌ ÒÚËˇ

Õ‡ÔËÚÍ‡, ˇÒÚËÂ  ÓÎË˜ÂÒÚ‚Ó ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ ”Ô˙Ú‚‡ÌÂ
„. ÏËÌ.

Í‡ÙÂ, 1 ˜ 150 100– ÓÍ.1 ÏËÌ. ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡
ÏÎˇÍÓ, 1 ˜. 150 100– 1-1 1/2 ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡
‚Ó‰‡ 1 ˜. 150 100– 1 1/2 - 2 ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡,

ÓÒÚ‡‚ˇ ÒÂ ‰‡ ÍËÔÌÂ
      ..., 6 ˜. 900 100– 9-11 ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡
      ... 1 ÍÛÔ‡ 1000 100– 11  1/2-13 ÌÂ ÒÂ ÔÓÍË‚‡
„ÓÚ‚ÂÌÓ ˇÒÚËÂ,ÁÂÎÂÌ- 400 100– 3-6 ÒÓÒ˙Ú ÒÂ ‰ÓÎË‚‡ Ò ‚Ó‰‡,
˜ÛˆË, ÏÂÒÓ, „‡ÌËÚÛË ÔÓÍË‚‡ ÒÂ, ‡Á·˙Í‚‡ ÒÂ
„ÓÚ‚ÂÌÓ 200 100– 1 1/2- 2 1/2 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÒÛÔ‡, ·ËÒÚ‡ 200 100– 1  1/2 -2 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÍÂÏ-ÒÛÔ‡ 200 100– 1 1/2- 2 1/2 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË 200 100– 2-3 Â‚ÂÌÚÛ‡ÎÌÓ ‰Ó·‡‚ÂÚÂ

500 100– 4-5 ‚Ó‰‡, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
„‡ÌËÚÛË 200 100– 2-3 ÔÓÎÂÈÚÂ Ò Ï‡ÎÍÓ ‚Ó‰‡,

500 100– 4-5 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÏÂÒÓ, 1 ÂÁÂÌ* 200 100– 3-4 ÔÓÎÂÈÚÂ Ò˙Ò ÒÓÒ,

ÔÓÍËÈÚÂ
Ë·ÌÓ ÙËÎÂ* 200 100– 3-5 ÔÓÍËÈÚÂ
ÍÂÌ‚Ë¯Ë, 2 ·. 180 100– 1 1/2-2 ÔÓÍËÈÚÂ ÍÓÊ‡Ú‡
ÒÎ‡‰ÍË¯, 1 Ô‡˜Â 150 50– 1/2 -1
·Â·Â¯Í‡ ı‡Ì‡, 1 ˜. 190 50– 1-2 Í‡Ô‡Í˙Ú ÒÂ Ï‡ı‡,

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
‡ÁÚ‡ÔˇÌÂ Ì‡ Ï‡ÒÎÓ 50 100– 1-1  1/2
‡ÁÚ‡ÔˇÌÂ Ì‡ ¯ÓÍÓÎ‡‰ 100 50– 2-3 ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÊÂÎ‡ÚËÌ 10 50– 1/2 -1 Ì‡‚Î‡ÊÌÂÚÂ, ËÁˆÂ‰ÂÚÂ

‰Ó·Â Ë „Ó ËÁÎÂÈÚÂ ‚
ÒÛÔÂÌ‡ ÍÛÔË˜Í‡

ÚÓÚÂÌ‡ „Î‡ÁÛ‡ Á‡ 1/4 10 50– 5-6 ÒÏÂÒÂÚÂ Ò˙Ò Á‡ı‡ Ë 250 „.
ÚÂ˜ÌÓÒÚ, ÔÓÍËÈÚÂ

* - Ò ÚÂÏÔÂ‡ÚÛ‡ Ì‡ ıÎ‡‰ËÎÌËÍ
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“‡·ÎËˆ‡: ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ

’‡Ì. ÔÓ‰ÛÍÚ  ÓÎ-‚Ó ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ ”Ô˙Ú‚‡ÌÂ ¬ÂÏÂ Á‡
„. ÏËÌ. ÔÓÍÓÈ

ÏÂÒÓ Ò‚ËÌÒÍÓ 1500 10– 58-64 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‚˙ıÛ 30-90
Ó·˙Ì‡Ú‡ ˜ËÌËˇ

‡„ÌÂ¯ÍÓ, ÚÂÎÂ¯ÍÓ 1500 10– 42-48 - // - 30-90
500 10– 10-14 30-90

Ô˙ÊÓÎË, ¯ÌËˆÂÎ, 200 30– 4-5 Ó·˙ÌÂÚÂ 10-15
‰Ó·
„ÛÎ‡¯ 500 30– 8-12 Ó·˙ÌÂÚÂ Ë ‡Á‰ÂÎÂÚÂ 10-15
Ò‡Î‡Ï˜ÂÚ‡, ÍÂÏ‚Ë¯Ë 600 30– 6-9 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Â‰ÌÓ 5-10

300 30– 4-5 ‰Ó ‰Û„Ó, ‡Á‰ÂÎÂÚÂ 5-10
ÔÛÈÍ‡ 1500 10– 48-52 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ ‚/Û Ó·˙Ì‡- 30-90

Ú‡ ˜ËÌËˇ, Ó·˙ÌÂÚÂ
ÔËÎÂ 1200 10– 39-43 - // - 30-90

1000 10– 33-57 - // - 30-90
ÔËÎÂ¯ÍË ·ÛÚ˜ÂÚ‡ 200 30– 4-5 Ó·˙ÌÂÚÂ 10-15
Ë·‡ Ì‡ Ô‡˜ÂÚ‡ 800 30– 9-12 Ó·˙ÌÂÚÂ 10-15
Ë·ÌÓ ÙËÎÂ 400 30– 7-10 Ó·˙ÌÂÚÂ 5-10
‡ˆË 300 30– 6-8 Ó·˙ÌÂÚÂ, ‡Á‰ÂÎÂÚÂ 30
ıÎÂ·˜ÂÚ‡, 2 ·. 80 30– ÓÍ.1
ıÎˇ· Ì‡ ÙËÎËË 250 30– 2-4 ÔÓÒÚ‡‚ˇÚ ÒÂ Â‰Ì‡ ‰Ó 5

 ‰Û„‡
ıÎˇ· ˆˇÎ 750 30– 7-10 Ó·˙ÌÂÚÂ 30
ÒÎ‡‰ÍË¯, 1 Ô‡˜Â 100-150 10– 2-5 5
ÒÏÂÚ. ÚÓÚ‡, 1 Ô‡˜Â 10– 2-3 10
ˆˇÎ‡ ÚÓÚ‡, 10– 20-24 30-60
‰Ë‡ÏÂÚ˙ 128 ÒÏ
ÒÏÂÚ‡Ì‡ 200 30– 2+2 5-10
Ï‡ÒÎÓ 250 30– 2-4 15
ˇ„Ó‰Ë, Ï‡ÒÎËÌË, ˜ÂÂ¯Ë 250 30– 2-4 ÔÓ‰Â‰ÂÚÂ, Ó·˙ÌÂÚÂ 5

“‡·ÎËˆ‡: ‡ÁÏ‡Áˇ‚‡ÌÂ Ë ÔÂ˜ÂÌÂ

’‡ÌËÚÂÎÂÌ  ÓÎ-‚Ó ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ ƒÓ·‡‚ÂÚÂ ÛÔ˙Ú‚‡ÌÂ ‚ÂÏÂ
ÔÓ‰ÛÍÚ „. ÏËÌ. ‚Ó‰‡ Á‡ ÔÓÍÓÈ

Ë·ÌÓ ÙËÎÂ 300 100– 10-12 - ÔÓÍËÈÚÂ 1-2
Ô˙ÒÚ˙‚‡ 250 100– 5-7 - ÔÓÍËÈÚÂ 1-2
„ÓÚ‚ÂÌÓ ˇÒÚËÂ 400 100– 9-11 - ÔÓÍËÈÚÂ, 2

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ
ÒÔ‡Ì‡Í 300 100– 6-8 - ÔÓÍËÈÚÂ 2
·ÓÍÓÎË 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
„‡ı 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
‡Î‡·‡¯ 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
ÒÏÂÒÂÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË 500 100– 11-13 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
·˛ÍÒÂÎÒÍÓ ÁÂÎÂ 300 100– 7-9 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
˜Â‚ÂÌÓ ÁÂÎÂ 450 100– 10-12 3-5 Ò.Î. ÔÓÍËÈÚÂ 2
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“‡·ÎËˆ‡: ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ ÔÂÒÌË ÁÂÎÂÌ˜ÛˆË

’‡Ì. ÔÓ‰ÛÍÚ  ÓÎ-‚Ó, ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ, ”Ô˙Ú‚‡ÌÂ ƒÓ·‡‚ˇÌÂ
„. ÏËÌ. ‚Ó‰‡

ÒÔ‡Ì‡Í 300 100– 5-7 ÒÎÂ‰ ÏËÂÌÂÚÓ ÓÒÚ‡‚ÂÚÂ
‰‡ ÒÂ ËÁˆÂ‰ˇÚ ‰Ó·Â,
ÔÓÍËÈÚÂ

ˆ‚ÂÚÌÓ ÁÂÎÂ 800 100– 15-17 ‡Á‰ÂÎÂÚÂ Ì‡ Ô‡˜ÂÚ‡, 5-6 Ò.Î

500 100– 10-12 ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.

·ÓÍÓÎË 500 100– 9-11 ‡Á˜ÛÔÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, 4-5 Ò.Î.
‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

„˙·Ë 500 100– 8-10 ˆÂÎË, ÔÓÍËÈÚÂ,
‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

„‡ı 500 100– 9-11 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.

ÎÛÍ 550 100– 5-7 ˆˇÎ, ÔÂ˜Â ÒÂ ‚
ÏËÍÓ‚˙ÎÌÓ‚Ó ÙÓÎËÓ

‡Î‡·‡¯ 500 100– 10-12 Ì‡ÂÊÂÚÂ Ì‡ ÍÛ·˜ÂÚ‡, 50 ÏÎ.
ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

ÏÓÍÓ‚Ë 500 100– 10-12 ‡ÁÂÊÂÚÂ Ì‡ ÙËÎËÈÍË, 4-5 Ò.Î.
300 100– 7-9 ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 2-3 Ò.Î.

ÔËÔÂÍË 500 100– 9-11 Ì‡ÂÊÂÚÂ Ì‡ ÍÛ·˜ÂÚ‡,
‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

Í‡ÚÓÙË, 500 100– 9-11 ÔÓÍËÈÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 4-5 Ò.Î.
ÌÂ·ÂÎÂÌË

Ô‡Á 500 100– 9-11 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ 4-5 Ò.Î.

˜Â‚ÂÌÓ ÁÂÎÂ 500 100– 15-17 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ‡Á·˙Í‡ÈÚÂ 50 ÏÎ.

·˛ÍÒÂÎÒÍÓ ÁÂÎÂ 500 100– 9-11 ˆÂÎË, ÔÓÍËÈÚÂ, 50 ÏÎ.
‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

Í‡ÚÓÙË 500 100– 9-11 ‡ÁÂÊÂÚÂ, ÔÓÒÓÎÂÚÂ, 150 ÏÎ.
ÔÓÍËÈÚÂ

ˆÂÎËÌ‡ 500 100– 9-11 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, 50 ÏÎ.
‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

·ˇÎÓ ÁÂÎÂ 500 100– 15-17 Ì‡ÂÊÂÚÂ, ÔÓÍËÈÚÂ, 50 ÏÎ.

‡Á·˙Í‡ÈÚÂ

«‡·ÂÎÂÊÍ‡: ÕÂÛÍ‡Á‡Ì‡ ‚ Ú‡·ÎËˆ‡Ú‡ ÙÛÌÍˆËˇ (ÏËÍÓ‚˙ÎÌË Ë „ËÎ) ÓÁÌ‡˜‡‚‡, ˜Â ÙÛÌ‡Ú‡ Â ‚ÍÎ˛˜ÂÌ‡ ÒÓÏ‡ Ì‡

ÏËÍÓ‚˙ÎÌË.
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“‡·ÎËˆ‡: ÔÂ˜ÂÌÂ Ì‡ „ËÎ

’‡ÌËÚÂÎÂÌ  ÓÎ-‚Ó ¬ÍÎ˛˜ÂÌ‡ ÙÛÌÍˆËˇ ÃÓ˘ÌÓÒÚ ¬ÂÏÂ ”Ô˙Ú‚‡ÌÂ ¬ÂÏÂ

ÔÓ‰ÛÍÚ „. ÏËÍÓ‚˙ÎÌË „ËÎ Á‡ ÔÓÍÓÈ

œÂ˜ÂÌÓ, 500 + 100– 6-8 ÒÎÓÊÂÚÂ 10
Ò‚ËÌÒÍÓ, + + 50– 3-5* ÔÓ‰Ô‡‚ÍË

‡„ÌÂ¯ÍÓ + 100– 4-7 Ó·˙ÌÂÚÂ ÒÎÂ‰ *

+ + 50– 2-4

1000 + 100– 13-16

+ + 50– 6-8*

+ 100– 8-10

+ + 50– 3-5

1500 + 100– 21-24

+ + 50– 9-11*

+ 100– 11-14

+ + 50– 5-7

√Ó‚ÂÊ‰Ó 1000 + 70– 7-10 ÒÎÓÊÂÚÂ 10

+ + 50– 7-8* ÔÓ‰Ô‡‚ÍË
+ 70– 4-6 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ Ò
+ + 50– 5-7 Ï‡ÁÌ‡Ú‡ ÒÚ‡Ì‡

1500 + 70– 8-10 Ì‡‰ÓÎÛ,
+ + 50– 8-10* Ó·˙ÌÂÚÂ ÒÎÂ‰ *

+ 70– 8-10

+ + 50– 3-5

œËÎÂ 1200 + 100– 8-10 ÒÎÓÊÂÚÂ
+ + 50– 5-7 ÔÓ‰Ô‡‚ÍË,
+ 100– 8-11 Ó·˙ÌÂÚÂ Ò
+ + 50– 4-5 „˙‰ËÚÂ Ì‡‰ÓÎÛ 3

Ó·˙ÌÂÚÂ ÒÎÂ‰ *

œËÎÂ¯ÍË 200 + + 50– 5-6 ÒÎÓÊÂÚÂ 3
·ÛÚ˜ÂÚ‡ + 1-2* ÔÓ‰Ô‡‚ÍË,

+ 6-7 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ
‚˙ıÛ ÒÍ‡‡Ú‡

œ˙ÊÓÎË 400 + 11-13* ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ 2
2 ·., ÒÂ‰ÌÓ + 9-11 ‚˙ıÛ ÒÍ‡‡Ú‡
ÓÔÂ˜ÂÌË Ó·˙ÌÂÚÂ ÒÎÂ‰ *

«‡ÔË˜‡ÌÂ Ì‡ + 3-4 ÔÓÒÚ‡‚ÂÚÂ
„ÓÚ‚ÂÌÓ ‚˙ıÛ ÒÍ‡‡Ú‡

“ÓÒÚ Ò˙Ò + 4 1/2 -

ÒËÂÌÂ 1 ·. 5 1/2
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ŒÚÓËÁË‡ÌË ÒÂ‚ËÁË

¡Î‡„ÓÂ‚„‡‰ ÛÎ.î3-ÚË Ï‡Úî 073/81777

¡Û„‡Ò ìÃÂ‰ÂÌ –Û‰ÌËÍî ¡ËÚÓ‚  ÓÏ·ËÌ‡Ú 056/853333

¬‡Ì‡ ÛÎ. ìƒÂ‚Ìˇî16 052/238123

¬ÂÎËÍÓ “˙ÌÓ‚Ó ÛÎ. ì¡‡˜Ó  ËÓî 5 ¿ 062/623657

¬Ë‰ËÌ Ê.Í. ìœ‡ÌÓÌËˇî5 094/23661

¬‡ˆ‡ Ê.Í. ìƒÛ·ÌËÍ‡î ‰Ó ·Î. 31 092/55370

ƒÓ·Ë˜ Í‚. ìƒÓ·ÓÚËˆ‡î, ·Î.44, ‚ı.√, ÂÚ.3, ‡Ô.5 058/41277

 ˙‰Ê‡ÎË Í‚. ì—ÚÛ‰ÂÌ ÍÎ‡‰ÂÌÂˆî, ÛÎ. ì¬ÂÒÎÂˆî30 0361/33529

 ˛ÒÚÂÌ‰ËÎ ÛÎ. ì’. ¡ÓÚÂ‚î39 078/23029

ÀÓ‚Â˜ ÛÎ. ì¡˙Î„‡Ëˇî27 068/23638;

œ‡Á‡‰ÊËÍ ÛÎ.î Ì.¿Î.¡‡ÚÂÌ·Â„î75 034/20520

œÎÂ‚ÂÌ ÛÎ. ìœ‡‡¯ÍÂ‚ ÷‚ÂÚÍÓ‚î29 064/23105

œÎÓ‚‰Ë‚ ÃÂÊ‰ÛÌ‡Ó‰ÂÌ Ô‡Ì‡Ë, 25 Ô‡Î‡Ú‡ 032/271501

–‡Á„‡‰ Ê.Í. ìŒÂÎî 084/26857

–ÛÒÂ ÛÎ. ìœ‡„‡î11, ·Î.  ‡ÎÓˇÌ 082/444730

—‡Ì‰‡ÌÒÍË ÛÎ.î¬Ó‰ÂÌî10 0746/22322

—ÓÙËˇ ÛÎ.î“‡ÍËˇî 8 02/ 462818

—Ú‡‡ «‡„Ó‡ ÛÎ.î ËËÎ Ë ÃÂÚÓ‰Ëî94 042/601827

’‡ÒÍÓ‚Ó ÛÎ.îŒÙÂÈî14 038/44041

ÿÛÏÂÌ ·ÛÎ.îÃ‡‰‡‡î42 054/46010

flÏ·ÓÎ Í-ÒîƒË‡Ì‡î0 ‰Ó ·Î.16, ÒÂ‚ËÁ ¡“ 046/69274


